Fritéza FR 2431

Navod k obsluze

SEVERIN

Fritéza

Vazeni zakaznici,
Pfredtim nez zacénete zafizeni pouzivat, pfectéte si prosim peclivé nasledujici pokyny. Navod k obsluze uschovejte pro pfipad budouci potfeby.
Zafizeni smi pouzivat pouze osoby, které se s uvedenymi pokyny seznamily.

Pripojeni k elektrickeé siti
PFistroj smi byt zapojen pouze do uzemnéné zasuvky, ktera byla naistalovana v souladu s pozadavky pfislusnych norem.
Zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti uvedenému na typovém Sstitku zafizeni. Vyrobek splfiuje pozadavky v§ech zavaznych smérnic ES

tykajicich se znaceni vyrobku.

Popis prvku
1. Hlavni indikatorové svétlo (Cervené)
2. Teplotni indikatorové svétlo (zelené)
3. Regulator teploty



Viko

Filtr tuku

Drzadlo vika

Hlavni drzadla

Plast pristroje

Topné téleso s ovladacim panelem
Tlagitko reset

Oznaceni Min/Max

Fritovaci nadoba

PFivodni kabel se zastrékou

Prostor pro ulozZeni pfivodniho kabelu
Fritovaci koS s rukojeti (v pozici pro odkapavani)
Kontrolni okénko

Dulezité bezpeénostni pokyny

Vzhledem k moznym rizikim je nutné, aby opravu elektrického zafizeni nebo pfivodniho kabelu provadélo nase servisni stfedisko. Pokud
potfebujete zafizeni opravit, zaSlete jej prosim do nékterého z naSich zakaznickych servisnich stfedisek (viz pfiloha).

Pred ¢isténim pfistroje zkontrolujte, zda je pfistroj odpojen od elektrické sité a zda jiz zcela vychladl.

Nikdy necistéte topné téleso vodou, ani jej neponofujte do vody. Hrozi riziko urazu elektrickym proudem.

PFi provozu zafizeni nepouzivejte externi spinaci zafizeni, jako napf. Casovag, ani pfistroj nepfipojujte k obvodu fizenému takovym
zafizenim. Pfedejdete tak moznym rizikim zplGsobenym nechténym resetovanim bezpecnostni tepelné pojistky.

Déti mladSi 8 let nesmi pfistroj pouzivat.

Déti od 8 let véku smi pfistroj pouzivat pod stalym dohledem odpovédné osoby.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi a duSevnimi schopnostmi, nebo osoby s nedostateCnymi znalostmi a zkuSenostmi, mohou
zafizeni pouzivat pod dohledem odpovédné osoby, nebo pokud byly seznameny s pouzivanim pfistroje a plné porozumély v&em rizikim a
pfijatym bezpecnostnim opatfenim.

Nedovolte détem, aby si se zafizenim hraly.

Déti smi provadét udrzbu a Cidténi zafizeni pouze pod dohledem odpovédné osoby.

Vzdy uchovaveijte pfistroj i pfivodni kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

Upozornéni: Veskeré obalové materidly uchovavejte mimo dosah déti — uvedené materidly mohou predstavovat riziko, napf. riziko
uduseni.

Nikdy nezahfivejte fritézu, pokud neni napinéna olejem.

PFi pouZiti pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda zafizeni v€etné pfivodniho kabelu a vSech pfisluSenstvi nejevi znamky jakéhokoli poskozeni.
Pokud by napfiklad doSlo k padu pfistroje na tvrdy povrch, nebo bylo pouzito nadmérné sily (tahu) pfi manipulaci s pfivodnim kabelem,
pristroj nesmi byt dale pouzivan:

| neviditelné poskozeni muze negativné ovlivnit bezpecnost pouzivani pfistroje.

Pomoci drzadel postavte pfistroj na rovny, zaruvzdorny povrch (odolny proti skvrnam a pocakani, dostateéné velky, aby zuistala kolem
pfistroje volna plocha). Pfedejdete tak pfipadnému nechténému vyliti horkého oleje.

PFistroj nepostavuijte pod nasténné police ani jiné zavéSené pfedméty, ani pfimo ke zdi €i do rohu mistnosti.

Dejte pozor, aby se v blizkosti pfistroje nenachazely hoflavé latky.

Ztuzeny tuk nikdy nerozpoustéjte v prazdné fritéze: topné téleso nebude zcela ponofeno, proto hrozi riziko jeho prehfati a nasledného
vzniceni tuku pfi kontaktu s topnym télesem.

PFi pouziti mnohokrat pouzivaného oleje/tuku hrozi pfi jeho prehfati riziko vzniceni. V takovém pFipadé odpojte pfistroj ze zasuvky
elektrické sité a pfistroj uzaviete vikem, abyste uhasili plameny.

Nikdy nelijte vodu na horky olej/ tuk.

Nikdy pfistroj nepfenasejte ani s nim nemanipulujte, pokud je horky, napf. béhem pouziti ¢i bezprostfedné po pouziti (hrozi riziko
zakopnuti). Dbejte zvy$ené pozornosti: horky olej/tuk muzZe zpUsobit vazné popaleniny.

Pozor: Nékteré ¢asti pfistroje se pfi jeho pouziti zahfivaji na vysoké teploty. Zpod vika pfistroje mlze vychazet velmi horka para.

Nikdy nesahejte do horkého oleje/tuku rukou.

Nevkladejte do horkého oleje/tuku plastové nacini, ani horky olej/tuk nenalévejte do plastové nadoby.

Nepfipojujte pfistroj do elektrické sit&, pokud neni v pFistroji vlozena fritovaci nadoba. Za zadnych okolnosti nepfipojujte topné téleso do
elektrické sité, pokud je vyjmuto z pfistroje.

Pozor: Chrarite pfistroj i pfivodni kabel pfed kontaktem s horkymi povrchy ¢i jinymi tepelnymi zdroji. Nenechavejte pfivodni kabel volné
viset; chrarite pfivodni kabel pfed kontaktem s horkymi ¢astmi pfistroje.

Vzdy odpoijte zarizeni ze zasuvky elektrické sité:

- v pripadé Spatného fungovani pristroje,

- po pouziti pristroje, a také

- pred CiSténim pristroje.

PFi odpojeni zafizeni ze zasuvky nikdy netahejte za pfivodni kabel; vzdy uchopte zastréku a vysunite ji.

Pozor: Pfistroj neni ur€en pro venkovni pouziti.

PFistroj neni uréen k provozu pomoci externiho asovace €i samostatného systému dalkového oviadani.

Vyrobce neodpovida za $kody zplsobené nespravnym pouzitim pfistroje nebo nerespektovanim téchto pokyna.

Tento pfistroj je uréen pro domaci ¢i podobné pouziti, jako napf.

- v zaméstnaneckych kuchyrkach v obchodech, kancelafich a podobnych pracovnich prostredich.

- v riznych pracovnich prostfedich v zemédélstvi,

- zékazniky hotell, moteld a podobnych zafizeni,

- v ubytovani rodinného typu ,bed-and breakfast” (nocleh se snidani).

Bezpecnostni tepelna pojistka
Pokud hladina oleje/tuku klesne pod hladinu bezpeénou pro provoz pfistroje, aktivuje se bezpeénostni tepelna pojistka pfistroje a topné téleso se
vypne. V takovém pfipadé nechte pfistroj vychladnout, pak pfidejte pozadované mnozstvi oleje/tuku. Pomoci tlacitka reset na zadni strané pfistroje
pod ovladacim panelem provedte reset bezpecnostni pojistky. Tlacitko stisknéte pomoci vhodného dfevéného &i plastového hrotu. Nyni je pfistroj
pfipraven k opétovnému pouziti.



Pokud se opakované aktivuje bezpecnostni pojistka, pfestoze je hladina oleje/tuku ve fritovaci nadobé dostatecna, pfistroj dale nepouzivejte. Pred
dal$im pouzitim pfedejte pfistroj ke kontrole kvalifikované osobé.

Pred prvnim pouzitim pfistroje )
- Pfed prvnim pouzitim pfistroj vycistéte dle pokynl uvedenych v ¢asti Udrzba a ¢isténi.

Viko

PFi snimani vika ¢€i nasazeni vika pouzijte drzadlo vika.

Kontrolni okénko
Kontrolni okénko slouzi ke kontrole procesu smazeni. Na vnitini stranu okénka naneste trochu oleje. Zabranite tak pfipadné kondenzaci vodni pary

na skle.

Regulace teploty
Pomoci regulatoru teploty nastavte pozadovanou teplotu.

Indikatorova svétla
Cervené indikatorové svétlo se rozsviti, pokud se pfistroj zahfiva.
Zelené indikatorové svétlo se rozsviti, jakmile se pfistroj predehfeje na pozadovanou teplotu.

Fritovaci nadoba

Vyklenek pod topnym télesem slouzi jako chladici oblast, kde se shromazduji pfebyte¢né €asti a rizné necistoty vzniklé pfi smazeni. V dlsledku
cirkulace oleje/tuku je v oblasti okolo vyklenku nizsi teplota.

Proces sbéru necistot prodluzuje dobu pouzitelnosti oleje/tuku na smazeni.

Vlozeni fritovaci nadoby:

Vlozte fritovaci nadobu do pfristroje.

Napliite nadobu:

Pfedtim nez zacnete pfistroj zahfivat, zkontrolujte, zda je hladina oleje/tuku mezi oznaCenim minimalni a maximalni hladiny uvnitf
fritovaci nadoby.

Pozor: Rozdil mezi minimalni a maximalni hladinou ¢ini pfiblizné 900 ml.

Druh oleje/tuku:

Vzdy pouzivejte pouze stoprocentni rostlinny olej/ztuzeny tuk. Mizete jej zahfat az na 220 °C a je neutralni chuti.

Nikdy nekombinujte rizné druhy oleje/tuku.

Olej:
Doporu¢ujeme vam pouziti oleje specialné uréeného pro fritovani, ktery mizete zahfat na vysoké teploty. Maximaini bezpe¢ny objem
nadoby ¢ini zhruba 3 litry. Dejte prosim pozor na dodrzeni ozna¢eni maximalni hladiny oleje.

Ztuzeny tuk:

Nikdy nerozpoustéjte ztuzeny tuk v prazdné nadobé. Mizete vSak pridat ztuzeny tuk do nadoby, ktera jiz obsahuje tekuty tuk alespori
po oznaceni minimalni hladiny.

PFi pouziti ztuzeného tuku budete potfebovat pfiblizné 3 kg tuku. Tuk pokrajejte na mensi kousky a rozpustte zvlast v jiné nadobé tak, aby
byl tekuty, ale ne pfehraty: pfedejdete tak moznému popaleni, ke kterému by mohlo dojit pfi nasledném nalévani tuku do fritovaci nadoby.
Dejte prosim pozor na dodrzeni oznaeni maximalni hladiny tuku.

Vyjimatelné topné téleso

Pfed pfipojenim pristroje k elektrické siti pIné rozvirite pfivodni kabel a nasadte topné téleso do pfisluSnych drazek na zadni strané
pristroje.

Fritéza je vybavena bezpecnostnim vypinalem; provoz pfistroje je mozny samoziejmé pouze s nasazenym topnym télesem a nadobou na
smazeni.

Fritovaci ko$

Kos slouzi k umisténi potravin uréenych ke smazeni; Maximalni kapacita koSe je 400g hranolek.

Pfed pouzitim pfipevnéte na ko$ rukojet: stlatte obé raménka k sobé a zasurite obé zahnuté Casti do drzaku uvnitf koSe. Zatahnéte za
rukojet tak, aby obé zahnuté ¢asti zapadly na bocich do zarfezu na koS$i. Tim je rukojet’ pfipevnéna.

Po skonéeni procesu smazeni muzete ko$ postavit na okraj nadoby, s pouzitim drzaku, ktery je soucasti baleni; v této pozici mize olej/tuk
odtékat zpét do nadoby (viz obrazek).

Pouziti fritézy

Pfipevnéte fritovaci nadobu a topné téleso dle pokyna v navodu.

Fritovaci nadobu naplrite olejem/tukem.

Nasadte viko nadoby.

PFistroj zapojte do elektrické sité.

Zvolte pozadovanou teplotu.

Jakmile se rozsviti zelené indikatorové svétlo, vlozte potravinu, kterou chcete smazit, do koSe, sejméte viko nadoby a ko$ ponorte opatrné
do horkého oleje/tuku.

V pfipadé potfeby nasadte viko.

Sledujte proces smazeni. Po skonéeni procesu smazeni vyjméte ko$ a nechte z néj odkapat olej/tuk.

Po skonceni procesu smazeni otoCte regulator teploty na nejnizsi teplotu a pfistroj odpojte z elektrické sité.

Uzitecné tipy pro fritovani

Vzdy zkontrolujte, zda je potravina, kterou chcete smazit, sucha, aby nedoslo k vystriknuti oleje/tuku. Zejména pifed smazenim
peclivé rozmrazte zmrazené potraviny. Pfipadna vihkost také snizuje dobu pouzitelnosti oleje/tuku.



e  Pro dosazeni optimalniho vysledku fritovani je rozhodujici nastaveni spravné teploty. Pokud neni olej/tuk dostate€né horky, potravina
vstfebava prili§ oleje/tuku. Proto vzdy vlozte koS s potravinou do oleje/tuku az po dokonceni procesu ohfevu a dosazeni pozadované
teploty. Pokud je naopak teplota oleje/tuku pfili§ vysoka, povrch potraviny se osmazi pfili§ rychle a vnitfek zGstane syrovy.

e Hluboce zmrazené Ci ¢astecné zmrazené potraviny ponoite pred vlastnim procesem smazeni kratce jednou ¢i dvakrat do
horkého oleje/tuku.

e  Aby nedoslo k vystfiknuti (prskani) oleje/tuku, ponofte ko$ do oleje/tuku pomalu a velmi opatrné.

Nepfeplnujte fritovaci koS, aby teplota oleje/tuku neklesla a potravina nevstiebala pfili§ oleje/tuku. Jednotlivé kusy potraviny by mély byt

v kosi volné, nemély by se pfi smazeni vzajemné dotykat.

Informace o doporucenych teplotach a ¢asech fritovani naleznete na ovladacim panelu nebo v pokynech vyrobce potraviny.

Kvalitu opakované pouzivaného oleje/tuku pfidanim nového oleje nezlepsite. Novy olej/tuk se brzy znecisti take.

Dlouho pouzivany olej/tuk snadno poznate podle vySSi viskozity, tmavsi barvy a nepfijemného zapachu ¢€i napénéni.

Stary olej/tuk (nebo olej obsahujici zbytky z predeslych pouziti) je hoflavy a velmi snadno se vzniti. Proto vdm doporu€ujeme ménit olej/tuk

vzdy po tfrech az Etyfech cyklech pouziti. Méjte na paméti, Zze doba pouzitelnosti oleje/tuku zavisi na druhu a kvalité smazené potraviny.

Dobu pouzitelnosti oleje/tuku muzete prodlouZit filtrovanim oleje/tuku po kazdém cyklu pouziti.

e Olej/tuk na smazeni muzete uchovavat ve fritéze, pokud budete fritézu skladovat uzavienou na chladném misté. Pfed uskladnénim fritézy
pockejte, az pfistroj s horkym olejem/tukem zcela vychladne.

Zdravé fritovani

Pro zdravé fritovani se zachovanim vyzivovych vlastnosti potravin doporu€ujeme fritovani pfi teploté do 170 °C, pokud chcete fritovat Skrobovité
potraviny, tedy potraviny s nadmérnym obsahem Skrobu. PFi nizsi teploté smazeni a pfi mensim mnozZstvi potravin ve fritovacim kosi je mnozstvi
Skodlivin vzniklych pfi smazeni minimalni.

Udrzba a &isténi

e  Pred Cisténim zkontrolujte, zda je pfistroj odpojeny z elektrické sité a zda zcela vychladl.

e Nikdy necistéte topné téleso vodou, ani jej neponofujte do vody. Hrozi riziko Urazu elektrickym proudem.

e Nepouzivejte abraziva ani hrubé Cistici prostifedky.

e  Pred prvnim pouzitim pfistroje diukladné vycistéte fritovaci nadobu a koS. Vnitini stranu vika mGzete vycistit lehce navihéenym hladkym
hadfikem. Vzdy zkontrolujte, Ze jsou vSechny soucasti zcela suché, aby nedoslo ke kontaktu zbytkové vody s olejem/tukem.

e  Pred odstranénim oleje z nadoby na smazeni pockejte, az olej/tuk dostateéné vychladne, ale stale bude tekuty. Opatrné vyjméte topné
téleso a nabérackou vyberte olej/tuk. Jakmile pfistroj dostatecné vychladne, mizete také opatrné vyjmout nadobu na smazeni a olej/tuk
z ni vylit do zaruvzdorné nadoby. Olej/tuk mlzete prefiltrovat pfes papirovy filtr vioZzeny do trychtyfe nebo ko$e na smazeni.

e Nikdy nelijte olej/tuk do kuchyriského dfezu. Po vychladnuti a ztuhnuti mizete tuk vyhodit do béZzného odpadu.

e  Fritovaci nadobu pfed €isténim vyjméte. Pak ji vyCistéte horkou vodou nebo v my&ce nadobi. Zkontrolujte, zda je nadoba pfed dalSim
pouzitim dikladné vysuSena.

e Viko nadoby muzete vycistit horkou vodou s jemnym ¢Eisticim prostfedkem. Poté ho dlikladné vysuste.

e  Fritovaci ko§ muzete vycistit horkou vodou s pouzitim jemného Cisticiho prostfedku. Také ho mlzete vycistit v my&ce nadobi.

e Vnéjsi plast pristroje mlzete vycistit vihkym hladkym hadfikem.

Vymeéna filtru

Viko obsahuje dvouvrstvy filtr tuku. Pokud pouzivate viko béhem fritovani, je nutné filtr ménit po kazdych zhruba 10 cyklech pouziti: sejméte kryt
filtru, vyjméte pouzité filtry a pak vlozte nejdfiv bily a pak Eerny filtr. Nasadte kryt. Nahradni filtry mizete zakoupit u vaseho prodejce, nebo
prostfednictvim naseho zakaznického stfediska.

Likvidace
Zarizeni oznacena timto symbolem musi byt likvidovana oddélené od bézného komunalniho odpadu. Obsahuji cenné recyklovatelné
G‘ materialy. Spravnou likvidaci vyrobku pfispivate k ochrané zivotniho prostfedi a lidského zdravi. Pro bliz§i informace k likvidaci vyrobku
se obratte na mistni Ufad nebo prodejce zafizeni.
|
Zaruka

Na vyrobek je poskytovana zaruka na vady materialu a vyrobni vady po dobu dvou let od data pofizeni. Vyrobce se zavazuje k opravé & vyméné
vS8ech vadnych &asti za podminky, Ze bude vyrobek svéfen na opravu nékterému z jeho autorizovanych servisnich stfedisek. Zaruka je platna pouze
tehdy, pokud byl pfistroj pouzivan podle uvedenych pokynt a pokud nebyl pfistroj nijak ménén, opravovan ani jinak dotéen neopravnénou osobou,
nebo pokud nedoSlo k posSkozeni pfistroje jeho nespravnym pouzitim.

Tato zaruka se nevztahuje na bézné opotfebeni ani na kiehké ¢asti, jako jsou sklenéné a keramické prvky, Zarovky apod. Zaruka nezasahuje do
vasich zakonnych prav spotfebitele, vyplyvajicich z pfislusné narodni legislativy tykajici se pofizeni zbozi.

V pfipadé poruchy pfistroje a nutnosti jeho opravy jej peclivé zabalte, pfilozte vaSe jméno a adresu a uvedte dlivod vraceni vyrobku. Pokud je
vyrobek v zaruéni [haté, pfilozte také zaruéni list a doklad o koupi.



