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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwadji urzadzenia.

Prosimy o poswiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcja obstugi przed
uzyciem urzadzenia i zachowanie jej w celu pdzniejszego wykorzystania.

Symbol Typ Znaczenie

>

OSTRZEZENIE Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

A R ORI Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia
PRADEM ELEKTRYCZNYM

& POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne

A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

m WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

+ Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac catg instrukcje i zachowac jg w dogodnym
miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka potrzeba.

+ Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz jednego modelu, dlatego dane urzadzenie moze
nie mie¢ niektdérych opisanych funkgji. Z tego powodu wazne jest, aby zwrdci¢ szczegdlng uwage
na wszystkie ilustracje podczas czytania tej instrukgji.

1.1 Ogdlne zasady bezpieczenistwa

Urzadzenia mogga uzywac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej oraz bez doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem lub zgodnie

z udzielonymi instrukcjami dotyczacymi jej uzytkowania w sposob bezpieczny i przy zrozumieniu
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie moga sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru nie moga
czysci¢ urzadzenia ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkngc elementdw grzejnych. Dzieci ponizej 8. roku zycia nie nalezy dopuszczac
w poblize urzadzenia, jesli nie znajduja sie one pod statym nadzorem.

AA OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie bez nadzoru na tluszczu lub oleju moze by¢
niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie probowac gasic¢ ognia wodg. Nalezy wytgczyc
kuchenke, a nastepnie sttumic ptomienie, np. pokrywkg lub kocem przeciwpozarowym.

A OSTRZEZENIE: Proces gotowania musi by¢ prowadzony pod nadzorem. Krétki proces
gotowania musi by¢ prowadzony pod statym nadzorem

AA OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: Nie przechowywac zadnych przedmiotéw
na ptycie do gotowania.

A A OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby unikngc¢
zagrozenia porazeniem prgdem elektrycznym.

- W przypadku ptyt indukcyjnych nie nalezy ktas¢ przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, na powierzchni ptyty, poniewaz grozi to ich nagrzaniem.

- Plyty indukcyjne po uzyciu nalezy wylgczy¢ za pomoca pokretta sterujgcego. Nie nalezy polegac
na funkgji wykrywania obecnosci garnka.

- W przypadku modeli, ktére sg wyposazone w pokrywe ptyty grzejnej, przed uzyciem wyczyscic
pokrywe w celu usuniecia wszelkich rozlanych ptyndw, a przed jej zamknieciem poczekac, az
kuchenka ostygnie.

+ Nie wigczac urzadzenia za pomocg zewnetrznego czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania



A OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie urzadzenia, nalezy zamontowac
wsporniki stabilizujgce. (Szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w instrukcji zestawu
stabilizujgcego)..

-+ W czasie pracy urzadzenie sie nagrzewa. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementdow
grzejnych wewnatrz piekarnika.

- Uchwyty moga sie nagrzac po krétkim czasie.

+ Do czyszczenia powierzchni piekarnika nie uzywac sciernych srodkéw czyszczacych
ani skrobaczek. Mogga one zarysowac powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie
szkfa drzwi lub uszkodzenie powierzchni.

+ Do czyszczenia kuchenki nie uzywac urzadzen czyszczacych za pomocg pary

AA OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki nalezy sie upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone,
aby uniknac¢ porazenia pradem.

A PRZESTROGA: Podczas pieczenia lub grillowania dostepne czesci kuchenki moga sie
nagrzewac. Podczas uzytkowania urzadzenia w jego poblizu nie moga sie znajdowac dzieci.

+ Urzadzenie wyprodukowano zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi miejscowymi

i miedzynarodowymi normami i przepisami.

-+ Prace konserwacyjne i naprawcze mogg by¢ przeprowadzane wytgcznie przez autoryzowanych
technikéw serwisowych. Instalacja i naprawy przeprowadzane przez nieautoryzowanych
technikéw moga byc niebezpieczne. Zabrania sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikadji
specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewtasciwych oston plyt grzejnych moze powodowac wypadki.

- Przed instalacja nalezy sie upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji (napiecie i czestotliwos$¢ w sieci
elektrycznej) sg zgodne z wymogami dla danego urzgdzenia. Specyfikacje tego urzadzenia podano
na etykiecie.

A PRZESTROGA: Urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie do gotowania potraw i jest
przeznaczone tylko do uzytku w pomieszczeniach gospodarstw domowych. Nie nalezy go uzywac
do innych celéw ani zastosowan, na przykfad do uzytku poza domem, w celach komercyjnych lub
do ogrzewania pomieszczen.

- Nie nalezy uzywac uchwytéw drzwiczek piekarnika do podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia.

- Podjeto wszystkie mozliwe Srodki, aby zapewnic bezpieczeristwo uzytkownika. Poniewaz szkto
moze pekna¢, nalezy zachowac ostroznosc podczas czyszczenia. Unikac uderzania lub tracania
szyby akcesoriami kuchennymi.

- Nalezy sie upewni¢, ze przewdd zasilajacy nie zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instalacji.
Jesli uszkodzi sie przewdd zasilajacy, nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub podobnie wykwalifikowanym osobom, aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

-+ Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy pozwala¢ dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

- Dzieciizwierzeta powinny przebywac z dala od tego urzadzenia.

+ Podczas korzystania z ptyty indukcyjnej nie nalezy zbliza¢ do niej przedmiotow wrazliwych

na dziatanie pdl magnetycznych (tj. kart kredytowych, kart bankomatowych, zegarkéw i innych
tego typu przedmiotdw). Zdecydowanie zalecamy, aby osoby z rozrusznikiem serca

skonsultowaty sie z kardiologiem przed uzyciem ptyty indukcyjne;j.



1.2 Ostrzezenia dotyczace instalagji
- Nie uruchamiac urzadzenia, dopdki nie zostanie catkowicie zainstalowane.

+ Kuchenke musi zainstalowac autoryzowany technik. Producent nie odpowiada za zadne szkody,
ktére mogto spowodowac umieszczenie kuchenki w nieodpowiednim miejscu i jej instalacja przez
nieuprawnione osoby.

- Rozpakowujac urzadzenie, nalezy sie upewnic, ze nie zostato ono uszkodzone podczas transportu.
W przypadku jakiejkolwiek wady nie nalezy uzywac urzadzenia, lecz natychmiast skontaktowac sie
z wykwalifikowanym agentem serwisowym. Poniewaz uzyte do pakowania materiaty (nylon, zszywki,
styropian itp.) moga by¢ szkodliwe dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebrac i usunac.

+ Chronic urzadzenie przed oddziatywaniami warunkow atmosferycznych. Nie wystawiac na dziatanie
stonca, deszczu, sniegu, pytu ani nadmiernej wilgotnosci.

+ Sprzety otaczajace kuchenke (np. szafka) muszg by¢ wytrzymate na dziatanie temperatury
0 wysokosci min. 100°C.

- Nie wolno instalowac urzgdzenia za drzwiczkami ozdobnymi - pozwoli to unikng¢ przegrzania.

1.3 Podczas uzytkowania

- Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze by¢ wyczuwalny lekki nieprzyjemny zapach.
To catkowicie normalne zjawisko spowodowane przez materiaty izolacyjne znajdujace sie
na elementach grzatki. Przed pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wigczy¢ go, gdy jest pusty,
i ustawi¢ maksymalng temperature na czas 45 minut. Nalezy sie upewni¢, ze miejsce instaladji
produktu jest dobrze wentylowane.

- Zachowac ostroznos¢, otwierajac drzwiczki piekarnika podczas pieczenia i po jego zakoriczeniu.
Goraca para z piekarnika moze spowodowac oparzenia.

- Nie umieszcza¢ materiatéw palnych ani tatwopalnych w urzadzeniu ani w jego poblizu, gdy
urzadzenie pracuje.

- Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktada¢ folig aluminiowa, poniewaz moze dojs¢
do przegrzania.

- Podczas pieczenia nie umieszcza¢ naczyn ani blach do pieczenia bezposrednio na spodzie
piekarnika. Spdd bardzo sie nagrzewa i moze dojs¢ do uszkodzenia produktu.

@A Nie oddalac sie od kuchenki podczas gotowania z uzyciem statych lub ciektych olejow.

W warunkach skrajnej temperatury moga sie one zapali¢. Palgcego sie oleju nie wolno gasi¢,

polewajgc wodg. Zamiast tego nalezy wytgczy¢ kuchenke i przykry¢ naczynie pokrywka lub kocem

gasniczym.

+ Nalezy zawsze stawiac patelnie na srodku pola grzejnego i obracac ich rgczki w bezpieczne miejsce,
aby sie nie obijaty.

- Jesli produkt nie jest uzywany przez dtuzszy czas, wytgczy¢ wytgcznik gtowny.

+ Kiedy nie uzywasz kuchenki, upewnij sie ze jej pokretta sg w pozycji 0" (stop).

+ Tace pochylajg sie przy wycigganiu. Nalezy uwazac, aby nie rozlac ani nie upuscic¢ gorgcych potraw



+ Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy na nich niczego umieszczac. Moze to zaktdci¢
wywazenie piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

podczas wyjmowania ich z piekarnika.

- Nie wktada¢ do szuflady zadnych ciezkich ani fatwopalnych przedmiotow (np. nylonu, plastikowych
torebek, papieru, tkanin itp.). Dotyczy to takze naczyn kuchennych z plastikowymi akcesoriami (np.
uchwytami).

A PRZESTROGA: Kiedy urzadzenie jest wigczone, powierzchnia wewnetrzna przegrody
na przechowywanie osigga wysoka temperature. Unikac¢ dotykania powierzchni wewnetrznej.

Nie wieszac recznikdéw, Sciereczek ani ubran na urzadzeniu ani jego uchwytach

1.4 Podczas czyszczenia i konserwacji
+ Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wyfgczone.
- Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac gatek sterujgcych.

- Aby utrzymac wydajnosc i bezpieczenstwo kuchenki, zalecamy uzytkowanie wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych i w razie potrzeby kontakt z naszymi autoryzowanymi agentami serwisowymi.

Deklaracja zgodnoSci CE

c E Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniaja wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji i regulacji Unii

Europejskiej oraz wymagania okreslone w wymienionych normach. Urzadzenie to zaprojektowano
wyltacznie do gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np. ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe
i niebezpieczne.

Instrukcje obstugi dotycza kilku modeli. Moga wystapi¢ réznice miedzy tymi instrukcjami
a Twoim modelem.

Informacja o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem
elektrycznym'i elektronicznym

Zostaw zuzyty sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie - dotyczy sprzetu tego samego rodzaju i
petnigcego ta samg funkcje.

Zostaw matogabarytowy zuzyty sprzet w duzym markecie (pow. sprzedazy sprzetu pow. 400 m2) sprzedajacym
urzadzenia bez koniecznosci kupowania nowego.

Oddaj zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny w miejscu dostawy.

Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Paristwo na gminnej
stronie internetowej lub tablicy ogtoszeri urzedu gminy.

Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieopfacalna lub niemozliwa ze wzgleddéw
technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

niego dotgczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac tacznie z innymi odpadami. Obowigzkiem

ﬁ Symbol przekreslonego kosza na Smieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do
uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu wiasciwego jego

przetworzenia. Oznakowanie oznacza jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13
sierpnia 2005 r.

PAMIETAJMY: Nie wolno wyrzucac zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami! Grozg za to kary
pieniezne. Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega potencjalnym negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia. Postepujac wedtug powyzszych
wskazdéwek oszczedzamy jednoczesnie naturalne zasoby naszej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce
uzyskane z przetwarzania sprzetu. Jesli masz pytania skontaktuj sie z nami: info@vestel-poland.com



2. INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

A OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub
wykwalifikowanego technika, zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podreczniku
i zgodnie z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

+ Niewtasciwa instalacja moze spowodowac obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete gwarancja.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ci$nienie gazu
lub napiecie i czestotliwos$¢ w sieci elektrycznej) sg zgodne z tymi wymaganymi dla kuchenki.
Wymogi dla tej kuchenki podano na etykiecie.

* Nalezy przestrzegac praw, rozporzadzen, dyrektyw i norm obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczeristwa, prawidtowa utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

2.1 Instrukcje dla instalatora - Instrukcje ogdlne

+ Po wyjeciu urzadzenia i akcesoridow z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone. W przypadku podejrzenia uszkodzenia nie uzywac urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem.

* Nalezy sie upewni¢, ze w najblizszym sgsiedztwie nie ma tatwopalnych lub palnych materiatéw
takich jak zastony, olej, szmatki itp., ktére moga sie zapali¢.

* Blat i meble wokét urzgdzenia muszg by¢ wykonane z materiatéw odpornych na temperatury
wyzsze niz 100°C.

+ Urzadzenie nie powinno by¢ instalowane bezposrednio nad zmywarkg, lodéwka, zamrazarka,
pralka ani suszarkg do ubran.

+ Kuchenke mozna ustawi¢ w poblizu innych mebli, pod warunkiem, ze w miejscu, w ktérym stoi
urzadzenie, wysokos¢ mebli nie przekracza wysokosci ptyty kuchenki.

Montaz kuchenki

+ Jesdli meble kuchenne sg wyzsze niz ptyta kuchenki, to w celu zapewnienia cyrkulacji powietrza
muszg by¢ one odsuniete od jej boku o co najmniej 10 cm.

+ Jesli nad urzadzeniem bedzie instalowany okap kuchenny lub dowolna szafka, odlegtos¢
miedzy ptytg grzejng a szafka / okapem kuchennym powinna by¢ taka, jak pokazano ponizej.

A (mm) Szafka 420
B (mm) Okap kuchenki 650/700
C (mm) Szeroko$¢ produktu
D (mm) 50




2.2 Przytgcze elektryczne i bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE: Potgczenie elektryczne urzadzenia
musi by¢ instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika,

zgodnie z instrukcjami podanymi

w niniejszym podreczniku i zgodnie A
z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

A OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej nalezy sprawdzi¢ napiecie znamionowe
urzadzenia (oznaczone na tabliczce znamionowej urzadzenia) w celu potwierdzenia zgodnosci
z dostepnym napieciem sieciowym, a przewody elektryczne powinny by¢ w stanie obstugiwac
moc znamionowgq urzadzenia (réwniez wskazang na tabliczce znamionowej).

+ Podczas instalacji nalezy sie upewnic, ze stosowane sg przewody izolowane. Nieprawidtowe
podtaczenie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli przewdd sieciowy jest
uszkodzony i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany personel.

+ Nie uzywac adapterdéw, rozgateziaczy i/lub przedtuzaczy. Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczac
z dala od goracych czesci kuchenki i nie moze by¢ on zgiety ani przycisniety. W przeciwnym
razie moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

+ Jedli urzadzenie nie jest podtgczone do sieci za pomocg wtyczki, w celu spetnienia wymagan

bezpieczenstwa nalezy zastosowac roztgcznik wszystkich biegunéw (z odstepem co najmniej 3
mm miedzy stykami).

+ Urzadzenie jest zaprojektowane do zasilania napieciem 220-240V. W przypadku innego
dostepnego napiecia nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

+ Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi by¢ wystarczajgco diugi, aby mozna byto podtaczy¢ go
do urzadzenia, nawet jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

* Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie potgczenia sg odpowiednio mocno dokrecone.
« Zamocowac kabel zasilajgcy w zacisku kabla, a nastepnie zamkna¢ pokrywe.

+ Potgczenie skrzynki zaciskowej jest umieszczone na skrzynce zaciskowe;j.
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2.3 Zestaw zabezpieczajacy przed przechyleniem

Torebka z dokumentami i zestawem zabezpieczajgcym przed przechyleniem. Luzno
przymocowac klamre zabezpieczajgcg przed przechyleniem (1) do $ciany za pomoca $ruby (2)

i kotka Sciennego (3), zgodnie z wartosciami przedstawionymi na ponizszej ilustracji i w ponizszej
tabeli. Ustawi¢ wysokos¢ klamry zabezpieczajgcej przed przechyleniem, tak aby byta ona
umieszczona w linii z gniazdem kuchenki, i dokreci¢ Srube.

Popchnac urzadzenie do Sciany, upewniajac sie, ze klamra zabezpieczajgca przed przechyleniem
jest umieszczona z tytu urzadzenia.

>
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1. Klamra zabezpieczajgca przed - 2 e B fﬁb'
przechyleniem (x1) (do montazu na $cianie)

2. Sruba (x1)
3. Kotek Scienny (x1)

Wymiary produktu (szerokos$¢ x gtebokos¢ x wysokos¢) (cm)

60 x 60 x 90 (piekarnik podwdjny) 297,5 52
50 x 60 x 90 (piekarnik podwéjny) 247,5 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 247,5 112
50 x 60 x 85 247,5 64
50 x 50 x 90 247,5 112
50 x 50 x 85 247,5 64




2.4 Regulacja ndzek

Urzadzenie jest wyposazone w 4 regulowane nézki. Przymocowac nézki do podstawy, obracajgc
je zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara, w sposob przedstawiony na rysunku. Aby zapewnic
bezpieczne dziatanie, wazne jest prawidtowe wywazenie urzgdzenia. Przed rozpoczeciem
gotowania upewnic sie, ze urzadzenie jest wypoziomowane. Aby podwyzszy¢ urzadzenie,

nalezy obrdci¢ czes¢ wewnetrzng nézek w lewo. Aby obnizy¢ urzadzenie, nalezy obrécic¢ cze$¢
wewnetrzng nézek w prawo. Obracajgc nézki, kuchenke mozna podnies¢ do 50 mm. Urzgdzenie
jest ciezkie i powinny je podnosi¢ co najmniej 2 osoby. Zabrania sie przeciggania urzadzenia.

L Czes$¢ wewnetrzna



3. CECHY PRODUKTU

mWAiNE: Dane techniczne i wyglad danego urzagdzenia mogg sie rézni¢ od przedstawionego
na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementéw

i

Panel sterowania

LA I

Ptyta kuchenki

Panel sterowania

Uchwyt drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnika

Regulowane nézki

> w =

Pokretto wyboru funkcji piekarnika

Pokretto termostatu piekarnika
Programator czasowy
Pokretta sterowania ptyta



4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

4.1 Elementy sterujgce ptyty kuchennej
Pole indukcyjne

Pole indukcyjne jest regulowane przez pokretto o 9 pozycjach. Dziataniem pola indukcyjnego
steruje sie przez obracanie pokretta i ustawianie go w odpowiednim potozeniu. Przy kazdym
pokretle znajduje sie symbol okreslajacy pole grzejne, ktére on kontroluje.

Informacje zamieszczone w ponizszej tabeli majg charakter wytgcznie informacyjny.

Ustawienia Przeznaczenie 0

0 Wytgczenie pola
1-3 Delikatne podgrzewanie
4-5 Gotowanie na wolnym ogniu, powolne podgrzewanie
6-7 Podgrzewanie i szybkie gotowanie na wolnym ogniu

Gotowanie, przysmazanie i pieczenie

9 Maksymalny poziom ciepta
P Funkcja przyspieszenia
Garnki

+ Uzywac grubosciennych, ptaskich garnkéw wysokiej jakosci o ptaskim dnie zrobionych ze stali,
stali emaliowanej, zeliwa lub stali nierdzewnej. Jako$¢ i sktad garnka ma bezposredni wptyw
na wyniki gotowania.

+ Nie stosowac garnkéw o wklestych lub wypuktych dnach. Garnki zrobione z aluminium i stali
nierdzewnej z dnem z materiatu nieferromagnetycznego, szkta, miedzi, mosigdzu, ceramiki,
porcelany nie nadaja sie do ptyt indukcyjnych.

+ Aby sprawdzi¢, czy garnki nadaja sie do gotowania na ptycie indukcyjnej, nalezy przytozy¢
magnes do dna garnka. Jesli magnes przywiera do garnka, to jest to naczynie kuchenne
nadajgce sie do uzytku na indukgji; alternatywnie mozna wla¢ nieco wody do garnka, postawi¢
go na polu grzejnym i ustawi¢ maksymalng moc. W garnku, ktéry nadaje sie do uzytku
na ptycie indukcyjnej, woda powinna zaczac sie nagrzewac po kilku sekundach.

+ W przypadku korzystania z niektérych garnkéw moga sie z nich wydobywac dZwieki, co wynika
z budowy garnka i nie wptywa na wydajnosc¢ ani bezpieczenstwo plyty kuchenne;j.

+ Aby uzyskac najlepsze efekty gotowania, nalezy stawia¢ garnek na $rodku pola grzejnego.

+ Symbol b miga, jesli wybrano poziom mocy na wyswietlaczu tego pola grzejnego
nieodpowiedni do uzytego naczynia lub jesli na danym polu nie postawiono garnka. Pole
grzejne wylgczy sie automatycznie po uptywie 2 minut.

+ Po postawieniu odpowiedniego garnka na polu grzejnym symbol Y znikai gotowanie jest
kontynuowane przy nastawionym poziomie mocy.



+ Aby uzyskac najlepsze efekty przekazywania energii, $rednica dna powinna odpowiadac
Srednicy pola grzejnego.

+ Minimalna $rednica garnka to D120 mm w przypadku pola o $r. 160 mm, D140 mm
w przypadku pola o $r. 210 mm i D160 mm w przypadku pola o $r. 290 mm.
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Okragte dno garnka Mata $rednica garnka Garnek nie stoi stabilnie

Do sterowania dziataniem urzadzenia stuzg przyciski, a zadziatanie funkgji jest potwierdzane
na wyswietlaczach i za pomocg dzwiekéw.

Panel sterowania dotykowego

1. Zmniejszenie wartosci programatora

AR czasowego
0. L’*‘._e 2. Wyswietlacz programatora czasowego
@. o 3. Wskaznik programatora czasowego pola
4. Wybor programatora czasowego
@ @ 5. ggise(l;\fvienie wartosci programatora
0 * ¢ e g0

Na polach grzejnych ptyty indukcyjnej nalezy uzywa¢ odpowiednich garnkéw.
Po doprowadzeniu zasilania do ptyty kuchennej urzadzenie dziata w trybie czuwania i jest
gotowe do pracy.

Do sterowania ptyta kuchenng stuzg pokretta do ustawiania mocy gotowania i czujniki dotykowe
do ustawiania programatora czasowego. Po nacisnieciu kazdego przycisku stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

Wiaczanie pél grzejnych

Za pomocga odpowiedniego pokretta ustawi¢ poziom mocy gotowania od 0 do 9. W tym
momencie pole jest gotowe do uzytku. Aby gotowac szybko, nalezy przytrzymac pokretto
w potozeniu ,P” przez 2 sekundy, aby wtgczy¢ funkcje przyspieszenia, a nastepnie ustawic
odpowiedni poziom mocy.



Ustawic pokretto na ,0". Jesli pole grzejne jest gorace, to na wyswietlaczu jest widoczne ,H”
zamiast ,,0

Wytgczanie poél grzejnych

Wskaznik gorgcego pola

Ten wskaznik informuje o tym, ze temperatura danego obszaru szkta jest za wysoka, aby méc
bezpiecznie jej dotykac. Po wytgczeniu pola grzejnego na odpowiednim wyswietlaczu pojawia
sie litera ,H" i Swieci do momentu, az temperatura pola grzejnego spadnie do bezpiecznego
poziomu.

Funkcja wytgczenia bezpieczeristwa

Pole grzejne wylaczy sie automatycznie, jesli ustawienie poziomu ciepta nie byto zmieniane przez
okreslony czas. Zmiana ustawienia ciepta danego pola grzejnego powoduje wyzerowanie czasu
do wartosci poczatkowej. Wartos¢ poczatkowa zalezy od ustawionego poziomy temperatury, jak
pokazano ponizej.

Ustawienie ciepta Wytgczenie bezpieczeristwa po uptywie

1-2 6 godz.

3-4 5 godz.
5 4 godz.

6-9 1,5 godz.

Funkcja programatora czasowego
Programator czasowy pola grzejnego (od 1 do 99 min)

Po wigczeniu zasilania ptyty kuchennej mozna ustawi¢ niezalezny programator czasowy dla
kazdego z pdl grzejnych. Wybrac pole grzejne, nastepnie ustawienie temperatury, a na koniec
uzy¢ przycisku programatora czasowego @ aby méc ustawi¢ programator na wytgczenie pola
grzejnego. Wokot programatora czasowego sg cztery diody LED, ktére informujg o tym, ktére
pole grzejne obstuguje programator.

10 sekund po ostatnim dziataniu zawarto$¢ wyswietlacza programatora czasowego zostanie
przetgczona na programator, ktérego stan wyzeruje sie jako nastepny (dot. przypadkdw,
w ktérych programator jest ustawiony dla wiecej niz jednego pola).

Po wyzerowaniu sie programatora czasowego rozlega sie dzwiek, na wyswietlaczu widac¢ ,,00”,
a dioda LED programatora zwigzanego z okreslonym polem grzejnym miga. Zaprogramowane
pole grzejne wytgczy sie, a jesli jest jeszcze gorace, to pojawi sie litera ,H".

Sygnat dZzwiekowy i miganie diody LED zakoriczy sie automatycznie po 2 minutach i/lub po
nacisnieciu dowolnego przycisku.



Sygnat dzwiekowy

Wymienione ponizej dziatania wykonywane na pracujgcej ptycie kuchennej sg sygnalizowane

dzwiekiem.

+ Normalnemu uzyciu przycisku towarzyszy krotki sygnat dzwiekowy.

+ Ciagte naciskanie przycisku przez dtuzszy czas (10 sekund) jest sygnalizowane przez dtuzszy,
przerywany sygnat dzwiekowy.

Funkcja przyspieszenia

Aby skorzystac z tej funkcji nalezy wybrac pole grzejne i ustawi¢ zagdany poziom mocy gotowania,
a nastepnie nacisnac przycisk ,P” (Booster).

Funkcje booster mozna wigczac tylko dla pdl grzejnych, ktére jg obstuguja. Jesli funkcja booster
jest aktywna, to na odpowiednim wys$wietlaczu widac litere ,P".

Wigczenie funkcji booster moze doprowadzic¢ do przekroczenia mocy maksymalnej, co z kolei
spowoduje uruchomienie wbudowanej funkgcji zarzadzania moca.

Niezbedne ograniczenie mocy jest sygnalizowane miganiem wyswietlacza odnoszacego sie

do odpowiedniego pola grzejnego. Miganie trwa 3 sekundy, aby umozliwi¢ uzytkownikowi dalsze
dostosowanie ustawien przed zastosowaniem ograniczenia mocy.



Kody btedéw

W razie btedu na wyswietlaczu pdl grzejnych pojawia sie kod btedu.

EO

Funkcja limitu amperéw musi zosta¢ wybrana w momencie, gdy produkt jest zasilany.
W przeciwnym razie wyswietla sie btad EO. Jednoczesnie ta funkcja powinna by¢ wybrana na
wyswietlaczu i ptycie gtéwnej. Jesli wystapi btad w oprogramowaniu dowolnej karty, produkt
wyswietli btad. Klient nie moze ingerowac w ten btgd. Nalezy wezwa¢ autoryzowany serwis.

E1

Wentylator chtodzacy jest wylaczony. Zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

E2

Ten btad wyswietla sie, gdy nagrzewnica jest zbyt goraca. W przypadku wystapienia tego btedu
nagrzewnica musi zostac¢ schtodzona. Powinna zosta¢ uruchomiona ponownie po schtodzeniu.

ES

Napiecie zasilania nie odpowiada wartosci znamionowej. Wytgczy¢ ptyte kuchenng poprzez
nacisniecie @, odczekac, az znikna litery ,H” dla wszystkich pdl, nastepnie wiaczy¢ ptyte kuchenna
przyciskiem ® i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad pojawi sie ponownie, nalezy
zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

E4

Czestotliwos¢ zasilania jest inna od wartosci znamionowej. Wytgczy¢ ptyte kuchenng poprzez
nacisniecie O, odczekac az znikna litery ,H” dla wszystkich pdl, nastepnie wtaczy¢ ptyte przyciskiem
@ i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btad pojawi sie ponownie, nalezy odtgczy¢
wtyczke urzadzenia i podtaczyc ja ponownie. Wigczy¢ ptyte kuchenng przyciskiem @ i kontynuowac
jej uzywanie. Jesli ten sam btad pojawi sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do autoryzowanego
serwisanta.

E5

Temperatura wewnatrz ptyty jest za wysoka; nalezy wytaczy¢ ptyte kuchenng przyciskiem ©
i pozostawi¢ elementy grzejne do ostygniecia.

E6

Btad komunikacji pomiedzy panelem sterowania dotykowego a elementem grzejnym. Nalezy
zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

E7

Czujnik temperatury cewki jest wytgczony. Nalezy zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

E8

Czujnik temperatury modutu chtodzacego jest wytgczony.
Nalezy zadzwoni¢ do upowaznionego serwisanta.

EA

Btad nasycenia duzej cewki. Wytgczy¢ ptyte kuchenng za pomocg przycisku wytacznika, nastepnie
wigczy¢ plyte przyciskiem wytgcznika i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btgd pojawi
sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

EC

Btad napiecia zasilania. Wytgczy¢ ptyte kuchenng za pomoca przycisku wytgcznika, nastepnie
wigczy¢ ptyte przyciskiem wytgcznika i kontynuowac uzywanie kuchenki. Jesli ten sam btgd pojawi
sie ponownie, nalezy zadzwoni¢ do autoryzowanego serwisanta.

Cc1-c8

Alarm mikroprocesora. Po tym ostrzezeniu odetnij doptyw energii od produktu, a nastepnie
ponownie podiacz zasilanie do produktu. Jedli ten sam btgd pojawi sie ponownie, nalezy zadzwoni¢
do upowaznionego serwisanta.

4.2 Regulatory piekarnika

Gatka sterowania funkcjami piekarnika

Przekreci¢ gatke na odpowiedni symbol zgdanej funkcji gotowania. Szczegétowe informacje
na temat réznych funkgji znajduja sie w sekgji ,Funkcje piekarnika”.



Gatka termostatu piekarnika

Po wybraniu funkcji gotowania obréci¢ gatke, aby ustawi¢ zadang temperature. Lampka
termostatu piekarnika Swieci podczas dziatania termostatu, w trakcie podgrzewania piekarnika

lub utrzymywania temperatury.

Funkcje piekarnika

Funkcje tego konkretnego piekarnika mogg sie réznic¢ w zaleznos$ci od modelu produktu.

20
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Lampka piekarnika: Zapali sie tylko lampka piekarnika.
Pozostaje ona wigczona podczas trwania funkgji gotowania.

Funkcja rozmrazania: Zapalajg sie lampki ostrzegawcze
piekarnika i zaczyna dziata¢ wentylator. Aby skorzystac

z funkcji rozmrazania, nalezy umie$ci¢ mrozonke

w piekarniku na poétce zamontowanej na trzecim poziomie
od dotu. Zaleca sie ustawienie pod rozmrazang potrawg
tacki do zbierania wody z topniejgcego lodu. Funkcja

ta nie stuzy ani do gotowania, ani do pieczenia, tylko

do rozmrazania potraw.

Funkcja Turbo: Wiacza sie termostat i zapalajg sie lampki
ostrzegawcze piekarnika, zaczyna dziata¢ pierscieniowy
element grzejny oraz wentylator. Funkcja turbo
réwnomiernie rozprowadza ciepto w piekarniku, dzieki
czemu jedzenie na wszystkich poziomach jest réwnomiernie
przygotowywane. Zaleca sie wstepne podgrzanie piekarnika
przez mniej wiecej 10 minut.

Funkcja pieczenia statycznego: Wiacza sie termostat

i zapalaja sie lampki ostrzegawcze piekarnika, a dolny

i gérny element grzejny zaczynajq dziata¢. Funkcja pieczenia
statycznego wydziela ciepto, zapewniajgc rownomierne
pieczenie potrawy. Idealna funkcja do pieczenia ciastek,
ciast, zapiekanek z makaronu, lazanii i pizzy. Przy tej funkcji
zaleca sie podgrzanie wstepne przez 10 minut. Najlepiej
piec tylko na jednej pétce naraz.



Funkcje piekarnika

i

Funkcja wentylatora: Wigcza sie termostat i zapalajg sie
lampki ostrzegawcze piekarnika, zaczynajg dziata¢ dolne

i gérne elementy grzejne oraz wentylator. Ta funkcja

jest najlepsza do pieczenia ciastek. Piekg gérny i dolny
element grzejny w piekarniku, a wentylator zapewnia obieg
powietrza, co daje lekki efekt grillowania potraw. Zaleca

sie wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej 10
minut.

Funkcja pizzy: Wigcza sie termostat i zapalaja sie lampki
ostrzegawcze piekarnika, zaczyna dziata¢ pierscieniowy
element grzejny, elementy dolne oraz wentylator. Idealna
funkcja do pieczenia takich potraw jak pizza - réwnomiernie
i w krotkim czasie. Podczas gdy wentylator réwnomiernie
rozprowadza ciepto w piekarniku, dolny element grzejny
odpowiada za pieczenie potraw.

Funkcja grillowania: Wtgcza sie termostat i zapalajg sie
lampki ostrzegawcze piekarnika, zaczyna dziata¢ element
grzejny grilla. Funkcja ta stuzy do grillowania i opiekania
potraw na gérnych pétkach piekarnika. Posmarowac

lekko olejem siatke druciang, aby zapobiec przywieraniu
grillowanych positkéw do siatki, i umiescic¢ potrawe

na $rodku grilla. Nalezy zawsze ustawiac tacke pod spodem,
aby zbiera¢ krople kapigcego oleju lub ttuszczu. Zaleca

sie wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej 10
minut.

A Ostrzezenie: Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika muszq

by¢ zamkniete, a temperature piekarnika nalezy nastawic
na 190°C.



Funkcja przyspieszonego grillowania: Wtgcza sie termostat
i zapalaja sie lampki ostrzegawcze piekarnika, a grill

i dolny element grzejny zaczynajg dziatac. Funkcja ta stuzy
do szybszego grillowania i grillowania potraw o wiekszej
powierzchni, na przyktad miesa. Uzywa sie gornych potek
piekarnika. Posmarowac lekko olejem siatke druciang, aby
zapobiec przywieraniu grillowanych positkéw do siatki,

i umiesci¢ potrawe na srodku grilla. Nalezy zawsze ustawiac
tacke pod spodem, aby zbiera¢ krople kapigcego oleju lub
tluszczu. Zaleca sie wstepne podgrzanie piekarnika przez
mniej wiecej 10 minut.

A Ostrzezenie: Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika muszq
by¢ zamkniete, a temperature piekarnika nalezy nastawic
na 190°C.

Funkcja podwdéjnego grillowania i wentylatora: Wigcza

sie termostat i zapalaja sie lampki ostrzegawcze piekarnika
oraz zaczyna dziatac grill, gérne elementy grzejne oraz
wentylator. Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania
grubszych potraw i do grillowania dan o wiekszej
powierzchni. Uruchamiajg sie oba elementy grzejne, gérny

i grilla, wraz z wentylatorem, aby zapewni¢ réwnomierne
pieczenie. Uzywa sie gérnych potek piekarnika. Posmarowac
lekko olejem siatke druciang, aby zapobiec przywieraniu
grillowanych positkéw do siatki, i umiesci¢ potrawe

na srodku grilla. Nalezy zawsze ustawia¢ tacke pod spodem,
aby zbiera¢ krople kapigcego oleju lub ttuszczu. Zaleca

sie wstepne podgrzanie piekarnika przez mniej wiecej 10
minut.

A Ostrzezenie: Przy grillowaniu drzwiczki piekarnika muszq
by¢ zamkniete, a temperature piekarnika nalezy nastawic
na 190°C.



Tabela pieczenia

Funkcja

Ciasto francuskie 1-2 170-190 35-45
g
N Ciasto 1-2 170-190 30-40
>
s
o Ciasteczka 1-2 170-190 30-40
s
g Potrawka 2 175-200 40-50
Kurczak 1-2 200 45-60
Ciasto francuskie 1-2 170-190 25-35
8o Ciasto 1-2-3 150-170 25-35
.g
g Ciasteczka 1-2-3 150-170 25-35
K
Potrawka 2 150-170 40-50
Kurczak 1-2 200 45-60
Ciasto francuskie 1-2-3 170-190 35-45
3 Ciasto 1-2-3 150-170 30-40
e
Ciasteczka 1-2-3 150-170 25-35
Potrawka 2 175-200 40-50
Klopsiki z grilla 4 200 10-15
Q
S Kurczak * 190 50-60
3
g Zrazy 3-4 200 15-25
Befsztyk 4 200 15-25

* Jesli jest taka mozliwosc, nalezy piec na roznie do kurczaka.



4.3 Korzystanie z cyfrowego timera dotykowego

Opis funkcji

A Tryb automatycznego
gotowania
Jy Tryb recznego gotowania
? Blokada przyciskow
D Minutnik
Mode Tryb pracy
Zmniejszenie wskazania
- timera
+ Zwiekszenie wskazania

timera

Wskazanie timera

A

JJeC 0

CJ

Ustawianie godziny

Przed rozpoczeciem korzystania z piekarnika nalezy ustawi¢ godzine. Po wigczeniu zasilania na

wyswietlaczu zacznie pulsowac symbol ,A” i wskazanie ,0:00" lub ,12:00".

1.

Nacisnij i przytrzymaj
przycisk ,MODE"
przez dwie sekundy,
aby wytaczy¢ blokade
przyciskéw; na srodku
wyswietlacza zacznie
pulsowac kropka.

/
\

2. Jesli kropka pulsuje,
ustaw godzine za
pomocy przyciskow

niom
PR

3. Po kilku sekundach
kropka przestanie
pulsowac i pozostanie
wyswietlona



@Jeéli chcesz zmieni¢ godzine w dowolnej chwili, postepuj zgodnie ze wskazéwkami

podanymi ponizej.

1. Nacisnij
= = i przytrzymaj przycisk —.
f ,’_,",'_H_,' .MODE" przez dwie ,:,’%té ,’,’:,’

sekundy, aby wytgczy¢
blokade przyciskow.

- Made +

3. Podczas wyswietlania
aktualnej godziny

b
na wyswietlaczu f l-,’ . ,’,’-’
réwnocze$nie naciénij - —

= Mode przyciski ,+"i,-", a - Mode  +

‘. g “ kropka na $rodku g
wyswietlacza zacznie

pulsowac. Jesli kropka
pulsuje, ustaw godzine
za pomoca przyciskow

nioom
P

2.Symbol , Q)"
zacznie pulsowag;
w tym czasie nalezy
dwukrotnie nacisng¢
przycisk ,MODE". Na
wyswietlaczu pojawi
sie aktualna godzina.

4. Po kilku sekundach
kropka przestanie
pulsowac i pozostanie
wyswietlona.

A Blokada przyciskdw wigczy sie automatycznie, jesli timer nie zostanie uzyty przez piec
sekund. Pojawi sie symbol , " i pozostanie wyswietlony. Aby wytgczy¢ blokade przyciskéw timera,
nacisnij i przytrzymaj przycisk ,MODE" przez dwie sekundy. Nastepnie mozna wykona¢ zagdang

czynnos¢.

Ustawienie czasu, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat

dzwiekowy

Czas, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, mozna dowolnie ustawi¢ w zakresie
od ,0:00” do ,23:59". Ustawienie czasu, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy,
stuzy wytgcznie jako ostrzezenie. Funkcja nie powoduje wytgczenia piekarnika.
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1. Nacisng¢ ,MODE" 2. Ustaw zadany czas za
Zacznie pulsowac pomocg przyciskéw
symbol [}, ana L1, jesli pulsuje
wyswietlaczu pojawi symbol Q).
sie wskazanie ,000".

os 10
PoJ5 10
—_ que +

. Symbol [} pozostanie

wyswietlony, czas
zostanie zapisany
w pamieci i sygnat
dzwiekowy zostanie
ustawiony.



Jesli wskazanie timera osiggnie zero, zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu
zacznie pulsowac symbol ,, ”. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy. Nacisnij
i przytrzymaj przycisk ,MODE" przez dwie sekundy, symbol , " zniknie i wyswietli sie wskazanie
zegara.

Pétautomatyczne ustawienie czasu (czas przygotowania potrawy)

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy przez okreslony czas. Czas mozna ustawi¢ w zakresie
od 0 do 10 godzin. Przygotuj potrawe do gotowania i umies¢ ja w piekarniku.

1. Wybierz zadang

funkcje gotowania % oe 10

i temperature za o

pomocg pokretet

piekarnika. oMy ot

2. Naci$nij i przytrzymaj 3. Ustaw zgdany 4. Na wyswietlaczu

przycisk ,MODE", €zas za pomocg pojawi sie aktualna
dopdki na wyswietlaczu  przyciskow ,+" i ,-". godzina, a symbole
nie pojawi sie symbol LA i Yy pozostang
,dur”. Symbol ,A” wys$wietlone.

zacznie pulsowac.

Jesli wskazanie timera osiggnie wartos$¢ zero, piekarnik wytgczy sie i wyemituje sygnat
dzwiekowy. Symbol ,A” zacznie pulsowac. Ustaw oba pokretta w pozycji ,0” i nacisnij dowolny
przycisk timera, aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,MODE" przez
dwie sekundy, symbol ,A” zniknie i timer powréci do trybu recznego.

Ustawienie sygnatu dzwiekowego

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,-", dopdki nie wigczy sie sygnat dzwiekowy. Nastepnie po kazdym
nacisnieciu przycisku ,-" zostanie wyemitowany inny sygnat dZzwiekowy. Dostepne sg cztery
rodzaje sygnatu dzwiekowego. W przypadku wyboru opcji ,,off” wszystkie sygnaty dZzwiekowe
zostang wytaczone, z wyjatkiem sygnatdw alarmow i bteddw. Po chwili wybrany sygnat
dzwiekowy zostanie zapisany w pamieci.

Tryb pracy Zuzycie energii elektrycznej Czas, po ktérym urzqdzenie przetgcza sie do tego trybu

Konieczne jest przeprowadzenie czynnosci przez
uzytkownika, aby przetaczy¢ urzadzenie do trybu czuwania.
Tryb czuwania 08W Aby przetgczy¢ urzadzenie do trybu czuwania, uzytkownik
musi ustawi¢ funkcje gotowania i temperature na WYt.,
a wszystkie ustawienia czasu gotowania na ,,0".




4.4 Akcesoria

Tacka gteboka Tacka ptytka

Tacka gteboka najlepiej sprawdza sie Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do

do gotowania gulaszu. Potozy¢ tacke pieczenia ciastek. Potozy¢ tacke na dowolnym
na dowolnym stelazu, wcisng¢ do korica stelazu, wcisng¢ do konca i upewnic sie,

i upewnic sie, ze jest prawidtowo umieszczona. ze jest prawidtowo umieszczona.
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Szuflada uchylna Ostona przeciwbryzgowa
Twoje urzadzenie obejmuje szuflade Ostona przeciwbryzgowa jest przymocowana
pozwalajgcg na przechowywanie akcesoriéw, do ptyty kuchenki za pomocg dwdéch Srub.

takich jak tace, potki, kratki lub mate garnki
i patelnie. '

q

V

A Ostrzezenie: Wewnetrzna powierzchnia
szuflady moze sie rozgrza¢ podczas uzytkowania.
W szufladzie nie nalezy przechowywa¢ zywnosci,
przedmiotow plastikowych ani materiatéw
tatwopalnych.



Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy starannie
oczysci¢ za pomocg miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

+ Na kazdej prowadnicy teleskopowej znajdujg
sie elementy mocujgce, umozliwiajgce wyjecie
prowadnic w celu oczyszczenia i ponowne ich
zamontowanie.

+ Zdemontuj szyne bocznga. Patrz sekcja
Wyjmowanie potki drucianej”.

+ Zawie$ gérne elementy mocujgce prowadnicy
teleskopowej na poziomie drucianej potki
i jednoczes$nie dociskaj dolne elementy
mocujace, dopdki elementy mocujace nie
zostang zamontowane z boku na poziomie
polki drucianej.
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+ Aby zdemontowac, przytrzymaj przednia
powierzchnie prowadnicy i przeprowadz
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do grillowania lub
przetwarzania zywnosci w pojemnikach przystosowanych
do piekarnika.

A Ostrzezenie: Wtozy¢ prawidtowo siatke do odpowiedniego stelaza we wnece piekarnika
i przesunac jg do konca.



5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5.1 Czyszczenie

A Ostrzezenie: Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgcz urzadzenie i pozwél mu ostygnac.

Instrukcje ogodlne
* Przed uzyciem srodkdw czyszczacych do czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzic, czy sg
odpowiednie i zalecane przez producenta.

+ Uzywac kremowych lub ptynnych srodkéw czyszczacych, ktére nie zawierajg czasteczek. Nie
uzywac zragcych (powodujgcych korozje) kremow, szorstkich proszkéw czyszczacych, grubej wetny
stalowej ani twardych narzedzi, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie kuchenki.

m Nie uzywac Srodkdw czyszczgcych, ktére zawierajg czastki, poniewaz mogg one zarysowac
szklane, emaliowane i/lub pomalowane czesci urzagdzenia. W razie wycieku cieczy nalezy
natychmiast wyczysci¢ urzgdzenie, aby nie doszto do uszkodzenia jego czesci.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci kuchenki nie uzywaé urzadzen czyszczacych za pomoca pary.

Czyszczenie wnetrza piekarnika
« Emaliowane wnetrze piekarnika czysci sie najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

* Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik miekka $ciereczkg nasgczong woda z mydtem. Nastepnie
ponownie przetrzec¢ go wilgotng Sciereczka i osuszyc.

+ W celu catkowitego wyczyszczenia piekarnika moze by¢ konieczne zastosowanie ptynnego srodka
czyszczacego.




Czyszczenie katalityczne

We wnece piekarnika zainstalowano wktadki katalityczne. Sg to matowe, jasne panele po bokach i/lub
matowy panel z tytu piekarnika. Zbierajg one ttuszcz i resztki oleju podczas gotowania.

Wktadka oczyszcza sie sama, wchtaniajac ttuszcze oraz oleje i spalajac je na popidt, ktéry mozna tatwo
usung¢ z dna piekarnika wilgotng Sciereczka. Wktadka musi by¢ porowata, aby dziatata skutecznie.

Z czasem wktadka moze sie odbarwic. Jezeli zostanie rozlana duza ilos¢ ttuszczu, to wkitadka

moze by¢ mniej skuteczna. Aby rozwigzac ten problem, nalezy ustawi¢ maksymalng temperature
piekarnika na 20-30 minut. Po ostygnieciu piekarnika nalezy wytrze¢ jego dno. Nie zaleca sie recznego
czyszczenia wktadek katalitycznych. Stosowanie

wetny stalowej impregnowanej mydtem lub innych $rodkéw Sciernych spowoduje uszkodzenia.

Do czyszczenia wkiadek nie zalecamy réwniez stosowania $rodkéw w aerozolu. Sciany wktadki
katalitycznej mogg utraci¢ skutecznos¢ z powodu nadmiaru ttuszczu. Nadmiar ttuszczu mozna usungc
miekka Sciereczka lub ggbka nasgczong goracg woda, a nastepnie wykonac cykl czyszczenia w sposéb
opisany powyzej.

Wyjmowanie wktadki katalitycznej

Aby wyjac wktadke katalityczng, nalezy odkreci¢ Sruby mocujace kazdy panel katalityczny
do piekarnika.
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Czyszczenie czeSci emaliowanych

+ Nalezy regularnie czysci¢ emaliowane czesci urzadzenia.

+ Wytrzec czesci emaliowane miekka $ciereczkg nasaczong woda z mydtem. Nastepnie ponownie
przetrzec je wilgotng Sciereczka i osuszyc.

m Emaliowanych czesci nie nalezy czyscic przed ich ostygnieciem po gotowaniu.

m Nie nalezy pozostawiac¢ na dtuzszyczas octu, kawy, mleka, wody, soli, soku z cytryny lub
pomidorowego na powierzchni emaliowane;j.

Czyszczenie czesci szklanych

+ Nalezy regularnie czysci¢ szklane czesci urzadzenia.

+ Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych czesci szklanych uzywac Srodka do konserwacji szkfa.
Nastepnie sptukac i osuszy¢ je doktadnie suchg szmatka.



L
Czyszczenie szkta ceramicznego

po uderzeniu ostrym przedmiotem.

m Ceramiczna ptyta grzejna - jezeli powierzchnia jest peknieta, wytaczy¢ kuchenke, aby
unikna¢ zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym, i wezwa¢ serwisanta.

Do czyszczenia szkta witroceramicznego nalezy stosowac $rodki o konsystencji kremu lub
w ptynie. Nastepnie sptukac i osuszy¢ je doktadnie suchg szmatka.

A Ostrzezenie: Nie stosowac Srodkéw przeznaczonych do czyszczenia stali, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie szkia.

+ Jezeli w podstawie lub powtoce naczynia uzyto substancji o niskiej temperaturze topnienia,
moze zostac uszkodzona ptyta szklanoceramiczna. Jezeli plastik, folia aluminiowa, cukier lub
stodzona zywno$¢ spadnie na goracg ptyte szklano-ceramiczng, nalezy zeskrobac jg z goracej
powierzchni najszybciej i najbezpieczniej jak to mozliwe. Jezeli te substancje sie stopig, moga
uszkodzi¢ ptyte szklano-ceramiczng. Podczas gotowania mocno stodzonych potraw, takich
jak dzem, w miare mozliwosci nalezy wcze$niej nanie$¢ warstwe odpowiedniego $rodka
ochronnego.

+ Usuwac kurz z powierzchni ptyty mokrg Sciereczka.

+ Jakiekolwiek zmiany koloru szkta ceramicznego nie wptywajg na strukture ani trwato$¢ szkta,
a takze nie sg spowodowane zmiang wtasciwos$ci materiatu.

Do zmian koloru szkta ceramicznego moze dojs¢ z wielu powodow:

1. Pozostawienie resztek rozlanej potrawy na powierzchni ptyty.

2. Stosowanie niewtasciwych naczyn na ptycie powoduje uszkodzenia powierzchni ptyty.
3. Stosowanie nieprawidtowych srodkéw czyszczacych.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej (jesli dotyczy)

+ Nalezy regularnie czysci¢ czesci urzadzenia wykonane ze stali nierdzewne;j.

+ Wytrzec¢ czesci ze stali nierdzewnej miekka sciereczkg nasgczong sama wodg. Nastepnie osuszy¢
je dokfadnie suchg szmatka.

m Czesci ze stali nierdzewnej nie nalezy czysci¢ przed ich ostygnieciem po gotowaniu.
Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszy czas octu, kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub
pomidorowego na czesciach ze stali nierdzewne;j.



Czyszczenie powierzchni malowanych (jesli sg dostepne)

+ Plamy z pomidoréw, koncentratu pomidorowego, keczupu, cytryny, pochodnych oleju, mleka,
stodkiej zywnosci, stodkich napojéw i kawy nalezy natychmiast wyczysci¢ Scierkg zmoczong w cieptej
wodzie. Jezeli plamy te nie zostang wyczyszczone i wyschng na powierzchniach, NIE nalezy ich
Scierac twardymi przedmiotami (spiczaste przedmioty, stalowe i plastikowe druciaki, uszkadzajgca
powierzchnie gabka do mycia naczyn) lub sSrodkami czyszczacymi zawierajacymi wysokoprocentowy
alkohol, odplamiaczami, odttuszczaczami, chemikaliami o dziataniu $cierajgcym powierzchnie.

W przeciwnym razie na powierzchniach malowanych proszkowo moze sie pojawi¢ korozja lub
plamy. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie uszkodzenia spowodowane uzyciem
niewtasciwych produktéw czyszczacych lub powstate wskutek nieprawidtowego czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb przedstawiony ponizej.

1. Przesunac szybe w kierunku 2. Przesungc szybe w strone 3. Umiesci¢ szybe pod klamra
B i zwolnic jg z klamry klamry mocujacej oraz mocujacg (x) w kierunku C.
mocujacej (x). Wyciggnac pod nig (y) w kierunku B.

szybe, pociggajac w strone A.

@Jeéli drzwiczki piekarnika majg potréjng szybe, trzecia warstwa szkta moze by¢ zdjeta
w ten sam sposdéb, co druga.

Wyjmowanie pétki drucianej

Aby usung¢ stelaz druciany, nalezy za niego pociggna¢, jak pokazano na rysunku. Po uwolnieniu
z uchwytu (a) podnies¢ go.




Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika zdja¢ drzwiczki piekarnika w sposéb
przedstawiony ponize;j.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworzy¢ drzwiczki 2. Otworzy¢ zatrzask (a) 3. Zamkna¢ drzwiczki prawie
piekarnika. (za pomocg srubokretu) do konca i zdja¢ je, pociggajac
do konca. do siebie.

5.2 Konserwacja

A Ostrzezenie: Konserwacja urzadzenia powinna by¢ wykonywana tylko przez
autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

A Ostrzezenie: Przed wymiang lampki piekarnika nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odczekac,
az ostygnie.

+ Zdemontowac szklang soczewke, a nastepnie zdja¢ zaréwke.

+ Zatozy¢ nowg zaréwke (odporng na temperatury do 300°C) w miejsce usunietej (230 V, 15-25 W,
typ E14/G9).

+ Po wymianie szklanej soczewki piekarnik jest gotowy do uzycia.

* Produkt zawiera Zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzytkownik koncowy nie moze wymienic Zrodta Swiatta. Potrzebny jest serwis posprzedazny.
+ Dotaczone Zrédto Swiatta nie jest przeznaczone do innych zastosowan.
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Wymienne Zrédto Swiatta przez profesjonaliste

m Lampka jest specjalnie zaprojektowana do zastosowania w kuchennych urzadzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie do oswietlania pomieszczeh domowych.



6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 Rozwigzywanie problemow

mjezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzagdzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym

technikiem.

Problem

Wyswietlacz na karcie
sterujgcej ptyty kuchennej
jest czarny. Nie mozna
wiaczy¢ plyty grzejnej lub
pola grzejnego.

Mozliwa przyczyna

Brak zasilania.

Mozliwe rozwigzanie

Sprawdzi¢ bezpiecznik odpowiedni do
danego urzadzenia. Sprawdzi¢, czy nie ma
przerwy w zasilaniu, prébujac wiaczy¢ inne

urzadzenia elektroniczne.

Ptyta kuchenna wytacza sie
podczas pracy, a na kazdym
wyswietlaczu miga litera ,F".

Elementy sterujgce sg wilgotne lub opiera
sie na nich jaki$ przedmiot.

Osuszy¢ elementy sterujgce lub usuna¢
przedmiot.

Ptyta kuchenna wytgcza sie
podczas pracy.

Jedno z pél grzejnych byto zbyt dtugo
wigczone.

Mozesz uzy¢ danego pola grzejnego po jego
ponownym wigczeniu.

Elementy sterujace plyty
kuchennej nie dziatajg i pali
sie dioda LED blokady przed

dzie¢mi.

Blokada przed dzie¢mi jest aktywna.

Wytgczy¢ blokade przed dzie¢mi.

Podczas gotowania rondle
emituja hatas lub ptyta
kuchenna klika w trakcie
gotowania.

Jest to normalne zjawisko przy uzywaniu
garnkéw przeznaczonych do ptyt
indukcyjnych. Wynika ono z przekazywania
energii z ptyty do garnkéw.

Jest to przyktad normalnego dziatania. To
zjawisko nie oznacza zagrozenia dla ptyty
kuchennej ani dla garnkéw.

Na wyswietlaczu jednego
z pol grzejnych wyswietla sie
symbol ,U".

W polu grzejnym nie ma garnka lub garnek
nie stoi stabilnie.

Nalezy uzy¢ odpowiedniego garnka.

Poziom mocy 9 lub ,P” jest
redukowany automatycznie.
Po wybraniu poziomu mocy

,P"lub 9 réwnoczesnie

dla dwéch pdl grzejnych

znajdujacych sie po tej
samej stronie.

Osiggnieto maksymalny poziom mocy
w przypadku tych dwoch stref

Dziatanie obu stref z poziomem mocy
,P"lub 9 spowodowatoby przekroczenie
dopuszczalnego maksymalnego poziomu

mocy dla dwdch stref.

Piekarnik sie nie wigcza.

Zasilanie jest wytgczone.

Upewnic sie, ze zasilanie jest doprowadzane.
Upewnic sie réwniez, ze inne urzadzenia
kuchenne dziataja.




Problem

Mozliwa przyczyna

"

Mozliwe rozwigzanie

Brak ciepta lub piekarnik sie
nie nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona. Drzwiczki piekarnika
pozostaty otwarte.

Upewnic sig, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie pétek.
Nie otwierac czesto drzwiczek, chyba ze

pieczone sg potrawy, ktére nalezy obrécic.

Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co

moze wptywac na koricowy efekt pieczenia.

Piekarnik piecze
nieréwnomiernie.

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Osuszy¢ elementy sterujgce lub usunac
przedmiot.

Lampka piekarnika (jesli
jest) nie dziata.

Lampka jest uszkodzona. Zasilanie
elektryczne jest odtgczone lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.
Upewnic sie, ze zasilanie elektryczne jest
podtgczone do gniazdka sieciowego.

Nie mozna odpowiednio
nacisng¢ przyciskow
regulatora czasowego.

Miedzy przyciskami regulatora czasowego
znajduijg sie ciata obce. Model dotykowy:
panel sterowania jest wilgotny. Ustawiona
jest funkcja blokady.

Usunac ciata obce i sprébowac ponownie.
Usung¢ wilgoc i sprobowac ponownie.
Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja

blokady.

Wentylator piekarnika (jesli
jest) dziata gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewnic sie, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewnic sie, ze poétki i osprzet do pieczenia
nie drgaja ani nie stykajg sie z tylnym
panelem piekarnika.

6.2 Transport

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzadzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego opakowania
w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzegac oznaczen transportowych znajdujacych sie
na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie transportu, nalezy
zabezpieczy¢ tasma wszystkie poszczegdlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowa¢ pudto do opakowania na czas

transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwtaszcza jego powierzchnie zewnetrzne, przed
zagrozeniami zewnetrznymi.



7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 Phyta

Marka VESTFROST

VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2
VC-993wnPIBK.2

Rodzaj ptyty ELEKTRYCZNY
Liczba stref gotowania 5
Technologia grzewcza-1 Indukcyjna
Rozmiar-1 [cm] ?16,0
Zuzycie energii-1 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-2 Indukcyjna
Rozmiar-2 [cm] ©16,0
Zuzycie energii-2 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-3 Indukcyjna
Rozmiar-3 [cm] ©20,0
Zuzycie energii-3 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-4 Indukcyjna
Rozmiar-4 [cm] ©20,0
Zuzycie energii-4 [Wh/kg] 189,0
Technologia grzewcza-5 [%] Indukcyjna
Rozmiar-5 [cm] ©25,0
Zuzycie energii-5 [Wh/kg] 189,0
Zuzycie energii przez ptyte grzejng [Wh/kg] 189,0
Ta ptyta jest zgodna z normg EN 60350-2 TAK

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

+ Uzywaj garnkéw i rondli o ptaskiej podstawie.

+ Uzywaj garnkéw i rondli odpowiedniej wielkosci.
+ Uzywaj garnkéw i rondli z pokrywkami.

+ Minimalizuj ilosci ptyndéw i ttuszczu.
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7.2 Piekarnik

Marka VESTFROST
VC-993wnPIBG.2

Model VC-993wnPIBR.2

VC-993wnPIBK.2

Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa[kg] 67,0
Wskaznik efektywnosci energetycznej - konwencjonalny 103,9
Wskaznik efektywnosci energetycznej - wentylator wymuszony 94,9
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznosc) - konwencjonalna [kWh/cycle] 1,03
Zuzycie energii (prad) - wentylator wymuszony [kWh/cycle] 0,94
Liczba wnek 1
Zrédto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢[l] 105
Piekarnik jest zgodny z norma EN 60350-1 TAK

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

+ Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

« Skracaj czas wstepnego podgrzewania.Nie wydtuzajg czasu pieczenia.
* Nie zapomnij wigcza¢ piekarnik po zakonczeniu pieczenia.

* Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia



Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the
operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

+ Carefully read all instructions before using your appliance and keep them in a convenient place
for reference when necessary.

+ This manual has been prepared for more than one model therefore your appliance may not have
some of the features described within. For this reason, it is important to pay particular attention
to any figures whilst reading the operating manual.

1.1 General Safety Warnings

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
should not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements. Keep children less than 8 years of age away unless they
are continually supervised.

AAWARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result
in fire. NEVER try to extinguish such a fire with water, but switch off the appliance and cover the
flame with a lid or a fire blanket.

A CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously.

A A WARNING: Danger of fire: Do not store items on the cooking surfaces.

AAWARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of
electric shock.

- For induction hobs, metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed
on the hob surface because they can get hot.

- For induction hobs, after use switch off the hob element using the control knob. Do not rely on
the pan detector.

- For models which incorporate a hob lid, clean any spillages off the lid before use and allow the
cooker to cool before closing the lid.

-+ Do not operate the appliance with an external timer or separate remote-control system.
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A WARNING: To prevent the appliance tipping, the stabilising brackets must be
installed. (For detailed information refer to the antitilting kit set guide.)

During use the appliance will get hot. Care should be taken to avoid touching
heating elements inside the oven.

Handles may become hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to clean oven surfaces. They can

scratch the surfaces which may result in shattering of the door glass or damage to
surfaces.

Do not use steam cleaners to clean the appliance.

A A WARNING: To avoid the possibility of electric shock, make sure that the appliance is
switched off before replacing the lamp.

A CAUTION: Accessible parts may be hot when cooking or grilling. Keep young children away
from the appliance when it is in use.

+ Your appliance is produced in accordance with all applicable local and international standards
and regulations.

Maintenance and repair work should only be carried out by authorised service technicians.
Installation and repair work that is carried out by unauthorised technicians may be dangerous. Do
not alter or modify the specifications of the appliance in any way. Inappropriate hob guards can
cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance are stated on the label.

A CAUTION: This appliance is designed only for cooking food and is intended for indoor
domestic household use only. It should not be used for any other purpose or in any other
application, such as for non-domestic use, in a commercial environment or for heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the appliance.

- All possible measures have been taken to ensure your safety. Since the glass may break, care
should be taken when cleaning. Avoid hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to prevent a danger.

Do not let children climb on the oven door or sit on it while it is open.
Please keep children and animals away from this appliance.

- When the induction hob is in use, keep the objects that are sensitive to magnetic fields (such as
credit cards, bank cards, watches, and similar items) away from the hob. It is strongly suggested
that anyone with a pacemaker should consult their cardiologist before using the induction hob.



1.2 Installation Warnings
- Do not operate the appliance before it is fully installed.

+ The appliance must be installed by an authorised technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by incorrect placement and installation by unauthorised
people.

- When the appliance is unpacked, make sure that it has not been damaged during transportation.
In the case of a defect do not use the appliance and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers, styrofoam, etc) may be harmful to children and
they should be collected and removed immediately.

+ Protect your appliance from the atmosphere. Do not expose it to sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.

+ Materials around the appliance (i.e. cabinets) must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

+ The appliance must not be installed behind a decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 During Use

- When you first use your oven you may notice a slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements. We suggest that, before using your oven for
the first time, you leave it empty and operate it at maximum temperature for 45 minutes. Make
sure that the environment in which the product is installed is well ventilated.

+ Take care when opening the oven door during or after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

+ Do not put flammable or combustible materials in or near the appliance when it is operating.
- Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.
- Under no circumstances should the oven be lined with aluminium foil as overheating may occur.

- Do not place dishes or baking trays directly onto the base of the oven whilst cooking. The base
becomes very hot and damage may be caused to the product.



m& Do not leave the cooker unattended when cooking with solid or liquid oils. They may catch
fire under extreme heating conditions. Never pour water on to flames that are caused by oil, instead
switch the cooker off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

+ Always position pans over the centre of the cooking zone, and turn the handles to a safe position so
they cannot be knocked.

+ If the product will not be used for a long period of time, turn the main control switch off. Turn the
gas valve off when gas appliances are not in use.

+ Make sure the appliance control knobs are always in the “0” (stop) position when it is not used.

- The trays incline when pulled out. Take care not to spill or drop hot food while removing them from
the oven.

- Do not place anything on the oven door when it is open. This could disrupt the balance of the oven
or damage the door.

+ Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon, plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer.
This includes cookware with plastic accessories (e.g. handles).

A CAUTION: The inside surface of the storage compartment may get hot when the appliance is
in use. Avoid touching the inside surface.

Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or its handles.

1.4 During Cleaning and Maintenance

+ Make sure that your appliance is turned off at the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

+ Do not remove the control knobs to clean the control panel.

- To maintain the efficiency and safety of your appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents when needed.

CE Declaration of conformity

c We declare that our products meet the applicable European Directives, Decisions and Regulations and the
requirements listed in the standards referenced. This appliance has been designed to be used only for
home cooking. Any other use (such as heating a room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models. You may notice differences between these
instructions and your model.

Disposal of your old machine

household waste. Instead it should be handed over to the applicable collection point for the recycling

of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local city office, your household waste disposal service or the retailer
who you purchased this product from.

E This symbol on the product or on its packaging indicates that this product should not be treated as




2. INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE

A WARNING: This appliance must be installed by an authorised service person or qualified
technician, according to the instructions in this guide and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm and damage, for which the manufacturer accepts no
responsibility and the warranty will not be valid.

* Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (electricity voltage and
frequency and/or nature of the gas and gas pressure) and the adjustments of the appliance
are compatible. The adjustment conditions for this appliance are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and standards in force in the country of use are to be followed
(safety regulations, proper recycling in accordance with the regulations, etc.).

2.1 Instructions for the Installer - General instructions

« After removing the packaging material from the appliance and its accessories, ensure that the
appliance is not damaged. If you suspect any damage, do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician immediately.

* Make sure that there are no flammable or combustible materials in the close vicinity, such as
curtains, oil, cloth etc. which may catch fire.

* The worktop and furniture surrounding the appliance must be made of materials resistant to
temperatures above 100°C.

* The appliance should not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer.

* The appliance can be placed close to other furniture on condition that, in the area where the
appliance is set up, the furniture’s height does not exceed the height of the cooktop.

Installation of the Cooker

+ If the kitchen furniture is higher than the cooktop, the kitchen furniture must be at least 10
cm away from the sides of appliance for air circulation.

+ If a cooker hood or cupboard is to be installed above the appliance, the safety distance
between cooktop and any cupboard/cooker hood should be as shown below.

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) Product Width
D (mm) 50




2.2 Electrical Connection and Safety

A WARNING: The electrical connection of this
appliance should be carried out by an authorised
service person or qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance with the
current local regulations.

A WARNING: THE APPLIANCE MUST BE EARTHED.

+ Before connecting the appliance to the power supply, the voltage rating of the appliance
(stamped on the appliance identification plate) must be checked for correspondence to the
available mains supply voltage, and the mains electric wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated on the identification plate).

+ During installation, please ensure that isolated cables are used. An incorrect connection could
damage your appliance. If the mains cable is damaged and needs to be replaced this should be
done by a qualified personnel.

+ Do not use adaptors, multiple sockets and/or extension leads.

+ The supply cord should be kept away from hot parts of the appliance and must not be bent or
compressed. Otherwise the cord may be damaged, causing a short circuit.

« If the appliance is not connected to the mains with a plug, a all-pole disconnector (with at least
3 mm contact spacing) must be used in order to meet the safety regulations.

+ The appliance is designed for a power supply of 220-240 V~.380-415 3N~ If your supply is
different, contact the authorized service personnel or qualified electrician.

+ The power cable (HO5VV-F) must be long enough to be connected to the appliance.
* The fused switch must be easily accessible once the appliance has been installed.

+ Ensure all connections are adequately tightened.

* Fix the supply cable in the cable clamp and then close the cover.

+ The terminal box connection is placed on the terminal box.
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2.3 Anti-tilting kit

The document bag contains an anti-tilting kit. Loosely attach the antitilting bracket (1) to the wall
using the screw (2) and wall plug (3), following the measurements shown in the figure and table
below. Adjust the height of the antitilting bracket so that it lines up with the slot on the cooker

and tighten the screw. Push the appliance towards the wall making sure that the anti-tilting

bracket is inserted into the slot on the rear of the appliance.

A
<>

1. Anti-tilting Bracket (x1) (will be attached to -
the wall)

2. Screw (x1)
3. Wall plug (x1)

Product Dimensions (Width X Depth X Height) (Cm)

Wall p ¢
Anti-

4 _tilting
‘ bracket

60 x 60 x 90 (Double Oven) 297,5 52
50 x 60 x 90 (Double Oven) 247,5 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 247,5 112
50 x 60 x 85 247,5 64
50 x 50 x 90 247,5 112
50 x 50 x 85 247,5 64




2.4 Adjusting the feet

The appliance is supplied with 4 adjustable feet. Attach the feet to the bottom panel support by
rotating clockwise as shown in the figure. For safe operation, it is important that your appliance
is correctly balanced. Make sure the appliance is level prior to cooking. To increase the height
of the appliance, turn the inner part of the feet anti-clockwise. To decrease the height of the
appliance, turn the inner part of the feet clockwise. It is possible to raise the height of the
appliance up to 50 mm by adjusting the feet. The appliance is heavy and we recommend that

a minimum of 2 people lift it. Never drag the appliance.

L Inner part



3. PRODUCT FEATURES

m Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance may
differ from that shown in the figures below.

List of Components

l

Cooktop

Control Panel
Oven Door Handle

s

LA I

Oven Door
Adjustable Feet

\

i

Control Panel

Oven Function Control Knob
Oven Thermostat Knob
Timer

Hob Control Knob

1.
2.
3.
4.
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4. USE OF PRODUCT

4.1 Hob controls

Induction Zone

The induction zone is controlled by a knob with 9 positions. The induction zone is operated
by turning the control knob to the required setting. Near each control knob is a symbol which
indicates the zone that is controlled by the knob.

The information given in the following table is for guidance only.

Settings Use for

0
0 Element off
1-3 Delicate warming
4-5 Gentle simmering, slow warming
6-7 Reheating and rapid simmering

Boiling, saute and searing

9 Maximum heat
P Boost function
Cookware

Use thick, flat, smooth bottomed good quality cookware made of steel, enamelled steel, cast
iron or stainless steel. The quality and composition of the cookware has a direct effect on
cooking performance.

Do not use concave or convex bottomed cookware. Cookware made from aluminium and
stainless steel with nonferromagnetic bottom, glass, copper, brass, ceramic, porcelain are
unsuitable for induction heating.

To check if the cookware is suitable for induction cooking you can hold a magnet to the base
of the cookware. If the magnet sticks, the cookware is generally suitable or you can put little
water in the cookware on a cooking zone set at maximum level. The water must heating at a
few seconds.

When using certain pans, you may hear various noises coming from them, this is due to the
design of the pans and does not affect the performance or safety of the hob.

To achieve the best cooking performance, the pan should be placed in the center of the
cooking zone.

Y symbol flashes when the power level is selected in cooking zone display if unsuitable pan
or no pan is placed on the cooking zone. The cooking zone will switch off automaticaly after 2
minutes.

If a suitable pan is placed on the cooking zone bt symbol will disappear and cooking continues
at the selected power level.



+ To obtain best energy transferring the diameter of the cookware base should match that of
the cooking zone.

* The minimum cookware diameter should be D120 mm for 160 mm cooking zones, D140 mm
for 210 mm cooking zones and D160 mm for 290 mm cooking zones.

-—L— \ I / e
X

v 3 X X

Circular SaucepanBase  Small Saucepan Diameter Saucepan base that has
not settled

The appliance is operated by pressing knobs and the functions are confirmed by displays and
audible sounds.

Touch Control Unit

Decrease timer

Timer display

[~
S|
|“~
S|
‘.I (]
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(]
Timer zone indicator
Timer selection

@ @ Increase timer
Use the induction cooking zones with suitable cookware.

After mains voltage is applied, the hob is in the stand-by mode and is ready for operation.

The hob is controlled by the use of knobs for setting the cooking level and touch sensors for
setting the timer. Each button pressed is followed by a buzzer sound.

Switching the Cooking Zones On

Use the corresponding knob to set the cooking level from 0 to 9. The element is now ready to
use. For fast boil times, keep the knob at the “P” position for 2 seconds to activate the Boost
function and then adjust to the desired level.



Switching the Cooking Zones Off
Adjust the knob to “0". If the cooking zone is hot, “H” will be displayed instead of “0".

Residual Heat Indicator

The residual heat indicator indicates that the glass ceramic area has a temperature that is
dangerous to touch. After switching off the cooking zone, the respective display will show “H”
until the corres ponding cooking zone temperature is at a safe level.

Safety Switch-Off Function

A cooking zone will automatically switch off if the heat setting has not been modified for a
specified duration of time. A change in the heat setting of the cooking zone will reset the time
duration to the initial value. This initial value depends on the selected temperature level, as
shown below.

Heat setting Safety switch off after

1-2 6 Hours
3-4 5 Hours

5 4 Hours
6-9 1,5 Hours

Timer Function
Cooking Zone Timer (1 - 99 min.)

When the hob is switched on, an independent timer can be programmed for each cooking zone.
Select a cooking zone, then select the temperature setting and, finally, activate the timer setting
button @ the timer can be programmed to switch off a cooking zone. Four LEDs are arranged
around the timer that indicate which cooking zone the timer has been set for.

10 seconds after the last operation, the timer display will change to the timer that will run out
next (in cases where a timer is set for more than one cooking zone).

When the timer has run down, a signal will sound, the timer display will show 00" and the
assigned cooking zone timer LED will blink. The programmed cooking zone will switch off and
“H" will be displayed if the cooking zone is hot.

The sound signal and the blinking of the timer LED will stop automatically after 2 minutes and/
or by pressing any button.
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While the hob is in operation, the following activities will be signalled by the buzzer.

+ Normal button activation will be accompanied with a short sound signal.

+ Continuous button operation over a longer period of time (10 seconds) will be accompanied
with a longer, intermittent sound signal

Buzzer

Boost Function

To use this function, select a cooking zone and set the desired cooking level, then press the “P”
(Boost) button.

The Boost function can only be activated if it is applicable with the cooking zone selected. If the
Boost Function is active, a “P” is shown on the corresponding display.

Activating the booster can exceed the maximum power, in which case the integrated power
management will be activated.

The necessary power reduction is shown by the corresponding cooking zone display blinking.
Blinking will be active for 3 seconds to allow for further adaptations of the settings before power
reduction.



If there is an error, an error code will be shown on the heater displays.

Ampere limit feature must be selected at the moment the product is energized. Otherwise EO error
EO is seen. At the same time, this feature should be selected on the display and mainboard. If there is
an error in the software of any card, the product will show an error. The customer cannot interfere

in this error. Authorized service should be called.

E1 Cooling Fan is disabled. Call an authorised service agent

E2 This error is seen when the heater gets too hot. In case of this error, the heater must be cooled. It
should be operated after cooling, again.

Supply voltage is other than the rated values. Switch the hob off by pressing ®, wait until “H”
E3 disappears for all zones, switch the hob on by pressing ® and continue to use. If the same error is
displayed again, call an authorised service agent.

Supply frequency is different from the rated values. Switch the hob off by pressing ®, wait until “H”
E4 disappears from all zones, switch the hob on by pressing @ and continue to use. If the same error
is displayed again, switch the plug for the appliance off and on. Switch the hob on by pressing ®
and continue to use. If the same error is displayed again, call an authorised service agent.

E5 Internal temperature of the hob is too high, switch the hob off by pressing ©
and let the heaters cool down.

E6 Communication error between the touch control and heater. Call an authorised service agent.
E7 Coil temperature sensor is disabled. Call an authorized service agent.
E8 Cooler temperature sensor is disabled. Call an authorized service agent.

Large Coil Saturation Error. Switch the hob off by pressing on/off button, switch the hob on by
EA pressing on/off button and continue to use. If the same error is displayed again, call an authorised
service agent.

Supply Voltage Error.Switch the hob off by pressing on/off button, switch the hob on by pressing
EC on/off button and continue to use. If the same error is displayed again, call an authorised service
agent.

Mcroprocessor alert. Switch the hob off by pressing on/off button, switch the hob on by pressing
C1-C8 on/off button and continue to use. If the same error is displayed again, call an authorised service
agent.

4.2 Oven Controls

Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol of the desired cooking function. For the details of
different functions see "Oven Functions’.



Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn this knob to set the desired temperature. The oven
thermostat light will illuminate whenever the thermostat is in operation to heat up the oven or
maintain the temperature.

Oven Functions

The functions of your oven may be different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the oven light will switch on. It will remain
on for the duration of the cooking function.

Defrost Function: The oven'’s warning lights will switch

on and the fan will start to operate. To use the defrost
function, place your frozen food in the oven on a shelf in
the third slot from the bottom. It is recommended that you
place an oven tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This function will not
cook or bake your food, it will only help to defrost it.

Turbo Function: The oven’s thermostat and warning lights
will switch on, and the ring heating element and fan will
start operating. The turbo function evenly disperses the
heat in the oven so all food on all racks will cook evenly. It
is recommended that you preheat the oven for about 10
minutes.

Static Cooking Function: The oven'’s thermostat and
warning lights will switch on, and the lower and upper
heating elements will start operating. The static cooking
function emits heat, ensuring even cooking of food. This is
ideal for making pastries, cakes, baked pasta, lasagne and
pizza. Preheating the oven for 10 minutes is recommended
and it is best to use only one shelf at a time in this function.

B
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Fan Function: The oven’s thermostat and warning lights
will switch on, and the upper and lower heating elements
and fan will start operating. This function is good for baking
pastry. Cooking is carried out by the lower and upper
heating elements within the oven and by the fan, which
provides air circulation, giving a slightly grilled effect to

the food. It is recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Pizza Function: The oven'’s thermostat and warning lights
will switch on, and the ring, lower heating elements and fan
will start operating. This function is ideal for baking food,
such as pizza, evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower heating element
ensures baking of the food.

Grilling Function: The oven’s thermostat and warning
lights will switch on, and the grill heating element will start
operating. This function is used for grilling and toasting
foods on the upper shelves of the oven. Lightly brush the
wire grid with oil to stop food sticking and place food in the
centre of the grid. Always place a tray beneath the food to
catch any drips of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door must be closed
and the oven temperature should be adjusted to 190°C.



Faster Grilling Function: WThe oven’s thermostat and
warning lights will switch on, and the grill and upper heating
elements will start operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger surface area, such
as meat. Use the upper shelves of the oven. Lightly brush
the wire grid with oil to stop food sticking and place food in
the centre of the grid. Always place a tray beneath the food
to catch any drips of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door must be closed
and the oven temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan Function: The oven’s thermostat and
warning lights will switch on, and the grill, upper heating
elements and fan will start operating. This function is used
for faster grilling of thicker food and for grilling of food with
a larger surface area. Both the upper heating elements and
grill will be energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven. Lightly brush
the wire grid with oil to stop food sticking and place food in
the centre of the grid. Always place a tray beneath the food
to catch any drips of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door must be closed
and the oven temperature should be adjusted to 190°C.



Cooking Table

Function

Puff Pastry 1-2 170-190 35-45
Cake 1=2 170-190 30-40
k)
T Cookie 1-2 170-190 30-40
wv
Stew 2 175-200 40-50
Chicken 1-2 200 45-60
Puff Pastry 1=2 170-190 25-35
Cake 1-2-3 150-170 25-35
C
T Cookie 1=2=8 150-170 25-35
Stew 2 150-170 40-50
Chicken 1=2 200 45-60
Puff Pastry 1-2-3 170-190 35-45
9 Cake 1=2=8 150-170 30-40
e
Cookie 1-2-3 150-170 25-35
Stew 2 175-200 40-50
Grilled meatballs 4 200 10-15
0 Chicken * 190 50-60
v Chop 3-4 200 15-25
Beefsteak 4 200 15-25

* If available cook with roast chicken



4.3 Use of the Digital Timer

Function Description

A Auto cooking

ty Manual cooking

? Key Lock

A Minute minder
Mode Mode function

— Decrease timer

+ Increase timer
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Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using the oven. Following the power connection, the
symbol ,A” and ,,000” will flash on the display.

1.

Press the “MODE" for 2
sec to deactive keylock
and the dot in the
middle of the screen
will start to flash.

/
\

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and “-"
keys.

oe 10
e N ]
_ Mode +

3. After a few seconds,
the dot will stop
flashing and will
remain illuminated.



@ If you want to change the clock at anytime, follow below instructions.

2. The “[}" symbol starts
flashing and at this
time, press “MODE"
twice. The preset time
of day will appear on
the screen.

4. After a few seconds,
the dot will stop
flashing and will
remain illuminated.

1. Press the “MODE"
= = for 2 sec to deactive — —
rerir [N
AN | keylock. J% 10
- Mode + - Mcde +
= =
3. While the current
time of day is on the —a A=
screen oo g
, press the P 1° 1100
“+" and “-” buttons = =
_ Mode | 4 simultaneously and —  Mode  +
g the dot in the middle 2
= Z of the screen will start
flashing. While the dot
is flashing, use the
“+"and “-" buttons to
adjust the time.
Key Lock

A The key lock automatically activates after the timer has not been used for 5 seconds.

un

symbol will appear and remain illuminated. To unlock the timer buttons, press and hold the
“MODE" button for 2 seconds. The desired operation can then be carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any time between “00:00” and “23:59" hours. The audible
warning time is for warning purposes only. The oven will not be activated with this function.
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1. Press “"MODE". The
symbol Q) will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired time
period using the “+”
and “-" keys while [}
is flashing.

as 10
o350
- Moﬁde +

3. The symbol Q will
remain illuminated,
the time will be saved

and the warning will

be set.



When the timer reaches zero, an audible warning will sound and the symbol “ " will flash on the
display. Press any key to stop the audible warning. Press “MODE" for 2 seconds the “” symbol
will disappear and the clock will be displayed.

Semi-automatic time adjustment (cooking period)

This function helps you to cook for a fixed period of time. A time range between 0 and 10 hours
can be set. Prepare the food for cooking and put it in the oven.

1. Select the desired

cooking function AI? oe 10
and the temperature g
using the control
knobs. - M‘;;.de +
2. Press “MODE" until 3. Select the desired 4.The current time
you see “dur” symbol cooking time period will reappear on
on the display screen. using the “+” and “-" the screen, and
The symbol “A” will keys. the symbols “A”,
flash. and ) will remain

illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will switch off and an audible warning will sound. The
symbols “A” will flash. Turn both control knobs to the “0” position and press any key on the timer
to stop the warning sound. Press “MODE" for 2 seconds the “A” symbol will disappear and the
timer will switch back to manual function.

Sound Adjustment

Press and hold the “-" sensor button until you hear an audible ‘beep’ sound. After this, each
time the “-” button is pressed, a different “beep” tone will sound. There are four different types
of signal sounds. If “off" is selected, all sounds will be turned off except alarm and error sounds
press any buttons. After a short time the selected beep will be recorded.

Mode Electricity consumption Time to switch into mode

User actions is required to enter the Standby Mode. To
enter the Standby Mode, user sets the cooking function and
temperature to OFF and all time adjustment for cooking
should be set to 0.

Standby Mode 0,8W




4.4 Accessories

The Deep Tray The Shallow Tray

The deep tray is best used for cooking stews. The shallow tray is best used for baking

Put the tray into any rack and push it to the end  pastries. Put the tray into any rack and push

to make sure it is placed correctly. it to the end to make sure it is correctly placed.

S

The Flap Drawer The Splashback
Your appliance includes a drawer for storing The splashback is attached to the cooktop
accessories such as trays, shelves, grids, or with two screws.

small pots and pans

q

V

A WARNING: The inner surface of the drawer
may become hot during use. Do not store any
food, plastic or flammable materials in the
drawer.



The Wire Rack with Easyfix Half

Telescopic Rail

The half telescopic rail extends half-way out, to allow easy
access to your food. Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean cloth on first use.

+ On each telescopic rail there are fasteners that
allow you to remove them for cleaning and
repositioning.

+ Remove the side runner. See section “Removal
of the wire shelf".

+ Hang the telescopic rail top fasteners on
the side rack level reference wire and
simultaneously press the bottom fasteners until
you clearly hear the fasteners clip into the side
rack level fixing wire.

+ In order to remove, hold the front surface of
the rail and repeat the previous instructions in
reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for processing food
in oven-friendly containers.

A WARNING: Place the grid to any corresponding rack in the oven cavity correctly and push it
to the end
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

5.1 Cleaning

A WARNING: Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning is to be carried out.

General Instructions
+ Check whether the cleaning materials are appropriate and recommended by the manufacturer
before use on your appliance.

+ Use cream cleaners or liquid cleaners which do not contain particles. Do not use caustic
(corrosive) creams, abrasive cleaning powders, rough wire wool or hard tools as they may damage
the cooker surfaces.

@ Do not use cleaners that contain particles as they may scratch the glass, enamelled and/or
painted parts of your appliance. Should any liquids overflow, clean them immediately to avoid
parts becoming damaged.

Do not use steam cleaners for cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best cleaned while the oven is warm.

+ Wipe the oven with a soft cloth soaked in soapy water after each use. Then, wipe the oven over
again with a wet cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning material occasionally to completely clean the oven.




Catalytic Cleaning

Catalytic liners are installed within the oven cavity. These are the matte-finished, lightcoloured panels
on the sides and/or the matte-finished panel at the rear of the oven. They work by collecting any
grease and oil residue during cooking.

The liner self-cleans by absorbing fats and oils and burning them to ash, which can then be easily
removed from the floor of the oven with a damp cloth. The lining must be porous to be effective. The
liner may discolour with age.

If a large amount of fat is spilled onto the liner, it may reduce its efficiency. To overcome this problem,
set the oven to maximum temperature for about 20 - 30 minutes. After the oven has cooled, wipe out
the floor of the oven.

Manual cleaning of the catalytic liners is not recommended. Damage will occur if a soapimpregnated
steel wool pad or any other abrasives are used. In addition, we do not recommend the use of aerosol
cleaners on the liners. The walls of a catalytic liner may become ineffective due to excess grease. The
excess grease can be removed with a soft cloth or sponge soaked in hot water, and the cleaning cycle
can be carried out as described above.

Removal of Catalytic Liner

To remove the catalytic liner, remove the screws holding each catalytic panel to the oven.
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Cleaning the Enamelled Parts

+ Clean the enamelled parts of your appliance on a regular basis.

+ Wipe the enamelled parts with a soft cloth soaked in soapy water. Then, wipe them over again with
a wet cloth and dry them.

m Do not clean the enamelled parts while they are still hot from cooking.

m Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice on the enamel for a
long time.

Cleaning the Glass Parts

+ Clean the glass parts of your appliance on a regular basis.

+ Use a glass cleaner to clean the inside and outside of the glass parts. Then, rinse and dry them
thoroughly with a dry cloth.



Ceramic glass can hold heavy utensils but may be broken if it is hit with a sharp object.

Cleaning the Ceramic Glass

m Ceramic Cooktops - if the surface is cracked, to avoid the possibility of an electric shock,
switch off the appliance and call for service.

Use a cream or liquid cleaner to clean the vitroceramic glass. Then, rinse and dry the glass
thoroughly with a dry cloth.

A WARNING: Do not use cleaning materials meant for steel as they may damage the glass.

+ If substances with a low melting point are used in the cookware’s base or coatings, they can
damage the glassceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar or sugary foods have fallen on the
hot glass-ceramic cooktop, please scrape it off the hot surface as quickly and as safely as
possible. If these substances melt, they can damage the glassceramic cooktop. When you
cook very sugary items like jam, apply a layer of a suitable protective agent beforehand if it is
possible.

» Dust on the surface must be cleaned with a wet cloth.

+ Any changes in colour to the ceramic glass will not affect the structure or durability of the
ceramic and is not due to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may be for a number of reasons:
1. Spilt food has not been cleaned off the surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if available)

+ Clean the stainless steel parts of your appliance on a regular basis.

+ Wipe the stainless steel parts with a soft cloth soaked in only water. Then, dry them thoroughly
with a dry cloth.

m Do not clean the stainless steel parts while they are still hot from cooking.
Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice on the stainless steel
for a long timej.



Cleaning Painted Surfaces (if available)

+ Spots of tomato, tomato paste, ketchup, lemon, oil derivatives, milk, sugary foods, sugary drinks
and coffee should be cleaned with a cloth dipped in warm water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the surfaces they are on, they should NOT be rubbed with
hard objects (pointed objects, steel and plastic scouring wires, surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels of alcohol, stain removers, degreasers, surface abrasive
chemicals. Otherwise, corrosion may occur on the powder painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held responsible for any damage caused by the use of inappropriate
cleaning products or methods.

Removal of the Inner Glass

You must remove the oven door glass before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction 2. To replace the inner glass: 3. Place the glass under the
of B and release from the Push the glass towards and location bracket (x) in the
location bracket (x). Pull the under the location bracket direction of C.

glass out in the direction of A. (y), in the direction of B.

m If the oven door is a triple glass oven door, the third glass layer can be removed the
same way as the second glass layer.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack as shown in the figure. After releasing it from the clips (a),
lift it up.




Before cleaning the oven door glass, you must remove the oven door, as shown below.

Removal of the Oven Door

1. O=Open the oven door. 2. Open the locking catch (a) 3. Close the door until it almost
(with the aid of a screwdriver) reaches the fully closed
up to the end position. position and remove the door

by pulling it towards you.

5.2 Maintenance

AWARNING: The maintenance of this appliance should be carried out by an authorised
service person or qualified technician only

Changing the Oven Lamp

AWARNING: Switch off the appliance and allow it to cool before changing the oven lamp.

+ Remove the glass lens, then remove the bulb.

+ Insert the new bulb (resistant to 300 °C) to replace the bulb that you removed (230 V, 15-25 Watt,
Type E14/G9).

+ Replace the glass lens, and your oven is ready for use.

+ The product contains a light source of energy efficiency class G.

+ Light source can not be replaced by end user. After sales service is needed.
+ The included light source is not intended for use in other applications.

L
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Replaceable light source by a professional

@The lamp is designed specifically for use in household cooking appliances. It is not suitable
for household room illumination.

AWARNING: The maintenance of this appliance should be carried out by an authorised
service person or qualified technician only.



6. TROUBLESHOOTING & TRANSPORT

6.1 Troubleshooting

m If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician

Problem

Hob control card’s display

is blacked out. The hob or

cooking zones cannot be
switched on.

Possible Cause

There is no power supply.

Solution

Check the household fuse for the appliance.
Check whether there is a power cut by trying
other electronic appliances.

The hob switches off while
itis in use and an ,F flashes
on each display.

The controls are damp or an object
is resting on them.

Dry the controls or remove the object.

The hob switches off while
itis use.

One of the cooking zones has been
on for too long.

You can use the cooking zone again by
switching it back on.

The hob controls are not
working and the child lock
LED is on.

Child lock is active.

Switch off the child lock.

The saucepans make noise
during cooking or your hob
makes a clicking sound
during cooking.

This is normal with induction hob cookware.
This is caused by the transfer of energy from
the hob to the cookware.

This operation is normal. There is no risk,
neither to your hob nor to your cookware.

The U’ symbol lights up in
the display of one of the
cooking zones.

There is no pan on the cooking
zone, or the pan is unsuitable.

Use a suitable pan.

Power level 9 or ,P'is
automatically reduced. If
you select power level ,P’
or 9 on two cooking zones

which are on the same side
at the same time.

Maximum power level for the two
zones is reached

Operating both zones at power level ‘P’ or
9 would exceed the permitted maximum
power level for the two zones.

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances are
working.
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Possible Cause Solution

SK

No heat or oven does not Oven temperature control is incorrectly set. Check the oven temperature control
warm up. Oven door has been left open. knob is set correctly.
Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used. Do not
Cooking is uneven within Oven shelves are incorrectly frequgntly open 2 Glatr NS e e
the oven S cooking things that need to be turned.
: If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may
affect the results of your cooking.
. X ) . . . Replace lamp according to the instructions.
Oven light (if available) does Lamp has failed. Electrical supply is P P ng A )
: . Make sure the electrical supply is switched
not operate. disconnected or switched off.

on at the wall socket outlet.

There is foreign matter caught between

. . . Remove the foreign matter and try again.
The timer buttons cannot the timer buttons. Touch model: there is . s y s
) Remove the moisture and try again. Check
be pressed properly. moisture on the control panel. o
L whether the key lock function is set.
The key lock function is set.
) . Check that the oven is level. Check that the
The oven fan (if available) . . . .
is noisy Oven shelves are vibrating. shelves and any bake ware are not vibrating

or in contact with the oven back panel.

6.2 Transport

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using its
original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to the
product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.



7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 Hob

Brand VESTFROST

VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2

VC-993wnPIBK.2
Type of Hob Electric
Number of Cooking Zones 5
Heating Technology-1 Induction
Size-1 [cm] ?16,0
Energy Consumption-1 [Wh/kg] 189,0
Heating Technology-2 Induction
Size-2 [cm] ©16,0
Energy Consumption-2 [Wh/kg] 189,0
Heating Technology-3 Induction
Size-3 [cm] ©20,0
Energy Consumption-3 [Wh/kg] 189,0
Heating Technology-4 Induction
Size-4 [cm] ©20,0
Energy Consumption-4 [Wh/kg] 189,0
Heating Technology-5 [%] Induction
Size-5 [cm] ©25,0
Energy Consumption-5 [Wh/kg] 189,0
Energy Consumption of Hob [Wh/kg] 189,0

YES

This hob complies with EN 60350-2

Energy Saving Tips

+ Use cookwares having flat base.

+ Use cookwares with proper size .

* Use cookwares with lid.

+ Minimize the amount of liquid or fat.

* When liquid starts boiling , reduce the setting.
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7.2 Oven
Brand VESTFROST
VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2
VC-993wnPIBK.2
Type of Oven ELECTRIC
Mass[kg] 67,0
Energy Efficiency Index - conventional 103,9
Energy Efficiency Index - fan forced 94,9
Energy Class A A
Energy consumption (electricity) - conventional [kWh/cycle] 1,03
Energy consumption (electricity) - fan forced [kWh/cycle] 0,94
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume 105
YES

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

+ Cook the meals together, if possible.
+ Keep the pre-heating time short.

+ Do not elongate cooking time.

+ Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
* Do not open oven door during cooking period.



Dékujeme, Ze jste si vybrali tento produkt,
Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpecnostni informace a pokyny k pouzivani a
udrzbé tohoto spotrebice.

Preltéte si, prosim, pred pouzitim spotrebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro
pripad, ze ho budete potrebovat v budoucnosti.

Ikona Typ Vyznam

VAROVANI Nebezpedi zranéni nebo smrti

NEBEZPECI ZASAZENI

ELEKTRICKYM PROUDEM Riziko nebezpecného napéti

oDk Pk

POZAR Varovani; Riziko poZaru / HoFlavé materialy
UPOZORNEN( Riziko Urazu nebo poskozeni majetku
DULEZITE / POZNAMKA Spréavny provoz systému
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1. BEZPECNOSTNi POKYNY

+ Pred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte vsechny pokyny a uchovejte je na pristupném miste,
kde je v pfipadé potreby naleznete.
- Tento navod je pripraven tak, aby bylo mozné ho pouZit pro vice nezZ jeden model, takZze v ném

mohou byt popsany funkce, které vas spotrebi¢ nema. Proto je pri ¢tenf tohoto navodu k pouzitf
ddlezité vénovat pozornost obrazkim.

1.1 Obecna bezpecnostni upozornéni

Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnosti nebo s
nedostatkem zkuSenostf a znalostf smi spotrebic pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim
byly poskytnuty informace o bezpe¢ném pouzivani spotrebice a pokud rozumf souvisejicim rizik&im.
Déti si nesmf se spotiebicem hrat. Cisténf a idrzbu nikdy nesmf provadét déti bez dozoru.

A VAROVANI: Spotrebi¢ a dostupné ¢asti se pfi pouzivani zahFivaji. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd. Dbejte na to, aby se déti do 8 let nepohybovali v blizkosti spotrebice, nebo
na né neustale dohlizejte.

AAVAROVANI': Vareni bez dozoru, pfi kterém pouzivate tuk nebo olej mize byt nebezpecné
a mUze zplsobit pozdr. NIKDY se nepokousejte uhasit takovy pozar vodou, ale vypnéte spotrebic, a
poté plamen zakryjte poklickou nebo hasici rouskou.

A UPOZORNENI: Na varen( je potieba dohlizet. Na kratky proces varent je tfeba dohlizet
nepretrzité.

AAVAROVANI': Nebezpeci pozaru: Na povrchu ur¢eném k vareni neskladujte zadné
predmety.

A A VAROVANI: Je-li povrch popraskany, vypnéte spotrebi¢, abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

-V pfipadé indukcnich varnych desek nesmite na horky povrch pokladat kovové predméty, napr.
noze, vidlicky, IZice a poklicky, nebot by se mohly rozehrat.

- U induk¢nich varnych desek vypnéte po skoncenf vareni varny prvek pomoci ovliddaciho knofliku.
Nespoléhejte na detektor nadobif.

-+ U model(, jejichZ soucasti je kryt varné desky, otfete pred pouZitim z krytu veskeré necistoty, a
nez kryt priklopite, pockejte, dokud deska nezchladne.

-+ NepouZzivejte pfi provozu spotrebice externi ¢asovac nebo samostatny systém dalkového
ovladani.
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A VAROVANI: Abyste predesli prevréceni spotrebice, je potfeba nainstalovat

stabiliza¢ni konzole. (Podrobné informace naleznete v navodu k instalaci sady se

stabilizacnimi zavésy.).

- Béhem pouzivani se spotrebic zahfiva. Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych
prvkd.

-+ Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratké chvili rozpalit.

- Nepouzivejte na ¢isténi povrchl trouby hrubé abrazivni Cistici prostredky nebo
draténky. Pokud by poskrabaly povrch, mohlo by dojit k roztfisténf skla dvifek nebo
poskozeni povrchu.

+ K ¢isténi spotfebice nepouzivejte parni Cistice.

AAVAROVANI’: Abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem, presvédcte se pred
vymenou lampy, Ze je spotrebic vypnuty.

A UPOZORNENI: Pri peceni nebo grilovani se mohou pFistupné ¢asti zahfat. Kdyz spotrebic

pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepfiblizovaly déti.

+ Vas spotrebic je vyrobeny v souladu se viemi platnymi a mezinarodnimi smérnicemi a narizenimi.

- Udrzbu a opravy musf provadét pouze autorizovani servisni technici. Montaze a opravy
provadéné neautorizovanymi techniky mohou byt nebezpecné. Nemérite a nijak neupravujte
technické parametry spotrebice. Nevhodné mrizky sporaku mohou zplsobit nehodu.

- PFed napojenim spotrebice se ujistéte, zda lokalni distribucni sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napétf a kmitocet) jsou kompatibilnf s technickymi parametry spotrebice. Technické
parametry tohoto spotrebice jsou uvedeny na stitku.

A UPOZORNENI: Tento spotrebi¢ je navrzen pouze k varenfjidla a je uré¢eny pouze k domacimu

vnitfnimu pouziti. Nesmfi se pouzivat k zaddnému jinému Ucelu, napfiklad mimo domacnost, v

komercnim prostredi nebo k vytdpéni mistnosti.

- NepouZivejte rukojeti dvitek k premistovani spotrebice.

- K zajisténi vasi bezpecnosti jsme prijali veSkerd mozna bezpecnostni opatreni. Vzhledem k tomu,
Ze se sklo mUze rozbit, musite davat béhem ¢isténi pozor. Dejte pozor, abyste prislusenstvim
nenarazili do skla.

- Dbejte na to, abyste béhem montaze neskfipli nebo neposkodili napajeci kabel. Je-li napajeci kabel
poskozeny, musf byt vyménen vyrobcem, jeho servisnim zdstupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

- Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviend dvitka trouby.

- Dbejte na to, aby se déti a domaci zvifata nepfiblizovali ke spotrebidi.

- Kdyz indukeni desku zrovna pouzivate, dbejte, aby v jeji blizkosti nebyly predméty citlivé na
magnetické pole (napf. kreditnf karty, bankovni karty, hodinky a podobné véci). Dlrazné
doporucujeme, aby se osoby pouzivajici kardiostimulator pred pouzitim indukéni varné desky
nejprve poradily se svym kardiologem.



1.2 U pozornéni k instalaci
- Spotrebic nespoustéjte dokud nebude zcela nainstalovany.

+ Montaz spotfebice musi provést autorizovany technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zpdsobeny nespravnym umisténim a instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

+ Po rozbaleni spotfebice se presveédcte, ze béhem prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pripadé
jakéhokoli defektu spotrebi¢ nepouZivejte a okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného servisu.
Materidly pouzité k balenf (nylon, spony, polystyrén, atd.) mohou détem ubliZit, a proto je tfeba je
okamzité shromazdit a odstranit.

- Spotrebi¢ chrarte pred atmosférickymi vlivy. Nevystavujte ho slunci, desti, snéhu, prachu nebo
nadmeérné vihkosti.

- Materidly obklopujici spotfebic (napf. skiiné) musi byt odolné vici teploté alespor 100 °C.

- Spotrebic se nesmf instalovat za dekorativni dvifka, aby se predeslo prehrati.

1.3 Béhem pouziti

+ PFi prvnim pouZiti trouby mlzete citit lehky zdpach. Je to naprosto normalnf a je to zplsobeno
izola¢nimi materidly na topnych télesech. Doporucujeme, abyste pred prvnim pouzitim zapnuli
prazdnou troubu na 45 minut na nejvyssi teplotu. Zajistéte dobré odvétravani prostredi, ve kterém
je spotrebic¢ nainstalovan.

- Budte opatrnf pfi oteviradni dvirek béhem peceni a po ném. Horka para vychazejici z trouby mize
zpUsobit popdleniny.

- Je-li spotrebic spustény, neddvejte na néj nebo do jeho blizkosti horlavé materidly.
- Nestrikejte aerosoly do blizkosti spotfebice, zatimco je spotfebic v chodu.

+ Kvyjmuti a viozeni jidla do trouby vzdy pouzivejte chiiapky.

+ Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem, mohlo by dojit k prehrati.

- Pri peCeni nepokladejte nadoby nebo plechy na peceni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahriva a mohlo by poskodit produkt.
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m& Pri pripravé jidel za pouziti pevnych nebo tekutych olejd nenechavejte vari¢ bez dozoru.
Pri nadmérném horku by oleje mohly vzplanout. Na plameny zplisobené olejem nikdy nelijte vodu.
Namisto toho vari¢ vypnéte a zakryjte nadobu poklici nebo hasici rouskou.

- Hrnce vZdy umistéte doprostred varné zény a rukojeti otocte do bezpecné pozice, aby nebylo
mozné hrnce prevrhnout.

+ Pokud produkt nebudete del$i dobu pouzivat, vypnéte hlavni spinac. Pokud plynovy spotrebic
zrovna nepouzivate, vypnéte plynovy ventil.

+ Kdyz se spotfebi¢ nepouziva, vzdy zkontrolujte, zda jsou ovladaci tlacitka nastavena do pozice ,0”
(stop).

+ Plechy se pri vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste pfi jejich vyndavani z trouby newylili nebo
nevysypali horké jidlo.

- Nedavejte nic na oteviend dvirka trouby. To mGze narusit rovnovahu trouby nebo poskodit dvifka.

- Do zasuvky nedavejte tézké nebo horlavé veci (napr. nylon, plastové sacky, papir, latky atd.). To
zahrnuje nadobf s plastovym prislusenstvim (tj. Uchyty).

A UPOZORNENI: Vnitini povrch Ulozného prostoru se pfi pouZivani spotfebice mlize rozehrat.
Nedotykejte se povrchu.

Na spotrebi¢ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky ani jiné latky.

1.4 PrFi ¢iSténi a udrzbé
- Pred cisténim nebo Udrzbou se presvédcte, ze je spotrebi¢ odpojeny od zdroje energie.

- Pri ¢isténf ovladacino panelu neodstranujte ovlddaci knofliky.

+ Abyste zachovali vykon a bezpecnost spotrebice, doporucujeme, abyste vzdy pouzivali originalnf
nahradni dily a v pfipadé potreby kontaktovali pouze nase autorizované servisnf zastupce.

Prohlaseni o shodé CE

c € Prohlasujeme, Ze nase produkty splfiuji platné evropské smérnice, rozhodnuti a normy a pozadavky v
uvedenych normdch. Tento spotrebic byl navrzen pouze k domdacimu varent. Jakékoli jiné pouzitf (napf.
vytdpéni mistnosti) je nespravné a nebezpecné.

Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik modelU. Je mozné, ze mezi vasim modelem a témito pokyny
bude rozdil.

Likvidace starého spotrebice

domovnim odpadem. Je tfeba ho odevzdat na prislusném misté k recyklaci elektrického a elektronického
zafizent. Zajisténim radné ekologické likvidace pristroje pomUzete zamezit moznému Skodlivému

dopadu na Zivotni prostredi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout pfi nespravné likvidaci tohoto
vyrobku. Pro blizsf informace ohledné recyklace tohoto vyrobku kontaktujte mistni Urady, sluzbu likvidace
domovnich odpadd nebo prodejce, u kterého jste produkt koupili.

E Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech znameng, Ze s timto produktem se nesmi nakladat jako s




2. INSTALACE A PRIPRAVA K POUZITI

A VYSTRAHA: Toto zariadenie musf nain3talovat autorizovany servisny persondl alebo
kvalifikovany technik podla pokynov v tejto prirucke a v stlade s platnymi miestnymi predpismi.
Niewfasciwa instalacja moze spowodowac obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete gwarancja.

- Nespravna instaldcia moze spdsobit Skodu a poskodenie, za ktoré vyrobca nenesie Ziadnu
zodpovednost a nevztahuje sa na to zdruka.

- Pred instalaciou sa uistite, ¢i s podmienky miestnej distriblcie (napatie a frekvencia elektrickej
siete a/alebo viastnosti plynu a tlak plynu) a poziadavky zariadenia kompatibilné. PoZiadavky tohto
zariadenia su uvedené na stitku.

+ Musite dodrziavat zakony, nariadenia, smernice a normy platné v krajine pouzivania (bezpe¢nostné
nariadenia, spravnu recyklaciu v stlade s nariadeniami, a pod.)

- Ak je tento vyrobok vybaveny odnimatelnymi vodiacimi listami policiek (drotené stojany) a
pouzivatelska prirucka zahria recepty, ako napriklad jogurt, tieto drotené stojany sa musia vybrat
a rdra sa musi prevadzkovat v uréenom rezime varenia. Informacie tykajuce sa vyberania drotenej
policky najdete v casti CISTENIE A UDRZBA.

2.1 Po kyny pre inStalatéra - VSeobecné pokyny

+ Po odstraneni baliaceho materidlu zo zariadenia a prisluSenstva skontrolujte, ¢i zariadenie nie
je poSkodené. Ak mate podozrenie, Ze je nieCo poSkodené, nepouzivajte zariadenie a okamzite
sa obratte na autorizovany servisny persondl alebo kvalifikovaného technika.

+ Davajte pozor na to, aby v blizkosti zariadenia neboli Ziadne horlavé materialy, napriklad
zaclony, olej, Saty a pod. Tie totiZ mbdZu spdsobit poZiar.

+ Pracovna plocha a nabytok obklopujuci zariadenie musia byt vyrobené z materialov odolnych
voci teplotdm nad 100 °C.

+ Zariadenie by nemalo byt inStalované priamo nad umyvackou riadu, chladnicku, mraznicku,
pracku alebo susicku bielizne.

+ Zariadenie mozZete dat' do blizkosti iného nabytku, ak splnite podmienku, Ze v oblasti, kde je
nainstalované zariadenie, nesmie vyska ndbytku presiahnut vySku horného panela sporéka.

InStalacia sporaka

+ Ak je kuchynsky nabytok vyssie ako horny panel spordka, musi byt kuchynsky nabytok kvoli
cirkuldcii vzduchu vzdialeny najmenej 10 cm od bocnych stran zariadenia.

+ Ak sa ma nad zariadenie umiestnit digestor alebo skrifia, mala by byt bezpecna vzdialenost
medzi sporakom a fubovolnou skrifiou / digestorom tak, ako je to uvedené nizsSie.

A (mm) Skrina 420
B (mm) Digestor 650/700
C (mm) Sirka produktu
D (mm) 50




2.2 Elektrické pripojenie a bezpecnost

A VYSTRAHA: Elektrické pripojenie tohto
zariadenia musi urobit opravneny servisny personal
alebo kvalifikovany elektrikar, a to podla pokynov v
tomto navode na pouzitie a v stlade s aktudlnymi
nariadeniami. A

A VYSTRAHA: TOTO ZARIADENIE MUSi BYT UZEMNENE.

+ Pred pripojenim zariadenia k napdjaciemu zdroju je potrebné skontrolovat, ¢i je napatie
zariadenia (vyrazené na identifikatnom Stitku zariadenia) v stlade s dostupnym sietovym
napatim a elektrické vedenie v sieti by malo byt schopné zvlddnut menovity vykon zariadenia
(ktory je tiez uvedeny na identifikatnom Stitku).

+ Pocas inStalacie pouZite izolované kable. Nespravne pripojenie mdze poskodit vase zariadenie.
Ak je sietovy kabel poSkodeny a je potrebné ho vymenit, mal by to urobit kvalifikovany
personal.

+ NepouZivajte adaptéry, viacero zasuviek a/alebo predlZzovacie kable.

+ Napajaci kabel by mal byt umiestneny mimo horucich ¢asti zariadenia a nesmie sa ohybat ani
stlacit. V opa¢nom pripade by sa kabel mohol poSkodit a spdsobit skrat.

+ Ak zariadenie nie je pripojené k sietovej zasuvke pomocou zastr¢ky, musi sa na spinenie
bezpecnostnych predpisov pouZit odpojovac pre vietky poly (s minimalnou vzdialenostou
kontaktov 3 mm).

+ Tento spotrebic je navrhnuty na napajanie striedavym prddom 220 - 240 V pri 380 - 415 3N.
Ak je napatie vo vasej elektrickej sieti iné, kontaktujte autorizovany servisny personal alebo
kvalifikovaného elektrikara.

+ Napéjaci kabel (HO5VV-F) musi byt dostatocne dlhy na to, aby bol pripojeny k zariadeniu.
+ Prepinac s poistkou musi byt po inStalacii zariadenia lahko dostupny.

+ Skontrolujte, i su v3etky spoje spravne dotiahnuté.

+ Pripevnite napajaci kdbel do kablovej svorky a potom zatvorte kryt.

* Pripojenie svorkovnice je umiestnené na svorkovnici.
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2.3 Sada proti preklopeni

Sacek s dokumenty obsahuje sadu proti preklopeni. VoIné pripevnéte konzoli proti pfeklopeni
(1) na zed za pomoci Sroubkd (2) a hmozdinky (3). DodrZujte miry uvedené na obrazku a

v tabulce niZe. Nastavte vySku konzole proti preklopeni tak, aby byla v roviné s otvorem

ve sporaku, a utahnéte Sroubek. Zastrcte spotfebic ke zdi a zasunte pFi tom konzoli proti
preklopeni do otvoru na zadni strané spotrebice.

pay

sténa L
_A
konzole
roti
preklopeni
B 42
1. Konzole proti pfeklopeni (1 ks) (pfipeviiuje
se ke sténé)
2. Sroubek (1 ks)
3. sténa hmozZdinka (1 ks)
Rozméry produktu (Sitka x hloubka x vyska) (cm) A (mm) B (mm)
60 x 60 x 90 (Dvojita trouba) 297,5 52
50 x 60 x 90 (Dvojita trouba) 247,5 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 247,5 112
50 x 60 x 85 247,5 64
50 x 50 x 90 247,5 112
50 x 50 x 85 247,5 64




Spotrebi¢ se dodava se 4 nastavitelnymi nozi¢kami. NoZicky nasadte na spodni podporu panelu
otacenim po sméru hodinovych rucicek, jak vidite na obrazku. Z dlivodu zajisténi bezpecného
provozu je tfeba, aby byl vas spotfebic spravné vyvazeny. Pfed vafenim se presvédcte, ze
spotrebic stoji rovné. Pokud byste chtéli zvysit vySku spotfebice, otacejte vnitfni asti nozicky
proti sméru hodinovych rucicek. Pokud byste chtéli sniZit vySku spotfebice, otacejte vnitFni ¢asti
nozicky po sméru hodinovych rucicek. Spotrebic Ize nastavenim noZicek zvysit az o 50 mm.
Spotrebic je téZky a doporucujeme, aby ho zdvihaly alespon 2 osoby. Nikdy spotfebi¢ netahejte.

2.4 Nastaveni nozicek

L VnitFni cast



3. VLASTNOSTI PRODUKTU

m DuleZité: Technické parametry produktu se lisi a vzhled vaseho produktu se mUze lisit od nize

uvedenych obrazkd.

Wykaz elementéw

i

Ovladaci panel

LA I

Varna deska
Ovladaci panel
Rukojet dvifek trouby
Dvirka trouby

Nastavitelné nozicky

> w =

Casovat

Knoflik pro ovladani trouby
Knoflik pro ovladani termostatu
Tlacitka ovladani varné desky
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4. POUZITi PRODUKTU

4.1 Ovladani varnych desek

Indukéni zéna

Indukéni zéna se ovlada tlacitkem s 9 pozicemi. Indukéni zéna se ovlada otocenim ovladaciho
tlacitka na poZadované nastaveni. V blizkosti kazdého ovladaciho tlacitka je symbol, ktery
oznacuje zoénu ovladanou tlacitkem.

Udaje uvedené v nasleduijici tabulce jsou pouze informativni

Nastaveni Pouziti k

0
0 Prvek vyp.
1-3 Jemné zahrati
4-5 Slaby var, pomaly ohrev
6-7 Opétny ohrev a rychlé vieni
Var, smazeni
9 Maximalni teplo
B Funkce Posileni
Nadobi

Pouzivejte silné, ploché, kvalitni nadobi s hladkym dnem vyrobené z oceli, smaltované oceli,
litiny nebo nerezové oceli. Kvalita a slozeni nddobi ma pfimy vliv na vykon pfi vareni.
NepouZivejte nadobi s vydutym nebo vypouklym dnem. Nadobi vyrobené z hliniku a nerezové
oceli bez feromagnetického dna, ze skla, médi, mosazi, keramiky a porceldnu neni pro
indukéni ohfev vhodné.

Vhodnost nadobi pro indukéni vareni mdzZete zjistit tak, Ze ke spodni strané nadoby pfiloZite
magnet. Pokud se pfichyti, je nddobi obecné vhodné. Nebo miZete do nddoby nalit trochu
vody, postavit ji na varnou zénu a zapnout ji na maximum. Voda se musi béhem nékolika
vtefin zahrat.

PFi pouZziti nékterého nadobi miZete zaslechnout réizné zvuky, a to vzhledem k designu
nadobi. Nema to vliv na vykonnost nebo bezpelnost plotynky.

Pro dosazeni co nejlepSiho vykonu pfi vafeni by méla byt ndadoba umisténa ve stfedu varné
zony.

Symbol ~ blika, kdyz je varna zéna zapnuté na néktery ze stupnil ale je na ni umisténa
nevhodna nebo Zadna nadoba. Varna zéna se po 2 minutach automaticky vypne.

Pokud na zénu postavite vhodnou nadobu, symbol ' zmizi a vafeni bude pokracovat na
zvoleném stupni vykonu.

Abyste dosahli co nejlepsiho prenosu energie, mél by primér dna nadoby odpovidat prdméru
varné zony.



+ Minimalni prdimér dna nddoby by mél byt 120 mm pro 160 mm varné zény, 140 mm pro 210
mm varné zény a 160 mm pro 290 mm varné zény.

— I I / P | SR
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7 N
Z3akladna kruhového Maly prdmeér hrnce Neusazena zakladna
hrnce hrnce

PFistroj je ovladan stisknutim knoflik( a funkce jsou potvrzeny na displeji a zvuky.

Dotykova Fidici jednotka

N SniZeni ¢asovace
:,"_',/ bl:._e Displej ¢asovace

Ukazatel zény €asovace

®

—
0—O Do

Na induk¢nich varnych zénach pouZivejte vhodné nadobi.

Vybér Casovace

e wnN-e

ZvySeni tasovace

®

PFi pouziti sitového napéti je plotynka v pohotovostnim rezimu a pfipravena ke spusténi.
Varna deska se ovlada pomoci knoflikll pro nastaveni trovné vareni a dotykovych senzord pro
nastaveni casovace. Kazdé stisknuti tlacitka je nasledované zvukem.

Zapnuti varnych z6n

K nastaveni Girovné vafeni 0 az 9 pouzijte odpovidajici tlacitko. Varna zéna je nyni pfipravena k
pouziti. Abyste dosahli rychlych ¢ast vareni, pfidrze tlacitko 2 sekundy v pozici ,P” a aktivujte
funkci Posileni, potom nastavte poZadovanou Uroven.
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Vypnuti varnych zén

Tlacitko nastavte na “0". Je-li varnd zéna horka, misto “0"” se zobrazi “H".

Ukazatel zbytkového tepla

Ukazatel zbytkového tepla indikuje, Ze sklo keramicka oblast ma teplotu, kterd je nebezpecna
na dotek. Po vypnuti varné zény se na prislusném displeji zobrazi “H", a to az do okamziku, kdy
teplota dané zény neklesne na bezpecnou Uroven.

Funkce bezpecnostniho vypnuti

Varna zéna se automaticky vypne, pokud nastaveni teploty nebylo po urcitou dobu zménéno.
Zména nastaveni teploty varné zény obnovi dobu trvani na pocatecni hodnotu. Tato pocatecni
hodnota zavisi na zvolené Urovni teploty, jak je uvedeno nize.

Nastaveni ohfevu Vypnuti bezpeénostniho spinace

1-2 6 hodiné
3-4 5 hodiné

5] 4 hodiné
6-9 1,5 hodiné

Funkce ¢asovace
Casovac varné oblasti: (1...99 min.)

Po zapnuti plotynek Ize pro kazdou varnou zénu naprogramovat nezavisly ¢asovac.

Vyberte varnou zénu, poté zvolte nastaveni teploty a nakonec aktivujte tlacitko pro nastaveni
Casovace @, Casovac lze naprogramovat tak, aby vypnul varnou zénu. Kolem ¢asovace jsou
usporadany Ctyri LED diody, které indikuji, pro kterou zénu je nastaven casovac.

10 sekund po posledni operaci se zobrazeni Casovace zméni na ¢asovac, ktery bude bézet dale
(v pFipadech, kdy je ¢asovac nastaven na vice nez jednu varnou zénu).

Kdyz ¢asovac bézi dold, zazni zvukovy signal, na displeji asovace se zobrazi 00" a bude blikat
pfifazend LED dioda varné zény. Naprogramovana varna zéna se vypne a je-li horka, na displeji
se zobrazi “"H".

Zvukovy signal a blikani casovace LED se automaticky zastavi po uplynuti 2 sekund a/ nebo po
stisknuti libovolného tlacitka.



Alarm

B&hem provozu varné desky budou bzu¢akem signalizovany nésledujici ¢innosti.

+ Normalni aktivace tlacitka bude doprovazena kratkym zvukovym signalem.

+ Nepretrzita funkce tlacitka po delSi dobu (10 sekund) bude doprovazena delSim
prerusovanym zvukovym signalem.

Funkce Posileni

Chcete-li tuto funkci pouZit, vyberte varnou zénu a nastavte poZadovanou Uroveri vareni, poté
stisknéte tlacitko ,P" (Posilovac).

Funkci Posilovac Ize aktivovat pouze je-li relevantni pro vybranou varnou zénu. Je-li funkce
posileni aktivni, na odpovidajicim displeji se zobrazi “P".

Aktivace posileni miZe zvysit maximalni vykon, v takovém pripadé se aktivuje integrovana
sprava vykonu. Nezbytné sniZzeni vykonu se zobrazi pFislusnym blikdnim varné zény. Blikani
bude aktivni po dobu 3 vtefin, aby bylo moZné provést dalsi Upravy nastaveni pfed snizenim
vykonu.
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Pokud doslo k chybé&, na displeji plotynky se zobrazi chybovy kéd.

Funkce limitniho proudu musi byt zvolena v okamZziku, kdy je vyrobek pod napétim. V opa¢ném
EO pfipadé se objevi chyba EO. Soucasné by tato funkce méla byt zvolena na displeji a zakladni desce.
Pokud je v softwaru jakékoliv karty chyba, tak bude vyrobek hlasit chybu. Zakaznik tuto chybu
nemduze odstranit. Mél by byt zavolan autorizovany servis.

E1 Chladici vétrak je deaktivovan. Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu.

2 Tato chyba se objevi, pokud se ohfivac pfilis zahfeje. Pokud se vyskytne tato chyba, tak musi byt
ohfivac ochlazen. Po zchlazeni mlze ohfivac opét fungovat.

Napajeci napéti je jiné nez jmenovité hodnoty. Vypnéte varnou desku stisknutim tlacitka ©
E3 pockejte, dokud nezmizi ,H" na v3ech zénach, zapnéte varnou desku stisknutim tlacitka @ a
pokracujte v pouzivani. Pokud se stejnd chyba zobrazi znovu, kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu.

Napajeci frekvence je jind nez jmenovité hodnoty. Vypnéte varnou desku stisknutim tlacitka ©
pockejte, dokud nezmizi ,H" na viech zénach, zapnéte varnou desku stisknutim tlacitka ® a
E4 pokracujte v pouZiti. Pokud se stejné chyba zobrazi znovu, odpojte spotfebic od zdroje a znovu
ho pripojte. Zapnéte varnou desku stisknutim (D a pokracujte v pouzivani. Pokud se stejna chyba
zobrazi znovu, kontaktujte zdstupce autorizovaného servisu.

E5 Vnitfni teplota varné desky je prilis vysoka. Vypnéte desku stisknutim tlacitka @ a nechte topna
télesa vychladnout.

Komunikacni chyba mezi dotykovymi ovladaci a topnym télesem. Kontaktujte zdstupce

E6 ; . )

autorizovaného servisu.
E7 Senzor teploty civky je deaktivovan. Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu.
E8 Senzor teploty chladice je deaktivovan. Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu.

Chyba saturace velké civky. Vypnéte varnou desku stisknutim tlacitka pro vypnuti/zapnuti, zapnéte
EA varnou desku stisknutim tlacitka pro vypnuti/zapnuti a pokracujte v pouZzivani. Pokud se stejna
chyba zobrazi znovu, kontaktujte zastupce autorizovaného servisu.

Chyba napajeciho napéti. Vypnéte varnou desku stisknutim tlacitka pro vypnuti/zapnuti, zapnéte
EC varnou desku stisknutim tlacitka pro vypnuti/zapnuti a pokracujte v pouZzivani. Pokud se stejna
chyba zobrazi znovu, kontaktujte zastupce autorizovaného servisu.

Upozornéni na mikroprocesor. V pfipadé tohoto upozornéni preruste privod energie do vyrobku a

S poté vyrobek opét zapnéte. Pokud se tato chyba objevi znovu, tak zavolejte autorizovany servis.

4.2 Ovladaci nastroje trouby
Knoflik pro ovladani trouby

Otocte knoflik trouby na symbol poZadované funkce peceni. Podrobnosti o riznych funkcich
naleznete v ¢asti ,Funkce trouby”.



Knoflik termostatu v troubé

AZ zvolite funkci pe€eni, otacejte timto knoflikem a nastavte poZzadovanou teplotu. Kontrolka
termostatu se rozsviti pokazdé, kdyz je termostat zapnuty, aby se trouba zahrala nebo si udrzela
teplotu.

Funkce trouby

Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti na modelu produktu liit.

Svétlo v troubé: Zapne se pouze svétlo v troubé. Zlstane
rozsvicené po celou dobu pfipravy jidla.

Funkce rozmrazovani: Rozsviti se vystrazné kontrolky
trouby a spusti se ventilator. Chcete-li pouZit funkci
rozmrazovani, umistéte zmrazené jidlo do trouby na treti
patro odspodu. Doporucuje se, abyste pod rozmrazované
jidlo dali plech, do kterého zachytite vodu vzniklou v
dlsledku rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo neuvafi ani
neupece, pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

Funkce Turbo: Zapne se termostat trouby a rozsviti

se kontrolky trouby, spusti se kruhové topné téleso a
ventildtor. Diky turbo funkci se teplo v troubé rozptyli
rovnomerné, aby se rovnomérné propekly pokrmy na v3ech
patrech trouby. Doporucujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Staticka funkce peceni: Zapne se termostat a vystrazné
kontrolky trouby a spusti se spodni a horni topna télesa.
Staticka funkce pfipravy pokrm( vyzafuje teplo a zajistuje
rovnomeérnou pripravu pokrmu. Je idedlni pro pfipravu
peciva, kolacl, zapecenych téstovin, lasagni a pizzy. Pfi této
funkci se doporucuje troubu predehfivat po dobu 10 minut
a pfipravovat pokrm pouze na jednom patre.
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Funkce trouby
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Funkce ventilatoru: Zapne se termostat a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se horni a spodni topna télesa

a ventilator. Tato funkce je uZite¢na pfi peceni sladkého
peciva. Peceni provadi spodni a horni topné téleso v troubé
a ventilator zajistujici proudéni vzduchu v troubg, coZz ma na
jidlo mirné grilovaci U¢inek. Doporucujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Funkce pizza: Zapne se termostat trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se kruhovy a spodni topné téleso a
ventildtor. Tato funkce je idedlni k rovnomérnému kratkému
upecleni potravin, napriklad pizzy. Zatimco ventilator
rovnomeérné distribuuje teplo v troubé, spodni topné téleso
zajistuje upeceni tésta.

Funkce grilu: Zapne se termostat trouby a vystrazné
kontrolky trouby, spusti se topné téleso grilu. Tato funkce
se pouziva ke grilovani a opékani jidla na hornim patre
trouby. Draténou mfizku lehce potfete olejem, aby se na

ni nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostfed mrizky. Pod
pokrm vZdy umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje nebo
tuku. Doporucujeme, abyste troubu predehfivali zhruba 10
minut.

A Varovani: PBéhem grilovdni musi byt dvere trouby
zavrené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.



Funkce rychlejSiho grilovani: WZapne se termostat a
vystrazné kontrolky trouby a spusti se gril a horni topné
téleso. Tato funkce se pouziva k rychlejSimu grilovani a ke
grilovani pokrm s vétsi plochou povrchu, jako je napriklad
maso. PouZzijte horni patra trouby. Draténou mrizku lehce
potfete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo - to umistéte
doprostfed mfizky. Pod pokrm vZdy umistéte plech, ktery
zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste
troubu predehfivali zhruba 10 minut.

A Varovani: Béhem grilovdni musi byt dvere trouby zaviené
a teplotu trouby je treba nastavit na 190°C.

Funkce dvojitého grilu a ventiladtoru: WZapne se
termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti

se gril, horni topné téleso a ventilator. Tato funkce se
pouziva k rychlejSimu grilovani silnéjsich pokrm nebo ke
grilovani pokrmd s vétsi plochou povrchu. Aby se zajistilo
rovnomerné peceni, spusti se horni topné prvky, gril a
ventildtor. PouZijte horni patra trouby. Draténou mrizku
lehce potrete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo - to
umistéte doprostfed mfrizky. Pod pokrm vzdy umistéte
plech, ktery zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme,
abyste troubu predehfivali zhruba 10 minut.

A Varovani: Béhem grilovdni musi byt dvere trouby zaviené
a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.



Tabulka pro pFipravu jidel

Listové tésto 1-2 170-190 35-45
©
E Kolac¢/dort 1-2 170-190 30-40
o
- Cajové petivo 1-2 170-190 30-40
°
g Du3ené maso 2 175-200 40-50
Kure 1-2 200 45-60
Listové tésto 1-2 170-190 25-35
Kolac¢/dort 1-2-3 150-170 25-35
:‘c
= Cajové petivo 1=2=3 150-170 25-35
>
Dusené maso 2 150-170 40-50
Kure 1-2 200 45-60
Listové tésto 1-2-3 170-190 35-45
S Kolac 1-2-3 150-170 30-40
g )
Cajové pecivo 1-2-3 150-170 25-35
Dusené maso 2 175-200 40-50
Masové kulicky 4 200 10-15
— Kure &3 190 50-60
G
Platky masa 3-4 200 15-25
Beefsteak 4 200 15-25

* Pokud muzete, pripravujte na grilovaci jehle.



4.3 Pouziti digitalniho dotykového ¢asovace

Popis funkci

A Automatické pecenf
Jy Manudlni peceni
? Zamek tlacitek A"
JJec o
Q Minutka N VA ,
Mode Funkce rezimu
- Mgde +
— Snizit ¢asovac &
+ Zvysit Casovac . )
8_:;’ 59 Displej casovace

Nastaveni ¢asu

Nastaveni ¢asu se musi provést pred zahajenim pouzivani trouby. Po napojeni na zdroj energie
se na displeji rozblika ,A" a ,00:00" nebo ,12:00".

, 0210
010
- Made + = Mode < - Mode +
2 2
= S =
1. Stisknutim tlacitka 2. Dokud tecka na displeji 3. Po nékolika vtefinach
+REZIM" po dobu 2 blika, nastavte cas prestane tecka blikat a
sekund deaktivujete pomoci tlacitek ,+" a zUstane rozsvicena.

"

zamek klavesnice, .
Tecka uprostred
displeje zacne blikat.



@ Pokud chcete kdykoli zménit ¢as, postupujte podle nize uvedenych pokyna.
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Zamek tlacitek

1. Stisknéte tlacitko

.REZIM" po dobu 2
sekund pro deaktivaci
zamku klavesnice.

.Zatimco je na

obrazovce zobrazen
aktudlni cas, stisknéte
soucasné tlacitka ,+"
a,—". Tecka uprostred
displeje zacne blikat.
Zatimco tecka blika,

ce 10
10
Mcde +
oo 10
010
Mc\éde -+

nastavte ¢as pomoci
tlacitek ,+"a ,—".

2.Symbol ,, [)" zatne
blikat a v tomto
okamziku stisknéte
dvakrat tlacitko
,REZIM". Na displeji se
zobrazi prednastaveny
aktualni cas.

4. Po nékolika vterinach
prestane tecka blikat a
z(stane rozsvicena.

A Zamek tlacitek se automaticky aktivuje poté, co se po dobu 5 vtefin nepouZije ¢asovac.
Zobrazi se symbol , “ a zlstane svitit. Pokud budete chtit tlacitka ¢asovace odemknout, stisknéte
a na 2 vtefiny podrzte tlacitko ,REZIM". Poté Ize provést pozadovanou operaci.

Nastaveni €asu zvukového upozornéni

Cas zvukového upozornéni Ize nastavit na jakoukoli dobu mezi ,00:00" a ,23:59". Cas zvukového
upozornéni slouzi pouze k upozornéni. S touto funkci se trouba nezapne.

1. Stisknéte tlacitko
LREZIM”. Symbol QA
zacne blikat a zobrazi
se ,000".

JJec o

C3xa3d

\

. Dokud blika Q)

nastavte pozadovany
¢asovy Usek pomocfi
tlacitek ,+"a ,—".

o~
_l
Do

——
Dy
S

W

Q
®
+

vE0 9

. Symbol [} zGstane

svitit, ¢as se ulozi
a bude nastaveno
upozornéni.



Kdyz se Casovac dostane na nulu, ozve se zvukové upozornéni a na displeji bude blikat symbol ,,
“. Stisknutim libovolné klavesy zastavite zvukové upozornéni. Stisknéte tlacitko ,REZIM" po dobu
2 sekund, symbol )" zmizi a zobrazi se hodiny.

Nastaveni poloautomatického €asu (délka vareni)

Tato funkce vdm pomdha s vafenim po urcenou fixni dobu. Dobu Ize nastavit v rozsahu 0 az 10
hodin. PFipravte potraviny k vafeni a dejte je do trouby.

1. Zvolte pomoci

ovladacich knoflikd “5? oe 10
pozadovanou funkci o
vareni a teplotu.
- Moﬁde +
2. Stisknéte a podrzte 3. Pomoci tlacitek 4. Na displeji se znovu
tla¢itko ,REZIM, dokud Lt a,~" nastavte zobrazi aktualni ¢as
se na displeji nezobrazi  poZadovanou dobu a symboly ,A”a
symbol ,dur”. Bude peceni. zUstanou rozsvicené.

blikat symbol ,A".

Kdyz ¢asovac dosahne nuly, trouba se vypne a ozve se zvukové upozornéni. Budou blikat
symboly ,A". Zvukové upozornéni vypnete otoenim ovladacich knoflik( do pozice ,0" a
stisknutim jakéhokoli tla¢itka na €asovadi. KdyZ na 2 vtefiny stisknete tla¢itko ,REZIM" zmizi
symbol ,A" a Casovac se prepne zpét do manualni funkce.

Nastaveni zvuku

Stisknéte a podrzte senzorické tlacitko ,—", dokud neuslysite ,pipnuti”. Poté se pFi kazdém
stisknuti tlacitka ,—" ozve jiné ,pipnuti”. Existuji ¢tyri rlzné typy zvukového signalu. Kdyz je
zvoleno ,vypnuto”, budou vypnuté vSechny zvuky kromé budiku a chybovych ozndmeni.
Stisknéte libovolné tlacitko. Po chvili se ozve zvolené pipnuti.

Spotieba elektFiny Cas potiebny k pFepnuti do tohoto rezimu

Pro vstup do pohotovostniho rezimu je vyZadovana akce
uZivatele. Pro vstup do pohotovostniho rezimu nastavi
uZivatel funkci varenf a teplotu na VYPNUTO a viechna

nastaveni ¢asu vareni by méla byt nastavena na 0.

Pohotovostni rezim 08W
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4.4 Prislusenstvf

Hluboky plech Mélky plech

Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu Mélky plech se nejlépe hodi pro pFipravu p
dusenych pokrm(. Postavte plech na kteroukoli  eciva. Postavte plech na kteroukoli mFizku
mrizku a zasurite ho aZ na konec. a zasunte ho aZ na konec.

=S

Vyklapéci zasuvka Panel proti pocakani
Sougasti vaseho spotFebice je zasuvka pro Panel proti pocakani je pripevnén na varnou
ukladani pFisludenstvi, jako jsou peici plechy, desku pomoci dvou Sroubkd.

police trouby, mrizky nebo malé hrnce a
kastroly.

q

V

A VAROVAN: VnitFni povrch zasuvky se
mUze béhem pouzivani spotiebice rozehrat.
Neskladujte v zdsuvce jidlo, plastové nebo
hoFlavé materialy.



Dratény rost s jednou napul vysunovaci teleskopickou kolejnici EasyFix

Teleskopické kolejnice Ize napll vysunout, abyste méli lepsi
pristup k pe€enému jidlu. Pfed prvnim pouzitim pFisluSenstvi
ddkladné umyjte v teplé vodé s mycim prostfedkem. PouZijte
Cisty mékky hadr.

+ Na kazdé teleskopické kolejnici jsou upevriovaci
prvky, které umoznuji jejich vyndani, abyste je
mohli umyt nebo prendat na jinou vySkovou
Uroven. Vyndejte bocni pojezdy. Viz sekce
LVyndani draténé mrizky”.

+ Zavéste horni upevnovaci prvek teleskopické
kolejnice na pfisludny drat postranni vySkové
Urovné a soucasné zatlacte na spodnf
upevnovaci prvek, dokud neuslySite zacvaknuti
do dratu. Pokud budete chtit kolejnici odstranit,
podrZte ji za predni ¢ast a postupujte podle
vyse uvedenych krokl v opa¢ném poradi.

'l

I

Draténa mrizka
Draténa mfizka se nejlépe hodi na grilovani nebo
zpracovani potravin v nddobach vhodnych do trouby.

A VAROVANI: MFizku umistéte spravné na libovolné odpovidajici patro uvnitf trouby a
zasunte ji az nakonec.



c
5. CISTENI A UDRZBA

5.1 Cisténf

A VAROVANI: Ne? zagnete spotiebit ¢istit, vypnéte ho a pockejte, aZ vychladne.

VSeobecné pokyny
+ NeZ na spotfebic pouzijete néjaky Cistici material, zkontrolujte, zda je k tomu vhodny a je
doporuceny vyrobcem.

+ Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici pripravky, které neobsahuji malé castice. Nepouzivejte
leptavé (korozivni) krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotfebice.

@ NepouZzivejte Cistici prostfedky s obsahem drobnych astecek. Ty by mohly poskrabat
sklenéné, smaltované anebo natfené ¢asti spotrebice.

Pokud na spotfebici pfetece tekutina, ihned ji otFete, aby nedoslo k poSkozeni casti.

Cisténi vnitfniho prostoru
* Vnitfni prostor smaltovanych trub je nejlepsi ¢istit, dokud jsou teplé.

* Po kazdém pouZiti troubu vytfete mékkym hadrem namocenym ve vodé s Cisticim prostifedkem.
Poté ji znovu otfete mokrym hadrem a vysuste.

* K ob¢asnému kompletnimu vycisténi trouby mize byt potreba tekuty Cistici prostredek.




Katalytické ciSténi
Uvnitr trouby jsou nainstalovany katalytické obloZky. Jsou to ty matné svétlé panely po stranach a/

nebo matné panely na zadni strané trouby. Funguiji tak, Ze se na nich b&hem vareni shromazduji
vesSkeré zbytky mastnoty a oleje.

Oblozky se samy Cisti tak, Ze absorbuiji tuky a oleje a spaluji je na popel, ktery Ize snadno odstranit
ze dna trouby vihkym hadFikem. Aby byly obloZky Gcinné, musi byt porézni. Oblozky mohou ¢asem
zménit barvu.

Pokud se na oblozku rozlije velké mnoZstvi tuku, miZe se snizit jejich efektivita. Abyste tomuto
problému predesli, nastavte troubu na priblizné 20-30 minut na maximalni teplotu. Az trouba
vychladne, setfete dno trouby.

Manualni cisténi katalytickych oblozek se nedoporucuje. Poskodi se, pokud pouZijete draténku
napusténou mycim prostfedkem nebo jakykoli jiny abrazivni prostfedek. Kromé toho
nedoporucujeme pouZzivat na oblozky aerosoly. Stény katalytickych obloZzek mohou byt neticinné,
pokud na nich bude pfili§ mnoho mastnoty. Nadmérnou mastnotu mizete odstranit mékkym
hadrikem nebo houbic¢kou namocenou do horké vody, a pak mUzete spustit Cistici cyklus popsany

vyse.
Odstranéni katalytickych obloZzek

Pokud budete chtit katalytické oblozky sundat, odSroubujte Sroubky, kterymi jsou panely pfipevnény
k troubé.

4 N
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Cisténi smaltovanych &asti
+ Smaltované ¢asti spotrebice Cistéte pravidelné.

+ Otfete smaltované ¢asti mékkym hadrem namocenym do vody s Cisticim prostfedkem. Poté je
znovu otfete mokrym hadrem a vysuste.

m Neclistéte smaltované ¢asti, dokud jsou jesté horké po pripravé pokrm.

@ Nenechavejte na smaltovanych ¢astech delsi dobu ocet, kdvu, mléko, stl, vodu, nebo
citronovou ¢i raj¢atovou Stavu.

Cisténi smaltovanych &asti

+ Smaltované ¢asti spotrebice Cistéte pravidelné.
+ Otrete smaltované ¢asti mékkym hadrem namocenym do vody s Cisticim prostfedkem. Poté je
znovu otfete mokrym hadrem a vysuste.
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Sklokeramika unese tézké nacini, ale mdze se rozbit, pokud do ni narazi ostry predmét.

Cisténi sklokeramiky

m Keramické varné desky - pokud je povrch nakraply, vypnéte spotrebic a zavolejte servis.
PFedejdete tak moZznosti zasazeni elektrickym proudem.

K cisténi sklokeramiky pouZzijte krémovy tekuty Cisti¢. Pak sklo ddkladné oplachnéte a osuste
suchym hadrem.

A VAROVANI: NepouZivejte ¢istici materialy uré¢ené na ocel, protoZe by mohly sklo
poskodit.

+ Pokud jsou na zakladné nebo natéru kuchynského nadobi pouZity latky s nizkym bodem tani,
mohou poskodit sklokeramickou desku. Pokud na horkou sklokeramickou desku spadne
plastovy predmeét, alobal, cukr nebo cukrové potraviny, oskrabejte je z horkého povrchu
ihned, jak to bude mozné a bezpecné. Pokud se tyto latky rozpusti, mohly by po3kodit
sklokeramickou varnou desku. Kdyz budete vafit potraviny s vysokym obsahem cukru,
napriklad dZzem, naneste predem (pokud je to moZzné) vrstvu vhodného ochranného prvku.

+ Prach na povrchu se musi otirat mokrym hadrem.

+ Zmény barvy sklokeramického materidlu nemaiji vliv na strukturu nebo odolnost materidlu a
nejsou zplsobeny zménou materialu.

Barevné zmény na sklokeramice mohou mit mnoho pficin:

1. Rozlité jidlo, které nebylo z povrchu ocisténo.

2. Pouziti nespravného nadobi zplsobuje naruseni povrchu varné desky.
3. PoufZiti nespravnych Eisticich materiald.

Cisténi nerezovych &asti (pokud je spotFebié ma)
+ Nerezové &asti spotrebice Cistéte pravidelné.

+ OtFete nerezové ¢asti mékkym hadrem namocenym pouze do vody. Poté je dikladné osuste
suchym hadrem.

m Necistéte nerezové ¢asti, dokud jsou jesté horké po pripravé pokrmd.
Nenechdvejte na nerezovych &astech delsi dobu ocet, kdvu, mléko, stl, vodu, nebo
citronovou ¢i rajcatovou.



CiSténi casti s natérem (pokud je spotFebi¢ ma)

« Skvrny od rajcat, rajcatového protlaku, keCupu, citronu, olejovych derivatd, mléka, jidel s cukrem,
slazenych ndpojl a kavy se musi ihned oistit hadrem namo&enym do teplé vody. Pokud tyto skvrny
hned neodistite a zaschnou na povrchu, NESMi se odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi predméty,
ocelovymi nebo plastovymi draténkami, houbickami s hrubym povrchem) ani isticimi prostredky
s vysokym obsahem alkoholu, odstranovaci skvrn, odmastovaci nebo abrazivnimi chemikaliemi.
Jinak na povrchu s praskovym natérem muze dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce neponese
zodpovédnost za Zadné skody zplisobené nevhodnymi Cisticimi prostredky nebo postupy.

Odstranéni vné;jSiho skla

PFed Cisténim musite sklo dvifek trouby odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a 2. Zatlacte na sklo smérem k 3. Usadte sklo pod upevriovaci
uvolnéte ho z upevnovaci upevnovaci svorce a pod svorku (x) ve sméru C.
svorky (x). Zatdhnéte za sklo ni (y) ve sméru B.
ve sméru A.

@ Pokud jsou dvitka trouby z trojitého skla, Ize tfeti vrstvu skla vyndat stejnym zplsobem
jako druhou vrstvu skla.

Odstranéni dvirek trouby

Draténou polici odstranite tak, Ze za ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po uvolnéni police ze svorek
(@) ji zdvihnéte nahoru.
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Odstranéni dvifek trouby

NeZ zacnete Cistit sklo dvifek trouby, musite dvifka sundat, jak vidite niZe.

1. Otevrete dvirka trouby. 2. Otevrete zapadku (a) 3. Dejte dvirka do témér
(pomoci Sroubovaku) az uzavrené pozice a zataZzenim
na koncovou pozici. dvifek smérem k sobé je

sundejte.

5.2 Udrzba

A VAROVANI: Udrzbu tohoto spotFebi¢e smi provadét pouze zaméstnanec autorizovaného
servisu nebo kvalifikovany technik.

Vymeéna lampy trouby

A VAROVANI: PFed vyménou kontrolky trouby spotiebi¢ vypnéte a nechte jej vychladnout.

+ Sundejte sklenénou €ocku a odstrante Zarovku.

+ VloZte novou Zarovku (odolnou teplotdm do 300 °C) namisto staré Zarovky (230 V, 15-25 Watt, typ
E14/G9).

+ Vratte na misto sklenénou €ocku. Trouba je nyni pfipravena k pouZiti.

+ Vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tridy G.

+ Svételny zdroj nemUzZe byt nahrazen koncovym uZzivatelem. Je zapotiebi poprodejni servis.
+ PfiloZzeny svételny zdroj neni urcen k poufZiti v jinych aplikacich.

LN
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Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

m Lampa je navrZena specidlné pro pouziti v domacich kuchyrskych spotfebicich.
Neni vhodna pro osvétleni mistnosti v domacnosti.

A VAROVANI: Udrzbu tohoto spotfebite smi provadét pouze zaméstnanec
autorizovaného servisu nebo kvalifikovany technik.



6. ODSTRANOVANI POTIiZi A PREPRAVA

6.1 Odstranovani potizi

m Pokud i po pouZiti téchto zakladnich krokl pro odstrafiovani potiZi budou potize se
spotrebi¢em pretrvavat, kontaktujte persondl autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného

technika.

Problém

Displej karty ovladani plotny
je €erny. Plotnu nebo varné
z6ny nelze zapnout.

Moznd pFicina

Spotrebi¢ nenf napajeny

Zkontrolujte pojistky pro spotrebic.
Zkontrolujte na jinych spotrebicich, jestli
nedoslo k preruseni dodavky proudu.

PFi pouzivéni se plotna
vypne a na vsech displejich
blika ,F".

Ovlddaci prvky jsou vihké nebo na nich lezi
néjaky predmét.

Osuste ovladaci prvky nebo odstrarite
predmét.

Plotna se béhem pouzivani
vypina.

Néktera z varnych zén je uz zapnutd prilis
dlouho.

Z6nu miiZete znovu pouZit po jejim zapnuti.

Ovladaci prvky varné desky
nefunguji a LED dioda
détského zadmku sviti.

Je aktivni détsky zamek.

Vypnéte détsky zdmek.

Hrnce nebo panve vydavaji
béhem vareni zvuky nebo
varna deska vydava pri
vareni cvakavy zvuk.

Toto je u nddobf na indukéni varné desky
normalni. Je to zplisobeno prenosem
energie z plotny do nadobi.

Toto je zcela normélni. Nehrozi riziko varné
desce ani vaSemu nadobi.

Na displeji pro nékterou z
varnych zén sviti symbol
U

Na varné zéné neni varna nadoba nebo je
tato nddoba nevhodna.

PouZzijte vhodnou nadobu.

Urovefi vykonu 9 nebo ,P*
se automaticky snizuje.
Pokud zvolite stupen

Je dosazeno maximalni Grovné vykonu pro

Provoz obou zén na drovni vykon ,P“ nebo
9 by prekrocil maximalni povolenou Uroven

vykonu ,,P" nebo ,9" na dvou dvé zény. Wkonu bro dvé z6n
varnych zénach zapnutych Y p Y-
zaroven a na stejné strané.
Zkontrolujte, zda je v porfadku dodavka
Troubu nejde zapnout. Je vypnuty proud. energie. Zkontrolujte také, zda funguji

ostatni kuchyriské spotrebice.
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Problém Moznd pricina

Spotrebi¢ nehfeje nebo se Je nespravné nastavena teplota trouby. Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
nezahfiva trouba Dvitka trouby zistala oteviena ovladaciho knofliku sprévné nastavena
Zkontrolujte, zda jste dle doporucent
spravné nastavili teplotu a umistili patra
trouby.
Pokrm je nerovnomérné - P A Neotvirejte pFili§ casto dvifka trouby, pokud
. Patra trouby jsou nespravné nastavena o o L . L~
upeceny nepripravujete jidla, ktera je potreba otacet.
Pokud otevrete dvirka trouby, vnitfni teplota
se snizi, coz mGze mit vliv na vysledky
pripravy jidla.
Svétlo v troubé (pokud v ni Porucha lampy. Vymérite Zarovku dle pokynt. Presvédcte se,
je) nesuviti. ElektFina je vypnutd nebo odpojena Ze je zapnutd elektricka zasuvka.
Odstranite necistoty zachycené v tlacitku a
S . Mezi tlacitky se néco zachytilo. zkuste to znovu.
Tlacitka Casovace nelze ¢ Pari 5 -
spravné stisknout, Dotykovy model: v ovladacwp paneluvjre Odstrgnte vlh.kost a zkustle to znovu,.
vlhkost. Je nastavena funkce zamku tlacitek. Zkontrolujte, zda je nastavena funkce zdmku

tlacitek.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.
Ventilator tro’ut_)y (polfugi ho i) (e Z_kOnFI,’O|UJte, zQa pecici plechy/nadoby’
trouba ma) je hlu¢ny nevibruji nebo nejsou v kontaktu se zadnim
panelem trouby.

6.2 Preprava

Pokud budete produkt potfebovat pFepravit jinam, pouZzijte originalni obalové materialy a
prenasejte ho v origindIni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na obalu. VSechny
volné &asti prilepte paskou k produktu, abyste zabranili poSkozeni produktu béhem prepravy.
Pokud nemate originalni baleni, zajistéte prepravni box, ve kterém bude spotfebic - obzvlasté
jeho externi povrchy - chranén pred vné&jSimi riziky poskozeni.



7. TECHNICKE SPECIFIKACE

7.1 Varna deska

Znatka VESTFROST
VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2
VC-993wnPIBK.2
Typ varné desky Elektricka
Pocet varnych zén 5
Technologie vytapéni-1 Indukce
Velikost-1 [cm] ?16,0
Spotieba energie-1 [Wh/kg] 189,0
Technologie vytapéni-2 Indukce
Velikost-2 [cm] ©16,0
Spotreba energie-2 [Wh/kg] 189,0
Technologie vytapéni-3 Indukce
Velikost-3 [cm] ©20,0
Spotreba energie-3 [Wh/kg] 189,0
Technologie vytapéni-4 Indukce
Velikost-4 [cm] ©20,0
Spotreba energie-4 [Wh/kg] 189,0
Technologie vytapéni-5 [%] Indukce
Velikost-5 [cm] ©25,0
Spotreba energie-5 [Wh/kg] 189,0
Spotreba energie varné desky [Wh/kg] 189,0
Tato varné deska spliiuje poZzadavky normy EN 60350-2 ANO

Tipy pro Usporu energie

* PouZivejte naddobi s plochym dnem.

+ PouZivejte nddobi spravné velikosti.

* PouZivejte nddobi s poklici.

+ Minimalizujte mnoZstvi tekutiny nebo tuku.
+ KdyZ za¢ne kapalina VFit, sniZte teplotu.

104



[ - &

7.2 Trouba
Znatka VESTFROST
VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2
VC-993wnPIBK.2
Typ trouby ELEKTRICKA
Hmotnost [kg] 67,0
Index energetické tcinnosti - konvenéni 103,9
Index energetické Ucinnosti - ventilator 94,9
Energeticka tfida A A
Spotieba energie (elektfina) - konvenéni [kWh/cyklus] 1,03
Spotieba energie (elektfina) - ventilator [kWh/cyklus] 0,94
Pocet komor 1
Zdroj tepla ELEKTRINA
Kapacita 105
Tato trouba spliiuje poZadavky normy EN 60350-1 ANO

Tipy pro Gporu energie

+ Pokud je to mozné, varte jidla spolecné.

+ Doba predehFivani musi byt kratka.

* NeprodluZujte dobu vareni.

* Na konci peeni nezapomerite troubu vypnout.
+ BEhem peceni neotvirejte dvirka trouby.



Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok.

Tento navod na pouzivanie obsahuje délezité informacie o bezpecnosti a pokyny tykajlce
sa prevadzky a udrzby vasho zariadenia.

Pred pouzitim zariadenia si precitajte tento navod na pouzivanie a uschovajte ho pre
buduce pourzitie.

Ikona Typ Vyznam
A VYSTRAHA Nebezpecenstvo vazneho poranenia alebo smrti.
A NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM Nebeznetné nantie

PRUDOM P P
A POZIAR Vystraha; Nebezpecenstvo poziaru / horlavé materidly
A UPOZORNENIE Nebezpecenstvo poranenia alebo poskodenia majetku
m DOLEZITE/POZNAMKA Sprévna prevadzka systému
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

+ Pred pouzitim zariadenia si precitajte dokladnevsetky tieto pokyny a ponechajte ich na
vhodnommieste, aby ste v pripade potreby mohli do nichnahliadnut.

- Tento ndvod na pouzivanie bol pripraveny pre viacako jeden model, preto vase zariadenie
nemusiobsahovat niektoré z funkcif popisanych v tomtodokumente. Z tohto dévodu je dblezité pri
¢itanindvodu na pouzivanie venovat osobitnd pozornostvsetkym ddajom.

1.1 VSeobecné bezpecnostné upozornenia

Toto zariadenie smu pouzivat deti od 8 rokova osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebomentalnymi schopnostami, alebo nedostatkomskuisenosti a znalosti, pokial na nich dohliada
osobazodpovedna za ich bezpecnost, alebo ak im tatoosoba dala pokyny ohladom pouzivania a
chapurizika. Deti sa nesmu so zariadenim hrat. Deti bynemali vykonavat Cistenie a udrzbu, pokial na
nichniekto nedohliada.

A VYSTRAHA: Zariadenie a niektoré ¢asti sa pocas pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli ohrevnych prvkov. Udrzujte deti vo veku menej ako 8 rokov dalej od zariadenia, pokial
nie sU pod neustalym dohladom.

&AV?STRAHA: Varenie na varici s tukom alebo olejom mdze byt nebezpetné a moze
sposobit poziar. NIKDY sa nepokusajte uhasit taky poziar vodou, namiesto toho vypnite zariadenie a
potom prekryte plamen pokrievkou alebo protipoZiarnou pokryvkou.

A UPOZORNENIE: Pocas varenia musite davat pozor. Pocas kratkodobého varenia musite
neustale davat pozor.

&AVYSTRAHA: Nebezpecenstvo poziaru: Neskladujte veci na variacich povrchoch.

A A VYSTRAHA: Ak je povrch prasknuty, vypnite zariadenie, aby ste zabranili elektrickému
Soku.

- Primodeloch, ktoré obsahuju veko varica, pred pouzitim odstrante vSetky necistoty z veka a pred
zatvorenim veka nechajte sporak vychladnut.

- Nepouzivajte zariadenie s externym casovacom alebo samostatnym dialkovym oviddanim.

AAWSTRAHA: Aby ste predisli moznému Urazu elektrickym prddom, pred vymenou ziarovky
sa uistite, Ze je zariadenie vypnuté.



A VYSTRAHA: Aby sa zabranilo prevréteniu zariadenia, musia byt nainstalované
stabiliza¢né drziaky. (Podrobné informacie najdete v sprievodcovi instalaciou supravy
proti prevrhnutiu.)

Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli
ohrievacich prvkov vnutri rdry.

Rucky sa mozu po kratkej dobe pouZitia zahriat.
Na Cistenie povrchov rury nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky ani

drotenky. MoZu poskriabat povrchy, o mdze viest k rozbitiu skla dverf alebo
poskodeniu povrchov.

Na Cistenie zariadenia nepouzivajte parné cistice.

A UPOZORNENIE: Pocas varenia alebo grilovania sa niektoré ¢asti mézu zahrievat. Ked sa
zariadenie pouziva, drzte ho mimo dosahu malych deti.

- Vage zariadenie spifia vietky platné miestne a medzinarodné normy a nariadenia.

UdrZbu a opravu mozu vykonavat iba k tomu opravneni servisni technici. Inétalacia a oprava
vykonana neopravnenymi technikmi méze byt nebezpecna. V Ziadnom pripade nemerite ani
neupravujte Specifikdcie zariadenia. Nevhodné ochranné kryty varica mézu sp6sobit nehody.
Pred pripojenim zariadenia sa uistite, ¢i su podmienky miestnej distribucie (vlastnosti plynu a
tlak plynu alebo napatie a frekvencia elektrickej siete) a Specifikacie zariadenia kompatibilné.
Specifikicie tohto zariadenia st uvedené na Stitku.

A UPOZORNENIE: Toto zariadenie je urené iba na varenie jedla a je urcené iba na pouzitie v
domacnosti. Nesmie sa pouzit na ziadny iny Ucel, napriklad na pouzitie iné ako v domacnosti alebo v
komercnom prostredf alebo na ohrev miestnosti.

Na zdvihanie a premiestriovanie zariadenia nepouzivajte rucky dverf rdry.

- Toto zariadenie nie je pripojené k ventilatnému zariadeniu. Musf byt nainstalované a pripojené
v sulade s platnymi predpismi o instalacii. Osobitnd pozornost by ste mali venovat prislusnym
poziadavkam na vetranie.

-+ Ak sa hordk po 15 sekundach nezapalil, zastavte prevadzku zariadenia a otvorte dvere oddielu.
Pred opatovnym zapalenim horaka pockajte najmenej 1 minudtu.

- Tieto pokyny su platné, iba ak sa na zariadeni zobrazuje spravny symbol krajiny. Ak sa symbol na
zariadeni nenachadza, pozrite si technické pokyny, ktoré popisuju, ako upravit zariadenie tak, aby
vyhovovalo podmienkam pouzivania v krajine.

Na zaistenie vasej bezpecnosti boli urobené vSetky mozné opatrenia. KedZe sa sklo moze rozbit,
pocas Cistenia by ste mali davat pozor, aby ste sklo neposkriabali. Zabrante uderu alebo klepnutiu
na sklo s prislusenstvom.

Uistite sa, Zze napdjaci kabel nie je polas instaldcie zachyteny alebo poskodeny. Ak je napdjaci
kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny agent alebo podobne kvalifikované
osoby, aby to bolo bezpecné.

Nedovolte detom vyliezt na dvere rdry ani na nich sediet, kym su otvorené.

- Ak je vase zariadenie vybavené varnou platnickou zo skla alebo sklokeramiky:



A UPOZORNENIE: ,V pripade rozbitia varnej platnicky":

- okamZite vypnite vSetky hordky a vietky elektrické ohrevné prvky a odpojte zariadenie od
napajania,

- nedotykajte sa povrchu zariadenia,

- nepouZzivajte zariadenie. Udrzujte deti ani zvierata dalej od tohto zariadenia.

Udrzujte deti ani zvierata dalej od tohto zariadenia.

1.2 Vystrahy tykajlce sa inStalacie
+ Neobsluhuijte zariadenie pred jeho Uplnou instalaciou.

+ Zariadenie musi nainstalovat k tomu opravneny technik. Vyrobca nie je zodpovedny za Ziadne
poskodenie spbsobené nespravnym umiestnenim a instalaciou neopravnenymi osobami.

- Ked rozbalite zariadenie, uistite sa, Ze sa pocas prepravy neposkodilo. Ak sa nie¢o poskodilo,
nepouzivajte zariadenie a okamzite sa obratte na zastupcu autorizovaného servisu. Baliace
materialy (nylon, svorky, polystyrén a pod.) mézu detom ublizit. OkamZite ich pozbierajte a
odstrarite.

- Chrante zariadenie pred poveternostnymi vplyvmi. Nevystavujte ho sinku, dazdu, snehu, prachu
ani nadmernej vihkosti.

- Materidly okolo zariadenia (t. j. skrinky) musia odolat' minimalnej teplote 100 °C.

- Zariadenie nesmie byt inStalované za dekorativnymi dverami, aby nedoslo k prehriatiu.

1.3 Pocas pouzivania

- Pri prvom pouZziti rdry si mozete vsimnut mierny zapach. To je Uplne bezné a je to sposobené
izolacnymi materidlmi na ohrievacich prvkoch. Odporucame vam, aby ste pred prvym pouzitim
nechali rdru prazdnu a nastavili ju na maximalnu teplotu a nechali ju tak po dobu 45 minut. Uistite
sa, ze prostredie, v ktorom je produkt nainstalovany, je dobre vetrané.

+ Pri otvarani dveri rdry pocas alebo po vareni budte opatrni. Horlca para z rdry méze spdsobit
popaleniny.

- Pocas prevadzky nedavajte horlavé a zdpalné materialy dovnutra ani do blizkosti zariadenia.
- Nerozprasujte aerosoly v blizkosti tohto spotrebica, pokial je v prevadzke.
- Na vyberanie a premiestnenie potravin v rdre vzdy pouzite rukavice odolné voci teplu.

- Za Ziadnych okolnostf by rira nemala byt potiahnuta hlinfkovou féliou, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu.

- Pocas varenia nekladte riad ani plechy na pecenie priamo na dno rdry. Dno rdry je velmi horuce a
moze dojst k poskodeniu produktu.

@& Nenechavajte sporak bez dozoru pri vareni' s pevnymi ¢i kvapalnymi olejmi. Pri extrémnych

podmienkach zahrievania sa moézu vznietit. Plamene sposobené olejom nikdy nehaste vodou.

Namiesto toho sporak vypnite a panvicu zakryte vekom alebo protipoziarnou pokryvkou.

+ Vzdy dajte panvice do stredu varnej zony a dajtertcky do bezpecnej polohy, aby ste o ne
nezavadili. Ak sa produkt nebude dIhsf ¢as pouzivat, vypnitehlavny vypinac.
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- Ak plynové zariadenie nepouzivate vypnite plynovy ventil.

Ked zariadenie nepouzivate, uistite sa, ze ovladacesu vzdy v polohe , 0" (stop).

Podnosy sa pri vytahovani naklanaju. Pri vyberaniz riry davajte pozor, aby ste newyliali ani
neupustilihortce jedlo.

A UPOZORNENIE: Vysledkom pouzitia plynového kuchynského zariadenia je produkcia tepla,
vihkosti a produktov spalovania v miestnosti, v ktorej je nainstalované. Zabezpecte, aby bola kuchyna
dobre vetrand, najma ked je zariadenie v prevadzke, udrzujte prirodzené vetracie otvory otvorené
alebo nainstalujte zariadenie na mechanické vetranie (mechanicky digestor).

Dlhodobé intenzivne pouzivanie zariadenia si mézevyzadovat dodatocné vetranie, napriklad
otvorenieokna, alebo Ucinnejsie vetranie, napriklad zvySeniedrovne mechanického vetrania.

Pri pouzivani hordka grilu majte dvere rdry otvorenéa vzdy pouzivajte Stit deflektora grilu
dodavanys produktom. Horak grilu nikdy nepouzivajte sozatvorenymi dverami rury.

A UPOZORNENIE: Sklenené veka sa pri zahriati mézu rozbit. Pred zatvorenim veka vypnite
vSetky horaky a nechajte povrch varica vychladnut.

Ked su dvere otvorené, nikdy ich nezatazujte. Mohlo by dojst k nevyvazeniu rdry alebo
poskodeniu dverf.

Do zasuvky neumiestnujte tazké ani horlavé predmety (napr. nylon, plastové vrecka, papier, latky
atd.). Tyka sa to aj riadu s plastovym prislusenstvom (napr. rdckami).

A UPOZORNENIE: Vnutorny povrch odkladacieho priestoru sa méze pri pouzivani zariadenia
zahriat. Nedotykajte sa vnutorného povrchu. Nevesajte na zariadenie ani jeho rucky uteraky, utierky
na riad ani saty.

1.4 Pocas Cistenia a udrzby

+ Pred akymkolvek ¢istenim alebo udrzbou sa uistite, Ze je vaSe zariadenie odpojené zo siete.

- Pri ¢istenf ovladacieho panela neodstrariujte ovlddace.

- Na udrzanie efektivity a bezpecnosti vasho zariadenia vam odportcame vzdy pouzit origindlne
nahradné diely a v pripade potreby zavolat iba nasich zastupcov autorizovaného servisu.

Prehlasenie o zhode CE

c € Prehlasujeme, Ze nade produkty spifiajdi platné eurépske smernice, rozhodnutia a nariadenia a pomadavky

uvedené v odkazovanych normdch. Toto zariadenie je urcené iba na varenie v domacnosti. Lubovolné iné
pouzitie (napriklad ohrev miestnosti) je nevhodné a nebezpecné.

Navod na obsluhu je platny pre viac modelov. Medzi tymito pokynmi a vasim modelom si mézete
vsimnut rozdiely.

Likvidacia vasho starého zariadenia

domovy odpad. Namiesto toho by ste ho mali dat na vhodné zberné miesto na recyklaciu elektrického

a elektronického zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomdzete zabranit moznym
negatfvnym nasledkom na Zivotné prostredie a zdravie ludf, ku ktorym by mohlo dojst pri nesprdvnej
manipulacii s tymto vyrobkom. Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku vam poskytne miestny
orgdn, recyklacné stredisko alebo predajca, od ktorého ste zakupili tento vyrobok.

E Tento symbol nachddzajuci sa na vyrobku alebo balenf oznacuje, Ze vyrobok nesmie byt brany ako
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2. INSTALACIA A PRIPRAVA NA POUZITIE

A VYSTRAHA: Toto zariadenie musf nain3talovat autorizovany servisny personal alebo

kvalifikovany technik podla pokynov v tejto prirucke a v stlade s platnymi miestnymi predpismi.

- Nespravna instalacia moZe sposobit skodu a poskodenie, za ktoré vyrobca nenesie Ziadnu
zodpovednost a nevztahuje sa na to zaruka.

+ Pred inStalaciou sa uistite, ¢i su podmienky miestnej distriblcie (napatie a frekvencia elektrickej
siete a/alebo vlastnosti plynu a tlak plynu) a poziadavky zariadenia kompatibilné. Poziadavky tohto
zariadenia sU uvedené na Stitku.

- Musite dodrziavat zakony, nariadenia, smernice a normy platné v krajine pouzivania
(bezpecnostné nariadenia, spravnu recyklaciu v stlade s nariadeniami, a pod.)

+ Ak je produkt vybaveny vyberatelnymi vodic¢mi polic (drétenymi policami) a uzivatelska prirucka
zahrna recepty ako napriklad jogurt, drétené police treba vybrat a riru spustit' v rezime podla
navodu. Pokyny na vybratie drotenych polic st obsiahnuté v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

2.1 Pokyny pre instalatéra

+ Po odstraneni baliaceho materidlu zo zariadenia a prisluSenstva skontrolujte, ¢i zariadenie nie
je poSkodené. Ak mate podozrenie, Ze je nieo poskodené, nepouZzivajte zariadenie a okamZite
sa obratte na autorizovany servisny personal alebo kvalifikovaného technika.

+ Davajte pozor na to, aby v blizkosti zariadenia neboli Ziadne horlavé materidly, napriklad
zaclony, olej, Saty a pod. Tie totiZ mdzu spdsobit poZiar.

* Pracovna plocha a ndbytok obklopujuci zariadenie musia byt vyrobené z materidlov odolnych
voci teplotdm nad 100 °C.

+ Zariadenie by nemalo byt instalované priamo nad umyvackou riadu, chladnic¢ku, mraznicku,
pracku alebo susicku bielizne.

+ Zariadenie mdZete dat do blizkosti iného nabytku, ak spinite podmienku, Ze v oblasti, kde je
nainstalované zariadenie, nesmie vyska nabytku presiahnut vySku horného panela sporaka.

InStalacia sporaka

+ Ak je kuchynsky nabytok vy3Sie ako horny panel sporaka, musi byt kuchynsky nabytok kvéli
cirkuldcii vzduchu vzdialeny najmenej 10 cm od bocnych stran zariadenia.

+ Ak sa ma nad zariadenie umiestnit' digestor alebo skrifia, mala by byt bezpe¢na vzdialenost’
medzi spordkom a fubovolnou skrifiou / digestorom tak, ako je to uvedené nizZsie.

A (mm) Skrina 420
B (mm) Digestor 650/700
C (mm) Sirka produktu
D (mm) 50




2.2 Elektrické pripojenie a bezpecnost

A VYSTRAHA: Elektrické pripojenie tohto
zariadenia musi urobit opravneny servisny personal
alebo kvalifikovany elektrikar, a to podla pokynov v
tomto navode na pouzitie a v stlade s aktudlnymi
nariadeniami. A

A VYSTRAHA: TOTO ZARIADENIE MUSi BYT UZEMNENE.

* Pred pripojenim zariadenia k napajaciemu zdroju je potrebné skontrolovat, i je napatie
zariadenia (vyrazené na identifikatnom Stitku zariadenia) v stlade s dostupnym sietovym
napatim a elektrické vedenie v sieti by malo byt schopné zvladnut menovity vykon zariadenia
(ktory je tiez uvedeny na identifikatnom Stitku).

+ Pocas inStalacie pouZite izolované kable. Nespravne pripojenie méze poskodit vase zariadenie.
Ak je sietovy kabel poSkodeny a je potrebné ho vymenit, mal by to urobit kvalifikovany
personal.

* NepouZivajte adaptéry, viacero zasuviek a/alebo predlZovacie kable.

* Napajaci kdbel by mal byt umiestneny mimo hortcich &asti zariadenia a nesmie sa ohybat ani
stlacit. V opa¢nom pripade by sa kabel mohol poSkodit a spdsobit skrat.

+ Ak zariadenie nie je pripojené k sietovej zasuvke pomocou zastrcky, musi sa na splnenie
bezpecnostnych predpisov pouzit odpojovac pre vsetky poly (s minimalnou vzdialenostou
kontaktov 3 mm).

+ Tento spotrebic je navrhnuty na napajanie striedavym prdadom 220 - 240 V pri 380 - 415 3N.
Ak je napatie vo vasej elektrickej sieti iné, kontaktujte autorizovany servisny personal alebo
kvalifikovaného elektrikara.

* Napajaci kdbel (HO5VV-F) musi byt dostato¢ne dlhy na to, aby bol pripojeny k zariadeniu.
+ Prepinac s poistkou musi byt po inStalacii zariadenia lahko dostupny.

« Skontrolujte, ¢i su vietky spoje spravne dotiahnuté.

* Pripevnite napdjaci kdbel do kablovej svorky a potom zatvorte kryt.

* Pripojenie svorkovnice je umiestnené na svorkovnici.
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2.3 Suprava proti prevrhnutiu

Vrecusko na dokumenty obsahuje stpravu proti prevrhnutiu. Pomocou skrutky (2) a prichytky
(3) volne pripevnite drziak proti prevrhnutiu (1) na stenu podla rozmerov uvedenych na obrazku
a v tabulke nizSie. Nastavte vySku drZiaka proti prevrhnutiu tak, aby bol v jednej linii s otvorom
na sporaku, a dotiahnite skrutku. Zatlacte zariadenie smerom k stene a uistite sa, Ze je drZiak
proti prevrhnutiu zasunuty do otvoru na zadnej strane zariadenia.

A
.
Stena
DriiakNel1n iu
242
1. Drziak proti prevrhnutiu (x1) (bude
pripevneny k stene) s
2. krutka (x1)
3. prichytka (x1)
Mery produktu (Sirka X hibka X vyska) (cm) A (mm) B (mm)
60 x 60 x 90 (dvojita rura) 297,5 52
50 x 60 x 90 (dvojita rara) 247,5 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 247,5 112
50 x 60 x 85 247,5 64
50 x 50 x 90 247,5 112
50 x 50 x 85 247,5 64




2.4 Uprava noziciek

Zariadenie sa doddava so 4 nastavitelnymi nozickami. Pripevnite noZicky k podpere spodného
panelu otoCenim v smere hodinovych ruciciek, ako je to zndzornené na obrazku. Pre bezpecnu
prevadzku je dolezité, aby bolo vaSe zariadenie spravne vyvazené. Pred varenim sa uistite, Ci

je zariadenie v rovine. Na zvySenie vySky zariadenia otocCte vnutornu Cast nozi¢iek proti smeru
hodinovych ruciciek. Na zniZenie vysky zariadenia otoCte vnutornu €ast noZiciek v smere
hodinovych ruciciek. Nastavenim noZiCiek je mozné zvySsit vysku pristroja az o 50 mm. Zariadenie
je tazké a odporucame, aby ho zdvihali minimalne 2 osoby. Zariadenie nikdy netahajte.

L Vnutorna cast’



3. VLASTNOSTI PRODUKTU

m Délezité: Specifikicie produktu sa If$ia a vzhlad vésho spotrebica sa moze lisit od zobrazenia
na obrazkoch nizsie.

Zoznam komponentov

.__9
= T:l——e 1. Varna doska
2. Ovladaci panel
| e 3. Rukovat dvierok rary
4. Dvierka rary
5. Nastavitelné nozicky

i 0

Ovladaci panel

Gombik volby funkcii rary

Gombik termostatu rury

Casovat

> wh =

Ovladacie gombiky varnej dosky



4. POUZITIE PRODUKTU

4.1 Ov

adanie varnej dosky

Indukéna zéna

Indukénd zéna sa ovldda pomocou gombika s 9 polohami. Indukénd zéna sa ovldda otadcanim
ovladacieho gombika na poZadované nastavenie. V blizkosti kazdého ovlddacieho gombika sa
nachadza symbol, ktory oznacuje zénu, ktora sa ovlada pomocou gombika.

Informacie uvedené v nasledujucej tabulke su len orientacné.

Settings PouZite na 0

0 Vypnutie prvku
1-3 Jemné zahrievanie
4-5 Jemné varenie, pomalé ohrievanie
6-7 Ohrievanie a rychle varenie

8 Varenie, dusenie a opekanie

9 Maximalny ohrev

P Funkcia Boost

Kuchynsky riad

PouZivajte hruby, plochy a kvalitny riad s hladkym dnom vyrobeny z ocele, smaltovanej ocele,
liatiny alebo nehrdzavejlcej ocele. Kvalita a zloZenie riadu ma priamy vplyv na vykon varenia.

NepouZivajte riad s konkavnym alebo vypuklym dnom. Riad vyrobeny z hlinika a
nehrdzavejucej ocele s neferomagnetickym dnom, skla, medi, mosadze, keramiky, porcelanu
nie je vhodny na indukZny ohrev.

Ak chcete skontrolovat, ¢i je riad vhodny na indukéné varenie, mbZete na dno riadu priloZit
magnet. Ak sa magnet prilepi, riad je vo vS8eobecnosti vhodny, alebo mbZete do riadu na
varnej zéne nastavenej na maximalnu Uroven vloZit trochu vody. Voda sa musi zohrievat
niekolko sekund.

Pri pouzivani niektorych panvic moZete pocut rézne zvuky, ktoré z nich vychadzaju, ¢o je
spbsobené konStrukciou panvic a nema vplyv na vykon alebo bezpe€nost varnej dosky.

Na dosiahnutie najlepSieho vykonu varenia by mala byt panvica umiestnena v strede varnej
zény.

symbol blika pri vybere Grovne vykonu na displeji varnej zény, ak je na varnej zéne
umiestnend nevhodna panvica alebo Ziadna panvica. Varna zéna sa po 2 minutach
automaticky vypne.

Ak je na varnu zénu umiestnend vhodna panvica, symbol zmizne a varenie pokracuje pri
zvolenom stupni vykonu.

Na dosiahnutie najlepSieho prenosu energie by mal priemer dna varného riadu zodpovedat
priemeru varnej zény.

Minimalny priemer varného riadu by mal byt D120 mm pre 160 mm varné zény, D140 mm pre
210 mm varné zény a D160 mm pre 290 mm varné zény.
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/
Kruhovity spodok Maly priemer dna Spodok rajnice, ktory
rajnice rajnice nesedi na varici

Spotrebi¢ sa ovlada stlacanim gombikov a funkcie su potvrdené displejmi a zvukovymi
signalmi.

Dotykova riadiaca jednotka

Znizenie ¢asovaca

Zobrazenie ¢asovaca

®—o

. ZvySenie Casovaca
—O ®—o

Indukéné varné zény pouZzivajte s vhodnym kuchynskym riadom.

Indikator zény ¢asovaca
Vyber Casovaca

voswoN R

Po pripojeni sietového napatia je varna doska v pohotovostnom reZime a je pripravend na
prevadzku.

Varnd doska sa ovlada pomocou gombikov na nastavenie Urovne varenia a dotykovych senzorov
na nastavenie ¢asovaca. Po kazdom stlaceni tlacidla nasleduje zvukovy signal.

Zapnutie varnych zén

Pomocou prislusného gombika nastavte stuperi varenia od 0 do 9. Varny prvok je teraz
pripraveny na pouZzitie. Pre rychle varenie podrzte gombik v polohe “P" po dobu 2 sekind, aby
sa aktivovala funkcia Boost a potom nastavte pozadovanu Uroven.

Vypnutie varnych zén

Nastavte gombik do polohy “0". Ak je varna zéna hortca, namiesto “0" sa zobrazi “H".



Ukazovatel zvySkového tepla signalizuje, Ze sklokeramicka plocha ma teplotu, ktora je
nebezpecna na dotyk. Po vypnuti varnej zény sa na prisluSnom displeji zobrazi “H", kym teplota
prislusnej varnej zény nedosiahne bezpecnu uroven.

Indikator zvySkového tepla

Funkcia bezpe¢nostného vypnutia

Varna zéna sa automaticky vypne, ak sa nastavenie teploty nezmenilo po urcitd dobu. Zmena
nastavenia teploty varnej zény obnovi trvanie ¢asu na pévodnu hodnotu. Tato pociato¢na
hodnota zavisi od zvolenej Urovne teploty, ako je uvedené nizsie.

Nastavenie ohrevu Bezpecnostné vypnutie po

1-2 6 ur
3-4 Sur
5 4ur
6-9 1,5ur

Funkcia €asovaca

Casovac varnej zény (1 - 99 min.)

Ked je varna doska zapnuta, pre kazdd varnd zé6nu mozno naprogramovat nezavisly ¢asovac.
Vyberte varnt zénu, potom vyberte nastavenie teploty a nakoniec aktivujte tlacidlo nastavenia

Casovaca, tasova¢ mozno naprogramovat na vypnutie varnej zény. Okolo ¢asovaca su
rozmiestnené Styri LED diddy, ktoré indikuju, pre ktord varnt zénu bol ¢asovac nastaveny.

Po uplynuti 10 sekiind od poslednej operacie sa na displeji Casovaca zmeni ¢asovac, ktory vyprsi
ako dalSi (v pripadoch, ked je ¢asovac nastaveny pre viac ako jednu varnu zénu).

Ked'sa Casovac vyCerpa, zaznie zvukovy signal, na displeji Casovaca sa zobrazi ‘00" a blika
kontrolka ¢asovaca priradenej varnej zony. Naprogramovana varnd zéna sa vypne a ak je varna
z6na horuca, na displeji sa zobrazi “H".

Zvukovy signal a blikanie LED ¢asovaca sa automaticky zastavi po 2 mindtach a/alebo stlacenim
[ubovolného tlacidla.



Bzuciak
Pocas prevadzky varnej dosky budu nasledujuce Cinnosti signalizované zvukovym signalom.
BeZna aktivacia tlacidiel bude sprevadzana kratkym zvukovym signalom.

Nepretrzita ¢Cinnost tlacidiel pocas dihSieho casového obdobia (10 sekind) bude sprevadzana
dIhsim, preruSovanym zvukovym signalom.

Funkcia Boost

Ak chcete pouzit tuto funkciu, vyberte varni zénu a nastavte pozadovany stuper varenia, potom
stlacte tlacidlo “P" (Boost).

Funkciu Boost je mozné aktivovat len vtedy, ak je pouZitelna pri zvolenej varnej zéne.
Ak je funkcia Boost aktivna, na prislusSnom displeji sa zobrazi “P".

Aktivacia funkcie Booster méze prekroc€it maximalny vykon, v takom pripade sa integrated
power management will be activated.

Potrebné zniZenie vykonu sa zobrazi blikanim displeja prislusnej varnej zény. Blikanie bude
aktivne 3 sekundy, aby bolo mozné pred znizenim vykonu vykonat dalSie Gpravy nastaveni.



Ce obstaja napaka, bo na zaslonu grelnika prikazana koda napake.

Funkcia obmedzenia ampérov musi byt zvolena v okamihu, ked je vyrobok pod napatim. vV
opacnom pripade sa zobrazi chyba EO. Zaroveri by tato funkcia mala byt zvolena na displeji a

£ zakladnej doske. Ak sa v softvéri niektorej karty vyskytne chyba, vyrobok zobrazi chybu. Zakaznik
nemdze do tejto chyby zasahovat. Je potrebné zavolat autorizovany servis.
E1 Chladiaci ventilator je vypnuty. Obratte sa na autorizovany servis.
Tato chyba sa prejavuje, ked sa ohrievac prili§ zahreje. V pripade tejto chyby je potrebné ohrievac
E2 o . vy o
ochladit. Po ochladeni by sa mal opat spustit.
Napdjacie napatie je iné ako menovité hodnoty. Vypnite varnd dosku stlacenim , pockajte, kym
E3 nezmizne “H" pre vietky zény, zapnite varnu dosku stla¢enim a pokracujte v pouZivani. Ak sa opat’
zobrazi rovnaké chyba, zavolajte autorizovany servis.
Napajacia frekvencia sa IiSi od menovitych hodnot. Vypnite varnt dosku stlacenim , pockaijte, kym
E4 zo vSetkych zén nezmizne “H", zapnite varnt dosku stlatenim a pokracujte v pouZivani. Ak sa opat
zobrazi rovnaka chyba, vypnite a zapnite zastréku spotrebica. Varnu dosku zapnite stlacenim a
pokracujte v pouzivani. Ak sa opat zobrazi rovnaka chyba, zavolajte autorizovany servis.
ES5 Vnutorna teplota varnej dosky je prilis vysoka, vypnite varnd dosku stlacenim a nechajte ohrievace
vychladnut.
E6 Chyba komunikacie medzi dotykovym ovladanim a ohrievacom. Zavolajte autorizovany servis.
E7 Snimac teploty cievky je vypnuty. Obratte sa na autorizovany servis.
E8 Snimac teploty chladica je vypnuty. Obratte sa na autorizovany servis.
Velka chyba nasytenia cievky. Vypnite varnt dosku stlacenim tlacidla on/off, zapnite varnu dosku
EA stlacenim tlacidla on/off a pokracujte v pouZivani. Ak sa rovnaka chyba zobrazi znova, zavolajte
autorizovany servis.
Chyba napajacieho napatia.Vypnite varnd dosku stlacenim tlacidla on/off, zapnite varnd dosku
EC stlatenim tlacidla on/off a pokracujte v pouZivani. Ak sa rovnaka chyba zobrazi znova, zavolajte
autorizovany servis.
c1-c8 Upozornenie mikroprocesora. Po tomto upozorneni vypnite napajanie vyrobku a potom ho znovu

zapnite. Ak sa rovnaka chyba zobrazi znova, zavolajte autorizovany servis.

4.2 Ovladanie rury

Ovladac funkcie rary

Otocte ovladac na zodpovedajuci symbol poZzadovanej funkcie varenia. Podrobnosti o réznych
funkcidch najdete v Casti ,Funkcie rary”.
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Ovladac termostatu rary

Po vybere funkcie varenia otocte tymto ovladacom, aby ste nastavili poZzadovanu teplotu.
Kontrolka termostatu riry sa rozsvieti vzdy, ked je termostat v prevadzke na zahriatie rdry alebo
udrzZanie jej teploty.

Funkcie rary

Funkcie vasej rdry sa mézu liSit'v zavislosti od modelu vasho produktu.

Svetlo v rure: Zapne sa iba svetlo v rire. Zostane zapnuté
po celd dobu varenia.

Funkcia rozmrazovania: Zapnu sa vystrazné kontrolky
rdry, zacne pracovat ventildtor. Ak chcete pouZit funkciu
rozmrazovania, dajte svoje zmrazené potraviny do rdry na
regal umiestneny v tretej priehradke od spodku. Odporuca
sa, aby ste pod rozmrazované jedlo umiestnili podnos do
rary, aby ste zachytili vodu, ktord sa nahromadi vplyvom
roztapajuceho sa ladu. Tato funkcia neuvari ani neupecie
vase potraviny, pomoze iba pri ich rozmrazeni.

Funkcia Turbo: Zapne sa termostat rdry a vystrazné
kontrolky, spusti sa kruhovy ohrevny prvok a ventilator.
Funkcia Turbo rovnomerne rozptyluje teplo v rure tak, aby
sa vSetko jedlo na vSetkych regaloch uvarilo rovnomerne.
Odporuc¢ame predhriat rdru po dobu asi 10 minut.

Funkcia statického varenia: Zapne sa termostat rury

a vystrazné kontrolky, spusti sa dolny a horny ohrevny
prvok. Funkcia statického varenia vyZzaruje teplo, zaistuje
rovnomerny ohrev potravin. Toto je idedlne pri pecenf
peciva, kolacov, zapekanych cestovin, lazani a pizze.
Odporucame raru predhriat'na 10 mindt a pri tejto funkcii
je najlepsie piect' naraz iba na jednej policke.
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Funkcia ventildtora: Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa horny a dolny ohrevny prvok a
ventilator. Tato funkcia je velmi dobra na pecenie

peciva. Varenie sa vykonava pomocou dolného a

horného ohrevného prvku v rdre a pomocou ventilatora
poskytujuceho cirkulaciu vzduchu, ktory jedlo mierne
ugriluje. Odporucame predhriat rdru po dobu asi 10 minut.

Funkcia Pizza: Zapne sa termostat rdry a vystrazné
kontrolky, spusti sa kruhovy ohrevny prvok, dolny ohrevny
prvok a ventildtor. Tato funkcia je idedlna na rovnomerné
pecenie jedal, ako je pizza, za kratky Cas. Ventilator
rovnomerne rozptyluje teplo v rure, zatial ¢o dolny ohrevny
prvok zaistuje upecenie jedla.

Funkcia grilovania: Zapne sa termostat rlry a vystrazné
kontrolky, spusti sa ohrevny prvok grilu. Tato funkcia

sa pouziva na grilovanie jedla, pouZite horné policky

rdry. Jemne okefujte mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu mriezky. VZdy dajte
pod potraviny plech, aby ste zachytili vSetky kvapky oleja a
tuku. Odporud¢ame predhriat rdru po dobu asi 10 minut.

A Vystraha: Pri grilovani musia byt dvere riry zatvorené a
teplotu rury by ste mali nastavit na 7190 °C.



Funkcia rychlejSieho grilovania: Zapne sa termostat

rdry a vystrazné kontrolky, spusti sa gril a horny ohrevny
prvok. Tato funkcia sa pouziva na rychlejSie grilovanie a na
grilovanie potravin, ktoré pokryvaju vacsi povrch, napriklad
maso. Pouzite horné policky rury. Jemne okefujte mriezku
olejom, aby sa potraviny neprichytili, a dajte potraviny do
stredu mriezky. Vzdy dajte pod potraviny plech, aby ste
zachytili vSetky kvapky oleja a tuku. Odporucame predhriat
rdru po dobu asi 10 minut.

A Vystraha: Pri grilovani musia byt dvere rury zatvorené a
teplotu rury by ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia dvojitého grilu a ventilatora: Zapne sa termostat
rary a vystrazné kontrolky, spusti sa gril, horny ohrevny
prvok a ventildtor. Tato funkcia sa pouZiva na rychlejSie
grilovanie objemnejsich jedal a na grilovanie potravin, ktoré
budd hriat' horny ohrevny prvok a gril spolu s ventilatorom.
Pouzite horné policky rdry. Jemne okefujte mriezku olejom,
aby sa potraviny neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod potraviny plech, aby ste zachytili
vSetky kvapky oleja a tuku. Odporucame predhriat riru po
dobu asi 10 minut.

A Vystraha: Pri grilovani musia byt dvere riry zatvorené a
teplotu rury by ste mali nastavit na 190 °C.



Tabulka varenia

Funkcia

Listkové cesto 1-2 170-190 35-45
Kolac 1-2 170-190 30-40
g
o
= Pecivo 1-2 170-190 30-40
]
Dusené maso 2 175-200 40-50
Kura 1-2 200 45-60
Listkové cesto 1-2 170-190 25-35
= Kolac 1-2-3 150-170 25-35
(o]
R
= Pecivo 1-2-3 150-170 25-35
<
Dusené maso 2 150-170 40-50
Kura 1-2 200 45-60
Listkové cesto 1-2-3 170-190 35-45
3 Kolac 1-2-3 150-170 30-40
e
Pecivo 1-2-3 150-170 25-35
Dusené maso 2 175-200 40-50
Grilované
masové gule 4 200 10-15
(]
g Kura &5 190 50-60
>
o
5 Kotleta 3-4 200 15-25
Biftek 4 200 15-25

* Ce je na voljo, kuhajte s pecenim piscancjim nabodalom. 125



4.3 Pouzitie digitalneho dotykového ¢asovaca

Opis funkcie

A Automatické varenie

Yy Manudlne varenie

i? Zamok tlacidiel A 19 0™ 1™

Q Minutka ,_ _’Q _’ _’
Mode Funkcia rezimu

— que +

- Znizenie hodnoty casovaca 2

+ Zvy3enie hodnoty ¢asovaca \ J
83 59 Displej casovaca

Nastavenie €asu

Pred zacatim pouZzivania rdry musite nastavit ¢as. Po pripojeni k elektrickej sieti bude na displeji
blikat',,A” a ,00:00" alebo ,12:00".

; 0210
010
- Mode + = Mode < - Mode +
2 g
= S =
1. StlaCenim tlacidla 2. Kym blika bodka, 3. Po niekolkych
,REZIM" na 2 sekundy pomocou klavesov ,+" sekundach bodka
deaktivujete zamok a - upravte Cas. prestane blikat' a
kldvesnice. Bodka zostane svietit.

uprostred displeja
zacne blikat.



@Ak chcete kedykolvek zmenit ¢as, postupujte podla nizSie uvedenych pokynov.

2.Symbol ,, [)" zatne
blikat'a v tomto
okamihu stlacte
dvakrat tlacidlo
,REZIM". Na displeji sa
zobrazi prednastaveny

aktudlny cas.

1. Stlacenim tlacidla
— .REZIM" na 2 sekundy —
,' ,,',' ,’ deaktivujete zamok '-', ® ,’,’-,’
= == klavesnice. - —
Mode + Mcde +
= =
3. Zatial ¢o je na displeji
zobrazeny aktudlny — —
Cas, stlacte sucasne oo g
' 1o
tlacidla ,+" a ,-“. Bodka = =
uprostred displeja Mode  +
zacne blikat. Zatial ¢o g
> Z bodka blika, nastavte

4. Po niekolkych
sekundach bodka
prestane blikat'a
zostane svietit.

¢as pomocou tlacidiel
g,

A Zamok tlacidiel sa automaticky aktivuje po 5 sekundach nepouZzivania ¢asovaca. Zobrazi
sa symbol , “ a zostane svietit. Ak chcete odblokovat tla¢idla ¢asovaca, stlacte a na 2 sekundy
podrzte tlacidlo ,REZIM". Potom md&Zete vykonat pozadovanu operaciu.

Nastavenie €asu zvukovej vystrahy

Cas zvukovej vystrahy méZete nastavit' na lubovolny ¢as od ,00:00" a ,23:59" hodin. Cas zvukovej

vystrahy slizi len ako upozornenie. Pri tejto funkcii sa rdra nespusti.

JJeco

C a2

\

1. Stlacte tlacidlo
,REZIM". ZaZne blikat
symbol L) 3 zobraz sa
,000"

2. Ked blika [ vyberte
pomocou klavesov
.+ a " pozadovany
Casovy Usek..

o0
P50
- Mode +

¥E0 9

3. Symbol [} zostane
svietit, ¢as sa ulozi a
nastavi sa vystraha.



Ked sa Casovac dostane na nulu, zaznie zvukova vystraha a na displeji bude blikat symbol ,,
“. Stlatenim lubovolného klavesu zastavite zvukovu vystrahu. Stlacte tlacidlo ,REZIM" na 2
sekundy, symbol , “ zmizne a zobrazia sa hodiny.

Poloautomatické nastavenie ¢asu (doby varenia)

Tato funkcia vdm pomdZe varit po pevne stanoveny ¢as. MdZete nastavit casovy rozsah od 0 do
10 hodin. Pripravte jedlo na varenie a dajte ho do rury.

1. Pomocou ovladacov

vyberte pozadovanu % oe 10
funkciu a teplotu o
varenia.
- Moﬁde +
2. Stlacajte tlacidlo 3. Pomocou tlacidiel 4. Na displeji sa znova
L REZIM“, kym sa na L+ a " zvolte zobrazi aktualny
displeji nezobrazi pozadovanu dobu ¢as a zostanu svietit’
symbol ,dur”. Bude varenia. symboly ,A” a Y.

blikat symbol ,A".

Ked sa Casovac dostane na nulu, rira sa vypne a zaznie zvukova vystraha. Budu blikat symboly
LA". Vystrazny zvuk zastavite oto¢enim oboch ovlddacov do polohy ,0" a stlatenim lubovolného
tla¢idla na €asovadi. Ked na 2 sekundy stlacite tlacidlo REZIM symbol ,A” zmizne a ¢asovac sa
prepne spat do manualnej funkcie.

Nastavenie zvuku

Stlacte a podrzte senzorové tlacidlo ,-“, kym nezacujete ,pipnutie”. Po kazdom dalSom stlaceni
tlacidla ,-" sa rozoznie iny signal ,pipnutia”. K dispozicii su Styri rézne typy zvukov signdlu. Ak
je vybratd moznost ,off” (vyp.), vypnu sa vSetky zvuky okrem zvukov alarmu a chyb. Stlacte
[ubovolné tlacidlo. Po kratkom Case sa zaznamena vybraté pipanie.

ReZim Spotreba elektrickej energie Cas potrebny na prepnutie do tohto reZimu

Na vstup do pohotovostného rezimu je vyZadovana akcia

pouzivatela. Na vstup do pohotovostného rezimu nastavi

pouzivatel funkciu varenia a teplotu na VYPNUTE a v3etky
nastavenia ¢asu varenia by mali byt nastavené na 0.

Pohotovostny rezim 08W




4.4 Prislusenstvo

Plytky plech

Plytky plech je vhodny najma na pecenie peciva.
Dajte plech do [ubovolného regalu a zatlacte ho
dozadu, aby bol spravne umiestneny.

Zasuvka s klapkami

Vase zariadenie obsahuje zasuvku na uloZenie
prisluSenstva, ako su plechy, police, mriezky

alebo malé hrnce a panvice.

q

A VYSTRAHA: Vn(torny povrch zasuvky
sa mdzZe pocas pouzivania zahriat. V zasuvke
neskladujte Ziadne potraviny, plasty ani horfavé

materialy.

V

Hlboky plech

HIboky plech sa pouZiva najma na pripravu
duseného masa. Dajte plech do fubovolného
regdlu a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

=S

Ochrana proti postriekaniu

Ochrana proti postriekaniu je pripevnena k
hornému panelu sporaka pomocou dvoch
skrutiek.




Dréteny rost s polovi€énou teleskopickou kolajnickou Easyfix

Polovi¢na teleskopicka kolajnicka sa roztahuje do polovice pre
jednoduchy pristup k jedlu.

+ Pri prvom poufZiti dékladne ocistite
prisluSenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a ¢istou makkou handrickou.

* Na kazdej teleskopickej kolajnicke su spony,
ktoré vdm umoznuju odstranit kolajnicky na
Cistenie a premiestnenie.

Odstrante bo¢ného beZca. Pozrite si cast’
,QOdstranenie droteného rostu”.

+ Zaveste horné spony teleskopickej kolajnicky
na referencny drét Urovne bo¢ného rostu
a sUcasne stlacte spodné spony, kym
jasne nebudete pocut spony zaklapnut do
upevriovacieho drétu Urovne bo¢ného rostu.

7y

+ Ak chcete odstranit kolajni¢ku podrzte predny
povrch kolajnicky a zopakujte predchadzajuce
pokyny v opacnom poradi.

i U1

MrieZka

Mriezka je vhodna najma na grilovanie alebo spracovanie
jedla v nadobach vhodnych do rury.

A VYSTRAHA: Dajte mrieZku spravne na prislusny regél v rire a zatlacte ju dozadu.
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5. CISTENIE A UDRZBA

5.1 Cistenie

A VYSTRAHA: Pred vykonanim Cistenia zariadenie vypnite a nechajte ho vychladnut.

VSeobecné pokyny

* Pred pouZitim na vasom zariadeni skontrolujte, ¢&i su Cistiace materidly vhodné a odportcané
vyrobcom.

+ PouZite krémové alebo kvapalinové Cistiace prostriedky, ktoré neobsahuju pevné Ciastocky.
NepouZivajte leptavé (Zieravé) krémy, drsné Cistiace prasky, drsnd drétenu vinu alebo tvrdé
nastroje, pretoze by mohli poskodit povrch sporaka.

m NepouZivajte Cistiace prostriedky, ktoré obsahuju pevné ciastocky, ktoré by mohli
poskriabat sklo, smaltované a/alebo natrené Casti zariadenia. Ak by nejaké kvapaliny pretiekli,
okamZite ich vycistite, aby nedos$lo k poSkodeniu casti. Na Cistenie Ziadnej Casti zariadenia
nepouZzivajte parné Cistice.

Cistenie vnatra rary

+ Vnutro smaltovanych rar sa najlepSie vycisti vtedy, ked je rura tepla. Otrite rdru makkou
handri¢kou, ktord po kazdom pouZiti namocite v mydlovej vode. Potom rdru znovu utrite
navlhéenou handrickou a vysuste. Na Uplné vycistenie rdry mozno budete musiet obcas pouzit
tekuty Cistiaci material.




Katalytické Cistenie

Vo vnutri rdry su inStalované katalytické viozky. Ide o matné panely svetlej farby na bokoch a/alebo
matny panel na zadnej strane rdry. Funguju tak, Ze pocas varenia zhromazduju zvySky tuku a oleja.
VloZka sa Cisti sama absorbovanim tukov a olejov a ich spalovanim na popol, ktory je potom mozné
[ahko odstranit z dna rury vihkou handrickou. Vlozka musi byt pdrovitd, aby bola Ucinna. Vlozka mbze
Casom zmenit farbu. Ak sa na vlozku vyleje vacSie mnozstvo tuku, modZe to znizit jej G€innost. Na
prekonanie tohto problému nastavte riru na maximalnu teplotu asi na 20 - 30 minut. Po vychladnuti
rdry utrite dno rdry. Rucné Cistenie katalytickych vloZiek sa neodporuca. Ak pouZijete drotenku z
ocelovej viny impregnovant mydlom alebo akékolvek iné brusivo, viozky sa poSkodia. Okrem toho
neodporucame pouzivat na viozkach aerosélové Cistice. Z dovodu nadmerného mnozstva tuku mézu
byt steny katalytickej vlozky nedcinné. Prebytocny tuk mozno odstranit' makkou handrickou alebo
Spongiou namocenou v horucej vode a vy3Sie uvedenym postupom méZzete vykonat cyklus Cistenia.

Odstranenie katalytickej vlozky

Ak chcete odstranit katalytickd vlozku, odstrante skrutky, ktoré drzia kazdy katalyticky panel v rure.

4 N

Cistenie smaltovanych &asti

+ Pravidelne cistite smaltované casti vasho zariadenia.

+ Smaltované Casti utrite makkou handrickou namocenou v mydlovej vode. Potom ich znovu utrite
navlhéenou handrickou a vysuste.

m Smaltované Casti nedistite, pokial si po vareni eSte stale teplé.

m Nenechavajte ocot, kdvu, mlieko, sol, vodu, citrénovu alebo paradajkovd Stavu na smalte po
dlihd dobu.

Cistenie sklenenych &asti

+ Pravidelne Cistite sklenené ¢asti vasho zariadenia.

+ Na ¢istenie vnutornych a vonkajsich sklenenych Casti pouZite Cistiaci prostriedok na sklo. Potom ich
oplachnite a dékladne vysuste suchou handrickou.
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Keramické sklo pojme tazké kuchynské naradie, ale moZe sa rozbit, ak do neho narazite ostrym
predmetom.

Cistenie keramického skla

m Keramické spordaky - ak je povrch prasknuty, vypnite pristroj a zavolajte servis, aby nedoslo
k Urazu elektrickym prudom.

Na cistenie keramického skla pouZivajte krémovy alebo tekuty Cistiaci prostriedok. Potom ich
oplachnite a sklo dékladne vysuste suchou handrickou.

A VYSTRAHA: NepouZivajte &istiace prostriedky uréené pre ocel, pretoZe mézu pogkodit sklo.

+ Ak sana dno riadu alebo natery pouZiju latky s nizkou teplotou topenia, méze déjst k
poSkodeniu sklokeramického sporaka. Ak na horuci sklokeramicky sporak spadli plast,
cinova folia, cukor alebo sladké jedla, zoSkrabte ich z hortdceho povrchu €o najrychlejSie
a najbezpecnejSie. Ak sa tieto latky roztopia, mézu poskodit sklokeramicky sporak. Ak
varite velmi sladké jedla, napriklad dZzem, ak je to mozné, naneste vopred vrstvu vhodného
ochranného prostriedku..

+ Prach na povrchu musite ocistit vihkou handri¢kou.

+ Akékolvek zmeny farby na keramickom skle neovplyvnia Struktdru alebo trvanlivost keramiky
a nie s spbsobené zmenou v materiali.

Farebné zmeny keramického skla moZzu byt spésobené niekolkymi pri¢inami::
1. Rozliate jedlo nebolo z povrchu vycistené.

2. Pri pouziti nespravneho riadu na varici sa povrch eroduje.

3. PouZivanie nespravnych Cistiacich materidlov

Cistenie €asti z nehrdzavejucej ocele (ak nejaké su)

+ Pravidelne Cistite Casti vasho zariadenia, ktoré st z nehrdzavejlcej ocele.

« Casti z nehrdzavejlcej ocele utrite méakkou handritkou namo¢enou vo vode. Potom ich dékladne
vysuste suchou handrickou.

m Casti z nehrdzavejlcej ocele netistite, pokial s eSte stale teplé.
Nenechavajte ocot, kdvu, mlieko, sol, vodu, citrénovu alebo paradajkovu Stavu na
nehrdzavejucej oceli po dlht dobu.



Cistenie natretych povrchov (ak nejaké su)

« Skvrny z paradajok, paradajkovej pasty, kecupu, citréna, olejovych derivatov, mlieka, sladkych jedal,
sladkych napojov a kavy by ste mali okamZite vycistit handrickou namocenou v teplej vode. Ak
sa tieto Skvrny nevycistia a nechate ich uschnudt na povrchu, na ktorom su, NEMALI by sa zotierat
tvrdymi predmetmi (Spicaté predmety, droty z ocele a plastu, drétenky poskodzujice povrch)
ani Cistiacimi prostriedkami s vysokym obsahom alkoholu, odstrarfova¢mi Skvfn, odmastovacmi,
povrchovymi abrazivnymi chemikaliami. Inak mdze na povrchoch s praskovym naterom déjst ku
kordzii a mozu sa vyskytnut Skvrny. Vyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody sposobené pouZzitim
nevhodnych distiacich prostriedkov alebo metdd.

Odstranenie vnutorného skla

Pred Cistenim musite odstranit sklo dvierok rury, ako je to znazornené nizsie.

1. Sklo zatlacte vsmere B a 2. Sklo zatlacte smerom k a 3. Sklo dajte pod polohovaci
uvolnite ho z polohovacieho pod polohovaci drziak (y), drziak (x) v smere C.
drziaka (x). Sklo vytiahnite v v smere B.
smere A.

m Ak su dvere rury trojsklené, tretiu sklenenu vrstvu moéZzete odstranit rovnakym
spbsobom ako druhu sklenenu vrstvu.

Odstranenie kovového rostu

Ak chcete kovovy rost vybrat, potiahnite kovovy rost podla obrazka. Po uvolneni z objimok (a) ho
nadvihnite.




Pred cistenim skla dveri rury musite odstranit dvere rdry, ako je to zndzornené nizSie.

Odstranenie dveri rary

1. Otvorte dvere rury. 2. Otvorte blokovaciu 3. Zatvorte dvere, az kym
zapadku (a) (pomocou nebudu takmer Uplne
skrutkovaca) az do zatvorené, a vytiahnite ich
koncovej polohy. smerom k sebe.

5.2 Udrzba

A VYSTRAHA: UdrZbu tohto zariadenia by mal vykonavat iba autorizovany servisny personal
alebo kvalifikovany technik.

Vymena Ziarovky v rure

A VAROVANI: P¥ed vymé&nou kontrolky trouby spotfebic vypnéte a nechte jej vychladnout.

* Vlyberte skleneny kryt a potom vyberte Ziarovku.

* VloZte novu Ziarovku (odolnd do 300 °C) namiesto vybratej Ziarovky (230 V, 15 - 25 W, typ E14/G9).
+ Nasadte znova skleneny kryt a rira je pripravena na pouZzitie.

* Vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej Ucinnosti G.

+ Koncovy pouzivatel nembze svetelny zdroj nahradit. Je potrebny popredajny servis.

* PriloZeny svetelny zdroj nie je ur€eny na pouzitie v inych aplikaciach.

LN
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Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

@ Lampa je navrhnuta Specidlne na pouZzitie v domacich kuchynskych zariadeniach. Nie je
vhodna na osvetlovanie miestnosti v domacnosti.
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6. RIESENIE PROBLEMOV A PREPRAVA

6.1 RieSenie problémov

@ Ak problém s vasim zariadenim pretrvava aj po vykonani tychto zakladnych krokov na
rieSenie problémov, obratte sa na autorizovany servisny personal alebo kvalifikovaného

technika.

Problém

Hordky vari¢a nefunguju.

Moznd pricina

Hordky mézu byt'v polohe ,off” (vypnuté).
Tlak dodavaného plynu nemusi byt spravny.
Napéjanie (ak ma zariadenie elektrické
pripojenie) je vypnuté.

RiesSenie

Skontrolujte polohu ovladaca.
Skontrolujte privod plynu a tlak plynu.
Skontrolujte, ¢i je k dispozicii napajanie.
Skontrolujte tieZ, ¢i funguju ostatné
kuchynské zariadenia.

Horaky vari¢a nehoria.

Ciapka a korunka horéka nie st spravne
zmontované.

Tlak dodavaného plynu nemusi byt spravny.
Tlakova flasa s LPG (ak nejaka je) moze byt
vycerpana.

Napdjanie (ak ma zariadenie elektrické
pripojenie) je vypnuté.

Uistite sa, Ze su diely hordka spravne
umiestnené.

Skontrolujte privod plynu a tlak plynu.
MozZno treba vymenit'tlakovu flasu s LPG.
Skontroluijte, ¢i je k dispozicii napajanie.
Skontrolujte tieZ, ¢i funguju ostatné
kuchynské zariadenia.

Plamen ma oranZovu/zItu
farbu.

Ciapka a korunka horéka nie st spravne
zmontované.
Iné zloZenie plynov.

Uistite sa, Ze su diely horéka sprévne
umiestnené.

Vdaka konstrukcii horaka sa méze plamen
v urcitych oblastiach horaka javit ako
oranzovy/Zzlty.

Ak prevadzkujete zariadenie na zemny plyn,
moze mat mestsky zemny plyn odlisné
zloZenie. NepouZivajte zariadenie niekolko
hodin.

Horak sa nezapali alebo horf
iba ciastocne.

Diely horaka nemusia byt Cisté alebo suché.

Uistite sa, Ze su diely zariadenia suché a
Cisté.

Hordk znie hlucne.

To je normalne. Hluk sa méZe pri zahrievani
znizovat.

Hluk

Je normalne, Ze niektoré kovové casti
spordka pri pouzivani vytvaraju hluk.




Tezava

Verjeten vzrok

z

Resitev

Varic alebo zény varenia sa
nedajl zapnut.

Zariadenie nie je pod prddom.

Skontrolujte v domacnosti poistku
zariadenia.
Pomocou inych elektronickych zariadeni
skontroluijte, ¢i nedoslo k preruseniu
napajania.

Vari¢ pocas prvych vareni
vytvara zapach.

Nové zariadenie.

Na kazdej z6ne varenia zohrejte na 30 minut
hrniec plny vody.

Rura sa nezapne

Napajanie je vypnuté.

Skontrolujte, ¢i je k dispozicii napajanie.
Skontrolujte tiez, ¢i funguju ostatné
kuchynské zariadenia.

Ziadne teplo alebo sa rura
nezahrieva.

Ovladanie teploty rury je nastavené
nespravne.
Dvere riry boli ponechané otvorené.

Skontroluijte, ¢i je ovladaci regulat

Varenie je v rire
nerovnomerné.

Policky rdry st umiestnené nespravne

Skontrolujte, ¢i sa pouZzivaju odporicané
teploty a polohy polic.
Neotvérajte dvere casto, pokial nevarite veci,
ktoré je potrebné otocit. Ak casto otvarate
dvere, vnutorna teplota bude nizsia, ¢o
moZe ovplyvnit vysledky varenia.

Svetlo v rure (ak je k
dispozicii) nefunguje

Doslo k poruche Ziarovky.
Elektrické napdjanie je odpojené alebo
vypnuté.

Vymeiite Ziarovku podla pokynov.
Uistite sa, Ze je elektrické napdjanie zapnuté
a Ze je zaraidenie zapojené v sietovej
zésuvke.

Tlacidla casovaca sa nedaju
spravne stlacit.

Medzi tla¢idlami ¢asovaca su zachytené
cudzie predmety.
Model s dotykovym panelom: na ovlddacom
paneli je vihkost.
Je nastavena funkcia zamku tlacidiel.

Odstrante cudzie predmety a skuste to
znova.
Odstranite vlhkost a skuste to znova.
Skontrolujte, ¢i je nastavena funkcia zdmku
tlacidiel.

Ventilator rury (ak je k
dispozicii) je hlu¢ny.

Policky rury vibruju.

Skontrolujte, ¢i je rira vo vodorovnej
polohe.
Skontroluijte, i policky a akékolvek nadoby
na pecenie nevibruju alebo nie st v kontakte
so zadnym panelom rury.

6.2 Preprava

Ak potrebujete produkt prepravit, pouzite originalny obal produktu a prenasajte ho v povodnom
baleni. DodrZiavajte prepravné znacky na obale. Paskou pripevnite na v3etky nezavislé ¢asti, aby
ste zabranili poSkodeniu produktu pocas prepravy.

Ak nemate originalny obal, pripravte si prepravnu Skatulu tak, aby bolo zariadenie, najma
vonkajsie povrchy produktu, chranené pred vonkajsimi hrozbami.



7. TECHNICKE SPECIFIKACIE

7.1 Varna doska

Znacka VESTFROST

VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2
VC-993wnPIBK.2

Typ varnej dosky Elektricka
Pocet varnych zén 5
Technolégia ohrevu-1 Induction
Velkost-1 [cm] 16,0
Spotreba energie-1 [Wh/kg] 189,0
Technolégia ohrevu-2 Induction
Velkost-2 [cm] ©16,0
Spotreba energie-2 [Wh/kg] 189,0
Technolégia ohrevu-3 Induction
Velkost-3 [cm] ©20,0
Spotreba energie-3 [Wh/kg] 189,0
Technolégia ohrevu-4 Induction
Velkost-4 [cm] ©20,0
Spotreba energie-4 [Wh/kg] 189,0
Technolégia ohrevu-5 [%] Induction
Velkost-5 [cm] ©25,0
Spotreba energie-5 [Wh/kg] 189,0
Spotreba energie of Varna doska [Wh/kg] 189,0
Tato varnd doska zodpoveda norme EN 60350-2 Ano

Tipy na Usporu energie

* PouZivajte hrnce s rovnym dnom.

+ PouZivajte hrnce vhodnej velkosti.

* Varte s pokrievkou.

* Minimalizujte mnoZstvo tekutiny alebo tuku.
+ Po dosiahnuti varu zniZte vykon
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7.2 Rura
Znatka VESTFROST
VC-993wnPIBG.2
Model VC-993wnPIBR.2
VC-993wnPIBK.2
Typ rary Elektricka
Hmotnostlkg] 67,0
Index energetickej Gcinnosti - konvencny ohrev 103,9
Index energetickej Ucinnosti - teplovzdusny ohrev 94,9
Trieda energetickej Ucinnosti A
Spotreba energie (elektrina) - konvenény ohrev [kWh/cyklus] 1,03
Spotreba energie (elektrina) - teplovzdusny ohrev [kWh/cyklus] 0,94
Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka
Objem 105
Tato rdra zodpoveda norme EN 60350-1 Ano

Tipy na Usporu energie

* PouZivajte hrnce s rovnym dnom.

+ PouZivajte hrnce vhodnej velkosti.

* Varte s pokrievkou.

+ Minimalizujte mnoZstvo tekutiny alebo tuku.
+ Po dosiahnuti varu zniZte vykon.
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