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FRANCAIS

La collection Alchimy est la combinaison parfaite entre les exigences des Chefs
et les besoins des cuisiniers au quotidien. Facile dentretien, sain et durable, I'inox
a tout pour plaire. Sa conception monobloc 3 couches assure une répartition des
températures réguliere et la maitrise des cuissons méme les plus délicates. Cette
conception réduit la consommation dénergie. Graduée, elle est facile a utiliser pour
toute la brigade. Ses embases sont solidement rivetées et sa finition brossée affine
son style trés professionnel. Cette collection est disponible avec poignée fixe ou avec
la poignée amovible LOQY.

Une collection née en hommage a une collaboration presque centenaire entre
la Manufacture de Buyer et 'univers des Chefs.
Cette collection est lancée I'année du premier partenariat avec la finale du Bocuse
d’Or 2021, le plus prestigieux des concours de cuisine !

Notice dentretien et d’utilisation
Avant la premiere utilisation, laver votre ustensile a leau chaude savonneuse, rincer
abondamment et essuyer soigneusement. Utilisation sur tout type de feux.
Passe au four sans la poignée ni les anses amovibles. Adapter la taille du feu au
diameétre du fond diffuseur de l'ustensile. Recommandations spécifiques induction
pour préserver la longévité de votre ustensile :
- monter en température progressivement
- éviter l'utilisation du booster
- ne pas surchauffer a vide
Manipuler avec précaution apres cuisson.
Entretien a Iéponge et a leau chaude savonneuse.
Le passage au lave-vaisselle est possible mais peut altérer l'aspect de I'inox.
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ENGLISH

Alchimy collection is the perfect mix between chefs’ requirements and everyone
daily cooking needs. Easy to clean, healthy and durable, stainless steel ticks all the
boxes. The 3-layer monobloc offers a regular temperature diffusion and allows
to control every cooking, even the most sensible. This design reduces energy
consumption. Thanks to its internal graduation, it’s easy to use by the whole
brigade. The comfortable, high and waterproof handle helps handling and cleaning.
Ergonomic fittings are strongly riveted. The brushed finish gives it a professional
style. This collection is available with a fixed handle or with the LOQY removable
handle.

A collection born to honor an almost century cooperation between
de Buyer manufacture and the world of Chefs.
Alchimy was launched in 2021, the first year of the partnership between de Buyer
and the Bocuse d’Or final, the most prestigious cooking competition'

Use and care instructions
Before using your cookware for the first time, wash it with hot soapy water,
thoroughly rinse and carefully dry. Suitable for using on any heating sources.
Suitable for use in the oven without the removable handle and side handles. Adapt
the size of the induction hob to the diameter of the base diffuser of the cookware.
Recommendations to preserve the durability of your cookware when using an
induction hob:
- gradually increase the temperature
- avoid using the booster function
- do not overheat when empty
Handle with care after cooking. Wash with a sponge and hot soapy water.
The items can be washed in the dishwasher,
but this may alter the appearance of the stainless steel.
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DEUTSCH

Die Alchimy-Kollektion ist die perfekte Kombination der Anforderungen von
Profikdchen und den Bediirfnissen derer, die taglich fiir sich und ihre Familie kochen.
Pflegeleicht, gesund und langlebig - Edelstahl hat alles, um zu gefallen. Ihre 3-Lagen-
Monoblock-Konstruktion sorgt fiir eine gleichméaflige Warmeverteilung sowie fiir eine
sehr gute Temperaturkontrolle auch bei besonders empfindlichem Gargut.
Die besondere Form der Kollektion reduziert den Energieverbrauch. Die Volumenskala
ist fiir alle Anwendungen duflerst praktisch. Seine Basen sind fest genietet und die
gebiirstete Oberfliche verfeinert seinen sehr professionellen Stil. Diese Kollektion ist
mit festem Griff oder mit abnehmbarem LOQY-Griff erhaltlich.

Eine Hommage an die Spitzenkdche und den Bocuse d'Or
Diese Kollektion versteht sich als Hommage an die fast hundertjahrige Zusammenarbeit
zwischen der Manufaktur de Buyer und der Welt der Spitzenkdche. Sie wird im Jahr
unserer neuen Partnerschaft mitdem Finaledes Bocused’Or2021,dem renommiertesten
aller Kochwettbewerbe, eingefiihrt !

Gebrauchs- und Pflflegeanleitung
Das Produkt vor der ersten Anwendung mit heiflem Spiilwasser reinigen,
anschliefSend mit reichlich klarem Wasser abspiilen und griindlich abtrocknen.
Geeignet fiir alle Kochfelder. Auch fiir herkdmmliche Backofen. Herdplatte gemaf3
des Durchmessers des Pfannenbodens verwenden. Spezielle Empfehlungen fiir
Induktionsherde, um die Langlebigkeit des Artikels zu erhalten:
- die Temperatur langsam erhohen
- die Boosterfunktion vermeiden
- leere Topfe/Pfannen nicht iiberhitzen
Nach langem Garen oder Einsatz im Backofen vorsichtig handhaben
(Verbrennungsgefahr).
Reinigung mit einem nicht scheuerndem Schwamm und warmem Spiilwasser.
Die Reinigung in der Spiilmaschine ist moglich,
kann jedoch das Aussehen des Edelstahls beeintrachtigen.
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ITALIANO

La collezione Alchimy ¢ la combinazione perfetta tra le esigenze degli Chefs e
le necessita di casa. Di facile manutenzione, sano e duraturo, l'acciaio ha tutto per piacere.
La sua composizione in monoblocco 3 strati assicura una ripartizione delle temperature e
la padronanza delle ricette , anche le piti complesse. Questa struttura riduce il consumo di
energia. Graduata , essa ¢ facile da usare per tutti. Le sedi per i manici sono solidamente
rivettate e la finitura satinata affina il suo look molto. Questa collezione e disponibile con
manico fisso o amovibile LOQY professionale.

Una collezione nata in omaggio ad una collaborazione centenaria tra la Manifattura
De Buyer e I'universo degli chefs.
Questa collezione ¢ stata lanciata nell'anno del primo partenariato con la finale del Bocuse
D’Or 2021, il concorso di cucina piu prestigioso del mondo.

Uso e manutenzione
Al primo utilizzo, lavare il vostro utensile con acqua calda e sapone, sciacquare
abbondantemente ed asciugare con cura. Utilizzabile su tutte le fonti di calore. Passaggio
in forno senza il manico e le maniglie amovibili. Adattare la fonte di calore al diametro del
fondo dell'utensile. Raccomandazioni specifiche per uso su induzione al fine di preservare
la longevita del vostro utensile
- salire di temperatura progressivamente
- evitare l'utilizzo del booster
- non surriscaldare a vuoto
Maneggiare con attenzione dopo la cottura. Lavaggio con acqua calda e detersivo.
E possibile lavare il prodotto in lavastoviglie, ma cio potrebbe alterarne l'aspetto
dell'acciaio inossidabile.
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ESPANOL

La coleccion Alchimy es la combinacién perfecta entre los requisitos de los Chefs y las
necesidades diarias de los cocineros. Facil de mantener, saludable y duradero, el acero
inoxidable lo tiene todo. Su disefio de 3 capas de una sola pieza garantiza una distribucion
uniforme de la temperatura y el control de incluso la cocciéon mads delicada. Este disefio
reduce el consumo de energia. Graduado, es facil de usar para toda la brigada. Sus bases
estan firmemente remachadas y su acabado cepillado refina su estilo muy profesional. Esta
coleccidn esta disponible con mango fijo o con mango extraible LOQY.

Una coleccidn que nace como homenaje a una colaboracidn casi centenaria entre la
Manufactura de Buyer y el mundo de los Chefs.
iEsta coleccion se lanzo el ano de la primera asociacion con la final del Bocuse d'Or 2021,
el concurso de cocina mas prestigioso!

Instrucciones de mantenimiento y uso
Antes del primer uso, lave su utensilio con agua jabonosa caliente, enjuaguelo bien y
séquelo con cuidado. Uso en todo tipo de fuegos. Apta para horno sin mango o asas
desmontables. Adaptar el tamafo del fuego al diametro del fondo difusor del utensilio.
Recomendaciones especificas de induccion para preservar la longevidad de sus utensilios
de cocina:
- aumentar la temperatura gradualmente
- evitar el uso del refuerzo
-no sobrecalentar cuando el utensilio esta vacio

Manipular con cuidado después de la coccidn. Limpiar con una esponja y agua jabonosa
caliente. Se puede lavar en el lavavajillas, pero esto puede alterar el aspecto del acero
inoxidable.
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NEDERLANDS

De collectie Alchimy biedt de perfectie combinatie tussen de eisen van de chefs en de
noden voor het dagdagelijks gebruik in de huiskeuken. Onderhoudsvriendelijk, gezond
en duurzaam : inox heeft alles in huis om geliefd te zijn. Het monoblok 3-laags concept

zorgt voor regelmatige verdeling van de temperatuur en beheerst het bakproces zelfs voor
de fijnste gerechten. Dit concept vermindert het energieverbruik. Dank zij de graduering
is ze gemakkelijk te gebruiken voor al het keukenpersoneel. De bodems zijn stevig
bevestigd met klinknagels en de geborstelde afwerking verfijnt haar zeer professionele stijl.
Deze collectie is beschikbaar met vaste steel of met de afneembare steel LOQY.

Een collectie die ontstaan is als eerbetoon aan een bijna honderdjarige samenwerking
tussen de Manufactuur de Buyer en de wereld van de Chefs.
Deze collectie werd gelanceerd tijdens het jaar van het eerste partnerschap met de finale
van de Bocuse d’Or 2021, de meest prestigieuze van alle kookwedstrijden !

Onderhouds- en gebruiksnota
Was uw pan met warm water en zeep voor het eerste gebruik. Spoel overvloedig en droog
zorgvuldig af. Gebruik op alle warmtebronnen. Kan in de oven zonder de afneembare
steel en handvaten. Pas de grootte van de warmtebron aan aan de diameter van de bodem
van de pan. Specifieke aanbevelingen voor inductie om de lange levensduur van uw pan te
vrijwaren:
- de temperatuur progressief verhogen
- het gebruik van de booster vermijden
- niet leeg verhitten.
Hanteer voorzichtig na het bakken. Onderhoud met sponsje en warm water en zeep.
De vaatwasser kan worden gebruikt, maar dit kan het uiterlijk van het roestvrij staal
aantasten.
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DANSK

Alchimy-kollektionen er den perfekte blanding mellem professionelle kokkes krav og
alle os andres daglige madlavningsbehov. Rustfrit stal er let at rengere, sundt og holdbart
og opfylder dermed alle krav. Det 3-lags monoblok materiale sikrer en regelmaessig
temperaturspredning og ger det muligt at kontrollere al madlavning, selv den mest
folsomme. Produkternes design reducerer energiforbruget. Det komfortable, hoje og
vandtette handtag letter hdndtering og rengering. De ergonomiske hadtag er kraftigt
nittet fast. Den berstede finish giver den en professionelt look. Denne kollektion fas med
et fast hdndtag eller med det aftagelige LOQY-handtag.

En kollektion, der er fodt til aere for et naesten hundredearigt samarbejde mellem de
Buyer-produktionen og alverdens kekkenchefer.
Alchimy blev lanceret i 2021, det forste ar af partnerskabet mellem de Buyer og Bocuse
d’Or-finalen, den mest prestigefyldte kokkekonkurrence!

Brugs- og plejeanvisninger
For du bruger dit kogegrej forste gang, skal du vaske det med varmt seebevand, skylle det
grundigt og torre det omhyggeligt. Velegnet til brug pa alle varmekilder.
Velegnet til brug i ovnen, dog uden det aftagelige handtag og sidegreb. Tilpas sterrelsen
pé induktionskogepladen til diameteren pé grydens eller pandens kogegrejets
fordelingsbund. Anbefalinger for at bevare produkternes holdbarhed ved brug af en
induktionskogeplade:
- og temperaturen gradvist
- undga at bruge boosterfunktionen
- overopvarm ikke, nar det er tomt
Pas pa varmen efter kogning. Vask med en svamp og varmt saebevand.
Opvaskemaskine kan bruges, men kan andre rustfrit stalets udseende.
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EAAHNIKH

H ovAloyr| Alchimy eival o TéAel0g OLVOLAOUOG TWV ATIALTI|CEWY TIOV EXOVV OL ZEQP
KaL TV avaykdV Tov €Xovv ol payetpot o kabnpeptvr Baorn. Evkolo otn ovvtrpnon,
VYLEWVO Kat avBeKTIKO, To avoeidwTo atadAl Tpoo@épel Ooa Xpetdletat yia va apéoet. O
oxedLaopog e LovoumAok e 3 oTpwoelg eEao@aliet opaln katavoun g Oepuokpaciog
KaL EAEYYO TOV HAYEIPEUATOG, AKOUA KL TOV TILO VIEAIKATOV. AVTOG 0 0XESLAOHOG LELWVEL
TV katavalwor evépyelag. Emetdn dtabétel kAipaka, eival ebkoAn otn xprion and 6An
v opada. Ot fdaoelg tng eivat yepeg kat To fOVPTOLOUEVO PLVipLopa TEAELOTIOLEL TO TTOAD
EMAYYEAUATIKO OTVA TNG. AvTh) 1] oVAAoYN StatiBetar pe otabepr AaPr) 1 agatpovpevn
Aapr LOQY.

Mia ovAloyr) Tov yevviOnke wg Opog TG oty oxedoVv EKATOVTAETH) ouUvEpyasia
peta&d tng Biounyaviag de Buyer kat Tov KOO0 Twv Ze@.
Avtr) 1) 6VANOYT) TTAPOVOLAOTNKE OTNV AyOpd TO £TOG TNG TPWTNG CLVEPYATLAG LAG LE TOV
TeA ko Tov Staywviopov Bocuse d'Or 2021, tov mio mepifAentov diaywviopov payelpikng!

Odnyieg ovvtApnong kat xpriong

IIptv amd TNy TpWTN XProN, TAVVETE TO OKEVOG 004G e (e0TO camovvovepo, Eemhvvete
pe dgbovo vepd kat okovmiote To pooeyTikd. Xprion o€ kabe Tumo eotiag. Mmopei va
xpnotponownfei otov @ovpvo xwpig T AaPn 1 Ta agapovpeva xepovAia. ITpooapuoote
10 péyedog tng eotiag otn ddpetpo Tov MLOUEVaA Stdxvong Tov OKEVOVG.
Edikég ovotdoelg yla vy enaywyn, yia tn dtatipnon tng Stdpketag (wng Tov okeLOLG
oag:

- avgnote otadiaka ) Beppokpacia
- amo@UYeTe TN Xprion Tov booster (evioxvtng)

- unv vepBeppaivete edv eivat ddeLo
Metd to payeipepa, XelpLoTeiTe TO OKEDOG e TTPOCOXT). ZLVTHPNON HE TPOVYYAPL KAl
(e0TO 0ATOVVOVEPO.

[TAévetal 0To TALVTNPLO TIATWY.
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POLSKI

Seria Alchimy stanowi idealne polaczenie wymagan szeféw kuchni z potrzebami
0sob gotujacych w domu. Latwa w utrzymaniu, zdrowa i trwala stal nierdzewna
ma wiele zalet. Jednoczesciowa, 3-warstwowa konstrukcja naczyn zapewnia
réwnomierny rozklad temperatury i doskonalg kontrole nawet najdelikatniejszych
potraw. Ta konstrukcja zmniejsza zuzycie energii. Dzieki podzialce naczynia te
moga z tatwoscig uzywaé wszyscy. Podstawy s3 mocno zamocowane nitami, a
szczotkowane wykonczenie podkresla bardzo profesjonalny styl produktu. Naczynia
z serii s3 dostepne z raczka zamocowang na stale lub z wymiennag raczka LOQY.

Seria powstala jako wyraz uznania dla prawie stuletniej wspolpracy miedzy firmg
Manufacture de Buyer i stynnymi szefami kuchni.

Serie te zaprezentowano w 2021 roku, w roku pierwszego partnerstwa z finalami

konkursu Bocuse d'Or - najbardziej prestizowego konkursu kulinarnego na $wiecie!

Instrukcja konserwacji i uzytkowania
Przed pierwszym uzyciem umy¢ naczynie w goracej wodzie z mydtem, wyptukaé
duzg iloscig wody i doktadnie wysuszy¢. Mozliwos$¢ stosowania z wszystkimi
rodzajami kuchenek. Mozna uzywa¢ w piekarniku bez przymocowanych
wymiennych uchwytéw i raczki. Dostosowac $rednice podstawy naczynia do
$rednicy palnika.
Specyficzne zalecenia dotyczgce indukcji w celu zachowania trwalosci naczyn
kuchennych:

- zwiekszac temperature stopniowo,

- unika¢ uzywania funkcji booster,

- nie podgrzewac pustego naczynia.

Po gotowaniu nalezy obchodzi¢ si¢ z produktem ostroznie.
Konserwacja przy uzyciu gabki i goracej wody z mydlem.
Mozna my¢ w zmywarce.
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SVENSKA

Alchimy-kollektionen ér den perfekta mixen av kockarnas krav och gemene mans dagliga
matlagningsbehov. Det rostfria stalet dr latt att rengora, hdlsosamt och hallbart och lever
upp till alla férvantningar. Monoblocket med tre lager ger en jamn temperaturspridning

och gor det maijligt att utfora varje typ av matlagning, aven den som kréaver mer
finkdnslighet. Denna konstruktion minskar ocksé energiférbrukningen och tack vare
trelagerkonstruktionen &r den litt att anvinda av hela arbetslaget. Det bekvdama, hoga och
vattentdta handtaget underldttar hantering och rengéring. De ergonomiska beslagen &r
nitade. Den borstade finishen ger den en professionell stil. Den har kollektionen finns med
fast handtag eller med det avtagbara handtaget LOQY.

En kollektion som foddes for att hedra ett ndstan hundraarigt samarbete mellan
de Buyer och kockarnas virld.
Alchimy lanserades 2021, det forsta aret for partnerskapet mellan de Buyer och
Bocuse d’'Or-finalen, den mest prestigefyllda kocktavlingen!

Anvindnings- och skétselanvisningar
Innan du anvdnder dina kokkarl for forsta gdngen ska du tvitta dem med varmt
vatten, skolja dem noggrant och torka dem omsorgsfullt. Limplig f6r anvdndning
pé alla vairmekéllor. Passar att anvdnda i ugnen utan det avtagbara handtaget och
sidohandtagen. Anpassa induktionshéllens storlek till diametern pa kokkérlets botten.
Rekommendationer for att bevara héllbarheten hos dina kokkarl nir du anvénder en
induktionshall:
- 6ka temperaturen gradvis.
- Undvik att anvinda boosterfunktionen.
- Overhetta inte nir den ér tom.
Hantera med forsiktighet efter matlagning. Tvitta med en svamp och varmt vatten.
Det gar att diska i diskmaskin, men det kan paverka rostfritt stalets utseende.
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SUOMI

Alchimy-sarja on tdydellinen yhdistelma ammattikokkien vaatimuksia ja kotikokin
paivittdisia tarpeita. Ruostumattomasta teraksesta valmistetut astiat ovat helppohoitoisia,
kestdvid ja hygieenisid. Sarjan keittoastiat on valmistettu yhdesta kappaleesta, jossa on
kolme kerrosta. Tama takaa keittoastialle tasaisen limmonjakokyvyn ja erittdin tarkan
lampétilan hallinnan. Rakenne pienentdd myds energiankulutusta. Astioiden sisdpuolella
on tilavuusmerkinnat. Kahvat ovat mukavia kaytossd, vesitiiviitd ja kiinnitetty lujasti
niiteilld. Astioiden mattaharjattu pinta viimeistelee erittdin ammattimaisen tyylin.
Sarja on saatavana kiintedlla kahvalla tai irrotettavalla LOQY-kahvalla.

Téamai sarja on syntynyt kunnianosoituksena lihes vuosisadan pituiselle yhteistyélle de
Buyerin tehtaan ja maailman keittiomestareiden valilla.
Alchimy-sarja esiteltiin vuonna 2021, joka oli myds ensimmaéinen kumppanuusvuosi
maailman arvostetuimman ruoanlaittokilpailun, Bocuse d’Orin, kanssa!

Kiytt6- ja hoito-ohjeet
Pese keittoastiat ennen ensimmaista kédyttokertaa ldampimalla vedelld ja astianpesuaineella.
Huuhtele huolellisesi ja kuivaa. Sopii kaikille liesityypeille seka tavalliseen uuniin.
Sopii kiytettaviksi uunissa ilman irrotettavaa kahvaa ja sivukahvoja. Kéytd keittoastian
pohjan ldpimittaan sopivan kokoista keittoaluetta. Jos kaytit induktioliettd ja haluat
keittoastiasi kestdvan mahdollisimman pitkdan:
- nosta lampdtilaa véhitellen
- valta booster- tai power-toimintoja
- ald ylikuumenna tyhjda keittoastiaa

Kasittele keittoastioita varovasti, jos niitd on kaytetty pitkdan yhtdjaksoisesti liedelld tai
uunissa (palovamman vaara).
Pese pehmedlld harjalla tai sienelld, lampimalld vedelld ja astianpesuaineella.
Astianpesukoneessa pesu on mahdollista, mutta se voi muuttaa ruostumattoman terdksen
ulkondkda.
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PYCCKUM

Konnexkuns Alchimy uaeanpHo OAXOAUT, KaK /I IPUTOTOB/IEHNA OII0]] B peCTOpaHax
npodeccroHaIbHBIMY IIed-TI0BapaMH, TaK ¥ /I IIOBCETHEBHOTO VICIIOTb30BAHIIA B
noMairHux ycnosysx. [Tocyaa n3 HepkaBerolell CTaay OTBe4aeT BCeM TPeOOBaHMAM:
JIeTKas B yXofe, be30IacHas Jyisl 3J0pPOBbs U LONTOBeYHas. TpexcmoiHas KOHCTPYKISA
KopITyca obecriedrBaeT paBHOMEPHOE pacIpefie/ieHrie TeMIIepaTypbl U IT03BO/IAET TOYHO
KOHTPOJIMPOBATH MIPOL[ECC IPUTOTOB/IEH JJa>Ke CaMbIX JeTMKAaTHBIX OMTIOf.
[laHHOE TeXHO/IOrMYecKoe pelleHe Tak)Ke IO3BOJIAeT CHU3UTD ITOTpeb/IeHe SHEPTUIL.
brarogaps HanmM4unio MepHOJ IpaJyMpOBKI Ha BHYTPEHHE! CTOPOHE BECh II€PCOHA
KYXHJ MOXKeT C JIETKOCTbIO I10/Ib30BaTbCs 3TOI NMOCYA0IL. Bce mpeMeTsl MMEIOT
YEOOHYIO ¥ IPOYHO 3aKPeIVICHHYI0 PYPHUTYPY, @ OpaliMpoBaHHAs CTa/Ib TOJYEPKIBAET
npodeccroHaIbHOE Ha3HAYeHNe JaHHON cepun. KomleKiysa JOCTyHa B ABYX
BapuaHTax: C GUKCUPOBAHHOI PYYKON 1 cO cheMHON pyukort LOQY.

Komneknus Alchimy cospaBanach kak cuMBOJ coTpygHMuYecTBa Kommnanuu de Buyer ¢
Ty4IIMMU 1ed-1moBapaMu MIpa, UCTOPUsI KOTOPOTO HACUUTHIBAET y>Ke ITOYTH CTO JIeT.
BrImyck jTaHHO KO/IeKIyy ObUI IpUypoUeH K GUHATY OfHOTO M3 CaMBbIX IPECTVKHBIX

KY/IMHAPHBIX KOHKYPCcoB B Mupe - Bocuse d’Or 2021, oduuinanpbHbIM HapTHEPOM
KOTOPOTO BIlepBble cTajia Komnanus de Buyer.

MHCTpYKIM 11O 9KCIUTyaTaIuyl ¥ YXORy

[lepen mepBbIM IpVMeHEHMEM OCYAY HEOOXOAMMO IPOMBITD TEIION MBITBHOM
BOJZIOJ1, TIJATE/IbHO IIPOIIO/IOCKATD ¥ aKKYypaTHO IIporepeTsb. [logxomnut 14 Bcex BUOB
BapPOYHBIX [TOBEPXHOCTEI. [Ipy Hamm4Imy cbeMHOI PYYKY MU OOKOBBIX IIPUXBATOK,
IIpeABapUTEIbHO OTCOEUHNTE UX, €C/IU COOMpaeTech NCIONMb30BATh IIOCYAY B [[yXOBOM
mkady. [ onTuManbHOrO HarpeBa Ha MHAYKLIMOHHOM IUINTE UCIIONb3YIiTe KOHDOPK,
pasMep KOTOPBIX COOTBETCTBYET AVAMETPY HA IOCYADBL. B Llenax coxpaHeHns
JOJITOBEYHOCTH IIPY MICIIO/Ib30BAHMM Ha MHYKUVOHHbBIX BAPOYHBIX IIOBEPXHOCTAX
PEKOMEH/IYeTCH:

- IIOCTEIIEHHO YBEINYNBATDh TEMIIEPATypPy HarpeBa;

- He UCII0/Ib30BaTh PEXXVM MHTEHCUBHOTO HarpeBa;

- He JIOITYCKaTh Ype3MEpPHOro HarpeBa IyCTo CKOBOPO/IbI.

C 0CTOPO>XXKHOCTBIO 0OpaIIAITeCh C IIOCYHON IOC/IE TPOJO/DKUTENIBHOTO IPUTOTOBICHS
. MbITh HeabpasyuBHOI TYOKOII B TEIJION MBUIbHOM Bofe. IlofgxoauT 11t MBIThS B
IIOCYIOMOEYHOI MallHe.
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CESKA

Kolekce Alchimy je dokonalou kombinaci pozadavk $éfkuchar a potreb kazdodenniho
vareni. Nerezova ocel je snadna na udrzbu, jeji pouziti je jednoduché. Jednodilna 3vrstva
koncepce zajistuje rovnomérné rozlozeni teploty a kontrolu i toho nejjemnéjsiho vareni.
Tato koncepce snizuje spotfebu energie. Diky mérce je snadno pouzitelna pro cely tym.
Uchyty jsou pevné nytované a kartdc¢ovany povrch zuslechtuje jeji velmi profesiondlni styl.
Tato kolekce je k dispozici s pevnou nebo s odnimatelnou rukojeti LOQY.

Kolekce vytvofena jako pocta témét stoleté spoluprici mezi Manufacture de Buyer a
svétem kuchat. ..
Tato kolekce byla uvedena na trh v roce prvniho partnerstvi s findle nejprestiznéjsi
kuchatské soutéze Bocuse d'Or 2021!

Névod na tdrzbu a pouZiti
Pied prvnim pouzitim umyjte nadobi horkou mydlovou vodou, diikladné oplachnéte a
peclivé osuste. Lze pouzit na vSech typech sporakt. Lze pouzit v troubé bez odnimatelné
rukojeti nebo uch. Prizptsobte velikost plotynky priméru difizniho dna nadobi.
Specificka doporuceni tykajici se indukce, ktera prodlouzi zivotnost vaseho nadobi:
- postupné zvySovani teploty
- vyhnéte se pouziti posilovace
- neprehfivejte naprazdno
Po vareni zach4zejte opatrné. Cistéte houbou a teplou mydlovou vodou.
Lze myt v mycce na naddobi.
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